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DU PERFECTIONNEMENT . .
o
CULTURE DE LA VIGNE.
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OBSERVATIONS PRELIMINAIRES.

+:&/kzantassemENT des associations des propriétaires de

~ignes-est, sahsdoute, un des meilleurs.moyens de perfec-

tibener cette brasche importante d'économie rurale ;

‘¢’est aussi_un moyen indirect de venir au secours des fe-
niles et des. grainiers, <dans les années de disetté , occa-
sionées par les grandes chaleurs et sécheresses ; car alors
les vignes donnent les meilleurs vins et les récoltes les
-plus abondantes ; et vous donnent par conséquent l'argent
avec lequel vous pourrez vous procurer des grains, des
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foins et des pailles chez nos voisins , qui n'ont pas de vi-
gnes, et qui, dans des positions plus élevées, abondantes
en sources, font, pour I'ordinalre, des récoltes trés-fortes
dansces circonstances; nous en avons de nombreux exem-
ples, et I'année 1825 en est une preuve. Le canton
de Genéve, tout situé dans la plaine, a fait une ré-
colte misérable de foin et grains, et jamais, de mémoire
d’homme, elle n'a été plus belle, tant en fourrages qu’en
grains , dans les vallées des montagnes de la Savoie,

Je suis loin de penser qu'il faille multiplier les vignes ,
il y en a méme encore plusieurs dans le canton qui, étant
dans des situations défavorables ou dans des terrains qui
ne conviennent point i cette calture, devraient étre arra-
chées, et remplacées par del’esparcette, desluzernes ou des
prairies de graminées, soit fenasse , mélées de tréfles blanc
et jaune, de vesce vivace, etc., ete. Mais il nous reste une
quantité de coteaux ou la vigne prospére 3 merveille,
d’autres dont la pente est assez rapide pour que les prai-
ries des graminées y donnent et durént peu, et qui de-
vraient étre mis en vignes si l'exposition est favorable, ou
en esparcette dans lecas contraire. Il s’agit donc, soit pour
les vieilles vignes, soit pour-lesnouvelles, d’en amélierer
le plant, de les cultiver et soigner convenablement, pour
en tirer des récoltes doublesiou triples de celles qu’elles
donnent actuellement. Cést doric des soins & donner la
vigne dés son établissemerit que je vais entretenir mes
confréres cultivateurs du canton de Genévé, non-seule-
mient d'aprés mon expérience, mais surtout en réunissant
ici les cbservations faites par les vignerons expérimentés
de la Cote et de la Vaux.

1]




Jai cru remarquer gue , pour qué les inspeétious fus-
sent plus utiles , elles.devraient &tre faites avec moins de
rapidité, afin que celui qui en estchargd, puisse donner
des instructioas suffisantes aux vignerors. C’est donc au:
tant pour eux que pour les propriétaires et fermiers que
je vais recueillir ce qu’il y-aen de mieux écrit sur la cul-
ture de la vigne, dans les pays qui nous avoisinent et
dont elle fait la richesse. Les soins qu’elle exige y ont été
. perfectionnés par d’habiles vxgnerons , qm ‘réunissent la

théorie a la pratique. -

~ Autant la culture dela vigne, lorsqu elle est bien faite,

est lucrative dans les terrains qui lui ‘conviennent, autant

elle est ruineuse dans toute autre circonstahte; a edusé des

avances considérables.qu'elle exige ot des ¢asaalitds aux-’

quelles elle est exposée: Les vapeurs qtii s°éléveit des lacs

et des riviéres, la proximité des hautes montignes'et des’- . .

glaciers, rendent les gelées blanches fréquéntes il fin’
méme du printemps , et les’ gelees d'hiver y sorit plus’
fortes qu'ailleurs,  :. . A

1] est donc important- de ne &estihér & l& culture del
vigne que les_terrains:quilui'sont le plus convenables
de leur donner la meilleure préparation,-de faire choix’
des meilleuvs plams; pour la- quiﬂité'et'la quantité du vin,
en un mot, de donnér A la vigne tous les soins possxbles,
pour en obteiir; les méutes résultats qué les vignierons de
la Vaux. Nous avens méme sur eux Y'avantage de trouver
des ouvriers de terre plu& nontbreux et4 meilleur marché,
mais. qu’il’ faat former i'la culture de la vigne, tel qu’oti
I'a fait 4 la’ Vaux. Nous avons aussi en plus grande abon:
dance les.f_umiers et les: pailles, -Saehons -pr'oﬁter de ces

A |
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divers avantages; et si par les circonstances de climat,
de vature de terrain , d’exposition moins favorable, nos
vignes nous rendent, en quantité, moins que celles de ces
famenses vignes de la Vaux, -elles nous rendront autant
en argeny, .

. Nos vieilles vignes mélangées de toute espéce de plant,
de rquge, de blanc, de salvagnin, de gros noir, de rous-
sette, de gouais, etc. , etc., plants dont la maturité n’est
point aux mémes époques , dont la taille doit-étre toute
différente pour un cépage que pour l'autre , nos vignes,
dis-je, sont maintenues dans leur durée par le renouvel-
lement annuel par provins plus ou moins nombreux,
suivant les besoins de remplacemeat. La plupart du temps
ces vignes étaient travaillées par des bandes d’ouvriers
toujours trop nombreuses pour &tre inspectées convena-
blement par les domestiques , et bien souvent une partie
deces ouvriers, pris sur le marché , n'avaient jamais tra-
vaillé la vigne et ne s’étaient servi de la serpette que pour
aller couper des broussailles ; aucun d’eux ne saurait dis-
tinguer 3 Yécorce le .blavic du rouge,.. encore moins les
différentes variétés de plants. Quand ils voyaient un cep
ayant. une belle rame, ils le couchaient en provins,
sans se douter que c’était une souche de mauvais gouais
qu'ils mettaient en remplacement -d’'une de ben blanc
yi¢illie ou détériorée par la gelée, ou plus fréquemment
encore par une succession de mauvaises tailles..

_ Ainsi donc, par )a vieille pratique, on tend i détériorer
tous les ans. dayamtage des vighes qui, dans l'origine ,
étaient peut-étre de bons plants; puisque 'ancienne rou-
tine, chez le plus grand nombre, tend & multiplier plu-
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t8t les mauvais plants forts de bois que ceux bons ev
abondans en' fruit, qui' ont pour l'ordinaire peu de
rame. - ' - : '
Combien n’avons-nous pas de broussaitles, d'escarpe-
mens ou moraines, commme nous les appelons, qui seraient
trés-propres i faire de bonnes vignes :le long du Rhéne,
de I'Aire, de la London, de 'Arve, ete., qui sontactuel-
lement d’un produit 4 peu prés nul, et qu'on pourrait
rendre trés-productives en les assertant par un minage,
dont les frais seraient payés par les bois et les racines
qu'on en sortirait, et dont les pierres qu’on en extrai-
rait serviraient A faive des murs secs, ou maconnés, de
soutainement, pour arréter les terres. Dans les pentes trés-
rapides, peut:étre faudrait-il y remonter les terres deux
fois par'an, mais. toujours au moins une fois trés-régu-
liérement. ' :

PREPARATION DU TRRRAIN. -

Lk terrain étant convenablement choisi, voyons quelle
en est lameilleure préparation poury planter de la vigne.
11 faut y faire un minagede deux pieds & deux pieds et demi
de profondeur , suivant la quantité plus ou. moins consi-
dérable de pierres qu'on y trouvera; quelguefois méme il
faudra aller encore plus.bas. comme lorsqu’en trouve de
tres-grosses pierres qu'il faut faire sauter avec de la pou-
dre, ousi ca été une futaie laissant des racines grosses ct
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nombreuses ; et des bases de tronc volumineuses. La der:
miére mue au.fond du fossé ne sera pas extraite , mais
seulement piochée, et les pierres seront enlevées ; en allé-
geant ou soulevant ainsi cette terre durcie par le poids
de celle qui était au-dessus d’elle depuis tant de siécles,
on facilitera le mélange de la surface,, laquelle est amé-
liorée par les eultures et les effets atmosphériques ; en
faisant le fossé suhséquent, cette terre, déposée immé-
diatement- au-dessus, s’y mélangera, soit par son propre
poids dans les interstices , soit par Peffet des pluies avec
la mauvaise du fond.

- Les fossés de minage se creuseront toujours de haut
en bas, soit dans la direction de la pente; la terre du pre-
mier fossé sera transportée 4 'extrémité de la piéce qui
doit étre minée, et servira 3 combler le dernier fossé.

Il n’en est pas de méme dans les vieilles vignes, qu'on
ne renouvelle pas tout & la fois, mais seulement par pe-
tites parcelles tous les ans, et par bandes de quelques
toises de largeur et dans le travers de la pente. Alors ob-
servez que le fond de chaque fossé transversal a la pente
soit incliné suivant le sens de la pente du terrain, et que
. le bord inférieur du fossé soit au niveaudu bord supérieur
du fopd du fossé préeédent, afin que I'eau des pluies ou
de la neige ait toujours un écoulement facile, et qu’elle ne
soit pas arrétée par une bande ou un bourrelet de terre
non minée, que nos vignerons appellent, comthe les la~
boureurs dans les traits de charrue mal faits, une eharoupe;
soit que cette terre soit restée immobile et sans dtre tra-
vaillée, seit qu'elle fasse preuve de la paresse de ouvrier.

Si voug commencez & arracher la vigné par un des cd-
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tés de la pente, et avec lintention de la renouveler en
entier suceessivement tous les ans, vous ferez les fossés
de minages de haut en bas, dans le sens de la pente.
Cette maniére vous présente divers avantages: »

1° Si vous trouvez des sources, ou meuilléres, la
terre déja enlevée est autant de creusé pour l'aqueduc
que vous aurez a faire dans le but de débarrasser la vi-
gne de I'eau; vous n'aurez qu’a creuser deux pieds ou
deux pieds et demi plus bas pour avoir probablement
une profondeur suffisante pour construire I'aqueduc.

2° Les pierres déja extraites du minage seront a portée

sur la longueur de Faqueduc, et vous éviterez des frais de

transport. :

3° Si vous prévoyez avoir des bras d’aqueduc & join-
dre au maitre aqueduc, vous ferez successivement et au
fur et 4 mesure le creusage de ses rameaux; votre ou-
vrage souterrain sera tout a découvert, vous en ferez un
plan exact au trait, afin que si, par quelque accident, il
s'engorgeait, vous puissiez faire les fouilles nécessaires
pour y remédier, sans chercher ca et 1a.

4° Ces aqueducs qui doivent &tre faits 2 coulisse (ce
qu'en patois nous appelons bornus), auront de chaque
cité de bonnes pierres d’assises, et §'il est possible, pla-
tes en-dessous, et a peu prés de la méme hauteur; nos
paysans les appellent des selles. S'il est nécessaire d'éta-
blir auniveau ces selles, vous creuserez un peu le terrain,
en cas qu'elles soient trop épaisses; dans le cas contraire,
vous placerez une autre pierre d'épaisseur suffisante, pour
que l'ouverture de la coulisse soit partout la méme.

5° L'ouvrier chargé de comstruire l'aqueduc sera un -
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homme intelligent et sur ’exactitude duquel vous puis-
siez compter; il sera pourvu d'un marteau de macon
bien aseiré, il aura de plus une pioche ou fossoir, une
raclette ou petit rablais & manche court pour nettoyer a
mesure I'aqueduc des pierres ou de la terre qui auraient
pu tomber par les déjoints des pierres couvertes, non
encore garnies, '

69 Les couvertes placées pour couvrir le vide de la
coulisse, et qui reposent par leurs bouts sur les assises
ou selles, seront plates, autant que possible. On les as-
surera par des garnitures a leurs extrémités, pour qu’elles
ne vacillent pas. Elles seront placées par le constructeur
de la coulisse, & mesure qu’il avance dans son ouvrage.
Des jeunes gens apporteront et placeront avec soin, et
sans les jeter, des pierres grosses comme le poing, ou
un peu plus fortes; sur celles-ci , on placera des cailloux
plus petits, et des filles ou jeunes garcons en porteront
dans des corbeilles ou des hottes de plus petites encore,
ou des pierres de tréfle pour achever de remplir 'aque-
duc, jusqu’a la hauteur du fond du fossé de minage, et
méme un peu plus haut. .

7° L'aqueduc ainsi achevé, vous placez sur ces peti-
tes pierres de la mousse, ou des feuilles séches, ou des
branches de pins ou sapins, ou des belues, soit rubans.
de charpentier, pour empécher la terre de couler dans -
les interstices des pierres; elle aura le temps de s’asseoir
avant que ces objets saient décomposés. Vous continuez
ensuite le minage comme auparavant.

8° Si vous n'avez pas eu assez de pierres pour achever
laqueduc, il restera ouvert jusqu'a son achévement par-
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faitement bien fait; c’est un objet trop 1mpomnt pour
ne pas y donner toute son attention.

Dans le cas dont il s'agit, soit le renouvellement d'une
vigne usée ou de mauvais plant, onaura taillé en ruine le
printemps précédent la partie qui doit 8tre arrachée I'an-’
née suivante, soit en mettant un bouton ou deux de:
pluga chaque corne, soit en mettant une corne de plus.”
Alors on n'arrache qu’aprés vendange ; on choisira, autant
que possible, un temps sec pour cette opération.

Un de nos collégues du Comité d’Agriculture, qui-a re-
nouvelé presqueen entier ses vignes, s'est trés-bien trouvé.
de fumer en entier et abondamment, d’abord aprés ven-
dange, la portion qu'il voulait arracher. Il faisait labou--
rer avec la béche en coupant les souches entre deux terres.
Il'y semait clair du froment ou du seigle suivant la nature
du terrain, et aprés moisson il faisait son minage. Ainsi
son minage était retardé d'une année, mais il était fait
dans une saison bien préférable, et il avait été indemnisé
de ce retard par une superbe récolte de graines, et une
partie du fumier était encore utile a la vxgne qu on plan-
tait le printemps suivant.

Nous avons vu quelles étaient les terres et les expo-
sitions les plus convenables pour une plantation de vigne
en blanc ou en rouge , suivant leur qualité et leur va-
Tiété ; voyons quelle en est la culture preparatonre, dans
un terrain ou il n'y en a point eu encore.

Lorsqu’on ne pourra miner qu’en automne et jusquau
moment de la plantation, il faudra, le printemps qui pré-
céde, cultiver le terrain en plantes a sarcler, qu'on fu-
mera en abondance; on les cultivera fréquemment pen-
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dant I'été , afin que la chaleur pénétre et mfirisse le ter-
rain, et que les herbes qui étaient & la surface se décom-
posent facilement. ‘

Aprés I'arrachement des plantes sarclées, vous minez
le terrainf mais si vous mines dés ‘la fin de mai, et de
suite pendant 1'été, avee assez d’ouvriers pour étre cer-
tain que llouvrage sera achevé dans les premiers jours de
septembre, les herbes de la surface auront eu le temps
de se pourrir avant I'époque de la plantation, et le ter-
rain sera suffisamment assiaj c'est & vous a choisir I'une
ou l'autre méthode, suivant vos convenances.

N'oublions pas que les terres escarpées , légéres, gra-
veleuses, caillouteuses ou mélées de débris de roches,
sont celles qui donnent le meilleur vin rouge ; que celles
qui ont de la consistance et sont d’une terre franche noi-
ritre, entremélée de peitits cailloux, sont les plus abon-
dantes en vin', .s0itque vous les plantiez en blane ou en
rouge; mais les terres moyennes ou fortes méme, et
blanchitres qui sont en cdte vive, dans I'une quelconque
des trois expositions, sont fort bannes pour y planter de
la vigne; la proximité des lacs et des riviéres leur est
plutds favorable.

Si la pente est trés-escarpée, il faudra en soutenir
les terres par des' murs secs, ou encore mieux par des
murs maconnés en mortier, de chaux vive et de bonnes
pierres, soit cailloux rompus ou débris de roche. Les
pierres extraites du minage suffiront la plupart du temps
pour la construction. Les ceps plantés contre ces murs
miirissent plus ts et dannent abondamment de raisins ;
mais aussi Ja chaleur qu'ils réfléchissent contre les ceps
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voisins, hite la maturité des raisins du haut des vrgnes
placées au-dessous de ces murs.

Lorsque 'emplacement out vous voulez planter de la
vigne est & mi-coteau, plus la partie du coteau qui est
au-dessus sera considérable, plus il y aura de probabilité
qu’il doit y avoir des infiltrations d’eau, dont il est impor-
tant de se débarrasser, puisque ces eaux souterraines fe-
ront périr les souches sur un espace souvent considé-
rahle.

Il est donc trés-prudent, je dirai méme nécessaire en
pareille situation , de creuser au-dessus et a la distance de
six ou huit pieds du haut de la vigne,, un profond fossé,’
pour y construire un bon aqueduc i cinq ou six pieds de
profondeur, avec les soins prescrits ci-dessus; on ne
saurait trop les surmonter d'une grande quantité de pe-
tites pierres, afin d'assurer le constant écoulement de ces
eaux. Si méme par la suite vos successeurs arrachaient
cette vigne pour y substituer une prairie, vous leur au-
riez rendu un grand service, car ces eaug souterraines
sont pernicieuses; il n’y a que celles a la surface, surtout’
si_elles sont permanentes, qm leur soient réellement
utiles.

11 sera toujours trés-sage d’avoir un plan trés-exact, en.

sjmple tracé, de tous les aqueducs que vous construisez
sur votre domaine ; car il ne reste d’apparent que l'issue
des aqueducs; ce plan vous évitera des recherches, des
fouilles cotiteuses. o

Cette mesure préparatoire terminée, vous commence-
rezle minage. Nous I'avons dit, lemomient le plas conve-
nable pour le faire, et peut-étre le plus économique, quoi-
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que les journées soient plus chéres alors, c'est 1'été, dans
les longs jours et pendant la chaleur. La terre, comme
disent nos paysans, est en humeur. L'alternative des pluies
chaudes et de la chaleur hite la décomposition des plan-
tes que vous enfouissez par la premiére mue au fond du
fossé ; le terrain a le temps de s’asseoir assez, des cette
époque jusqu’a celle de la plantation, pour qu'il ne reste
pas d’interstices. ’

On évitera de miner par un temps humide , ou lorsque
la terre l'est encore trop. Si la surface du terrain avait
peu d’herbes, sans qu'elles eussent été détruites par une
culture préliminaire de plantes A sarcler, cela anuoncerait
qu'il est peu fertile, et il conviendrait de le fumer, a
raison de douze chars, ou vingt tombereaux par pose de
400 toises de huit pieds, soit de 64 pieds de roi de surface.
11 est important que le fond du minage soit de bonne qua-
lité, ou que la terre en soit améliorée par des engrais, car
alors les racines vont y chercher l'aliment dont elles ont
besoin; elles y prennent de la vigueur, et ainsi elles as-
surent A votre vigne plus d’abondance et une longue du-
rée. Outre cela, la terre vierge amenée a la surface étant
peu propre  la végétation, vous assure que les chapons
y pousseront peu ou point de racines prés de la surface
sur laquelle croissent les rejetons ( qu’en patois nous ap-
pelons des loups ) qui sont si préjudiciables a l'abondance
des raisins, a la vigueur des souches et a leur durée.

Vous aurez toujours un cordeau de longueur suffisante
pour établir la_ largeur et la direction de vos fossés; ils
doivent toujours avoir la méme largeur, ce qui en fava-
rise le nivellement. Pour T'ordinaire, on leur en donne
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trois pieds; vous aurez donc a chaque extrémité du cor-
deau, des baguettes ou mesures de trois pieds de lon-
gueur, et uneau milieu du cordeau. Si le cordeau est
d’une grande longueur, vous l'assujettirez sur le terrain
avecdes pierres pour qu'il ne varie pas.

Vos fossés seront constamment ouverts de bas en haut
par les motifs indiqués ci-dessus, parce que d'ordinaire
c'est la plus grande longueur de la vigne; 2° I’eau de
pluie qui surviendrait sera plus promptement écoulée et
le travail ne sera jamais arrété pour long-temps; 3° si
vous trouvez des mouilles (eaux souterraines), la moitié
de 'aqueduc a faire sera creusé dansla direction néces-
saire a4 sa prompte et siire' évacuation ; 4° si vous étes dans
le cas d’y réunir de petits bras d'aqueducs pour débar-
rasser le terrain d’une mouille voisine, vous placerez avec
précision , au-dessus du point de réunion et au commen-
cement du bras, une pierre pour servir de repaire, et qui
seront désignés clairement dans le plan. Il serait plus siir
de les numéroter.

La terre du premier fossé aura €ié transportée pour
combler le dernier, celle qui résultera du creusement des
fossés d’'aqueducs servira a niveler les places que I'arra-
chementd’un grand nombre de pierres aura laissé creuses.

Lorsque vous aurez creusé. le fossé du.minage a deux
pieds de- profondeur,. dans les terres ow il n’y a pas de
pierres a extraire, et un peuplus bas, en raison des pierres
que vous en aurez sorties, vous piocherez fortement le
fond du fossé, et cette terre mauvaise pour I'ordinaire
s’améliorera par-la. bonne terre -qdi arrivera immédiatet
ment sur elle et se.glissera dans les. interstices.
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Vous placex le cordeau a chague nouveau fossé, en le
mettant aux mesures justes que vous donnent les baguet-
tes aux deux extrémités et au milieu, en ayant le soin de
le bien tendre.

Un autre soin est d’avoir toujours les mémes ouvriers
pour faire les mémes mines de fossés , afin que le creuse-
mentsoit toujours le méme sur toute la longueur du fossé;
vous n'avez que ce moyen de vous en assurer avec une
approxzimation aussi exacte que possible ; car les uns sont
plus vigoureux que les autres et approfondissent davan-
tage; d'autres négligeans, faibles ou paresseux creusent
moins bas; mais pourvu qu'ils occupent toujours la méme
place dans la bande dont ils sont, le nivelage sera égal
partout, sauf le cas des extractions de pierres; en cas
d'absence de I'un d’eux, on verra i le remplacer par un
de méme force.

CHOIX DU PLANT.

Ck petit odvrage étant uhiquement destiné aux culti-
vateurs qui pratiquent éux-mémes ou font faire sous leurs
youx. les travaux convennblés: & leurs vignes,. je ne don-
nemai pas la deseription botapique.des divers plants con-
nus; ni leurs nombreuses dénominations; cet .objet sern
traité par ‘un savant professewr, dans un ouvrage sur la
botanigue appliquée i l'agricewlture; duvrage quiserad'un
grand intérét pour les agriculteurs, en les dirigeant sur
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les greffes et les analogies des snjets avec la greffe, soit
pour en faciliter la reprise, soit pour améliorer la qualité
du fruie.

Il suffit & nos vignerons de connaitre la dénomination
vulgaire sous laquelle ils doivent demander les plants,
et leur donner la description, ou la couleur de I’écorce
qui les distingue.

Je e contenterai donc de leur dire que pourle blanc,
ils ont le choix entre quatre. variétés de chasselas, con-
nus A la Vaux sous les noms de fendunt roux, fendant
vert, et une variété de ce dernier qu'ils appellent blan-
chette; plus, un chasselas connu aux environs. de Vevey,
sous le nom de ruchelin.

La blanchette doit dtre préférée pour les terres légéres,
ou les ceps durent peu; son produit y est trés - tonside-
rable les premiéres années, mais cette fertilité ne dure
pas longtemps. Sans doute, on sera dans le cas de re-
nouveler plus souvent ces vignes, mais aussi elles auront
donné des produits énormes ; les minages et les fossoya-
ges cotitent moins dans ces terres faciles 2 travailler, les
herbes parasites y sont moins nombreuses et les herbages
moins fréquens.

J'observerai cependant qu'il serait préférable de met-
tre du salvagnin ou de la dole dans.ce terrain: rarle
blanc qui y a éé cultivé se garde peu, et sl est fumé,
il graisse promptement. Encore est-il vrai que, sl est
fertile, la luzerne serait plus profitable, et s'il ne Vest
pas, l'esparcette vaudrait encore plus que‘la vigne, tous
frais déduits,

Voyons les avantages du ruchelin qui est aussi un plant

L e
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de blanc, et que peut-&tre nous devrions chercher & mul-

'tiplier dans notre canton. S'il ne donne pas des récoltes

aussi prodigieuses que celles du fendant rouge et celles

.du fendant verd, il a cepen'dhnt des avantages sur eux;
il est plus tardif a la poussedu printemps, par conséquent

moins sujet & étre endommagé par les gelées fréquentes
a cette époque. Malgré cette pousse tardive, il mdrit,
quinze jours plus tdt que les fendans rouges et blancs.
Ceux qui en sont partisans lui ajoutent un mérite de plus,
qui me paraitdouteux : celui de souffrir beaucoup moins
des effets de la gréle, tout en assurant que sa peau est
aussi mince que celle des fendans, et que la vendange
en est aussi maudue. (Expression de mos vignerons pour
dire aussi abondante en jus lorsqu'on le presse, qu'il
donne beaucoup de mout.)

On distingue facilemeént le ruchelin des autres plants
i lapoussée (1), par la couleur de la rame d'un brun
rougeitre fonce ; les feuilles et surtout les jeunes pousses
de l'extrémité sont couvertes d’un duvet blanc dessus et

dessous trés-abondant; les femlles ont une teinte d’un

-vert foncé.

Ce plant a beaucoup moins de vrilles, soit aux pédoncu-
les des grappes, soit 4 ceux des feuilles, que tout autre
plant: le peu de vrilles que j'y ai remarquées étaient trés-
.courtes. et minces; ce qui annonce dans toutes les-varié-
tés des raisins que ce plant est peu sujet a.couler.
. Tl y.a deux variétés de ruchelm, l'une qui a les grains
‘aussi petits :et aussi serrés que ceux du salvagnin ou mo-

- (1) Presque amaranthe.
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villon de Bourgogne; V’'autre a des raisins aussi groj . =-

pas plus serrés que ceux des chasselas : les premiers sant
plus promptement atteints de la pourriture. On le dit
d’un grand produit, et son cépage d’une longue durée.
Je crois que nous devons, avant de Padmettre sur de
grands espaces, le bien examiner comparativement 4 nos
meilleurs plans de blanc, en étudier la taille et la rele-
vure, que je suis porté a croire qui doivent étre différentes
de celle de nos bons chasselas, pour en‘fire grossir la téte,
€loigner et peut-étre multiplier les cornds afin que l'air
circule facilement, et que le soleil et la chaleur arrivent
immédiatement aux raisins pour les préserver de la pour-
riture, et pour en hiter encore la maturité. L'ébour-
geonnement ou effeuillage, et 'acolement ou relevure,
doivent tendre au méme but.

Venons-en aux deux plants de blanc le plus générale-
ment cultivés a la Vaux, le fendant vert et le fendant
roux : le premier est plus cultivé dans la partie de la
Vaux la plus rapprochée de Lausanne, dans les clos de
Treytorrens, et Cully surtout.

Les partisans du fendant roux le vantent sous le rap-
port de 'abondance et de la qualité du vin : ceux du vert
le croient aussi abondant, et le vin qu’il donne se vend
au méme prix que celui du fendant roux; et le cépage
du fendant vert a ’'avantage d’une plus longue durée, les
grains qui tombent a vendange ne se rompent pas, ayant
la peau plus ferme quoiquesouple; ilsse ramassent mieux.

De quelque endroit de la Vaux que vous fassiez venir
vos chapons, vous ne pouvez pas étre certain d’avoir
précisément le plant que vous désirez, qu’en ayant sur les

2
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lieux un ami expert, ou en allant vousméme faire le
choix dans la vigne. L'usage constant dans les meilleurs
clos de la Vaux, est que le propriétaire ou le vigneron
marque avec'soin avant vendange, les ceps les plus re-

marquables par leur abondance, et qui réunissent, outre

cela, toutes les qualités requises pour donner du bon

vin, de bonne garde, ou qui soit le moins sujet i certai- -

nes casualités.

Il'est évident que ces habiles cultivateurs, qui n'ont

chaque année qu'une trés - petite parcelle & renouveler,

font choix pour eux-mémes, dans leurs meilleures vignes,’

de ce qu'’ils y connaissent de plus parfait. L'amélioration
y est nécessairement progressive ; c'estdonc la, c'est i la
Vaux que nous devons nous pourvoir de chapons de
blanc, dans les clos les plus réputés, et chez des fournis-
seurs sur la moralité desquels nous puissions compter.

~ Si vous voulez vous-méme faire le choix des chapons,
choisissez le moment le plus rapproche de la maturité,
afin que vous puissiez bien distinguer la couleur et la
forme des feuilles.

Il vous sera facile de reconnaitre le bon fendant vert,
ala feuille verte un peu découpée, i son bois brun, veiné

de gris et de noir, & sa grappe alongée par des grappil-
lons; prés de la queue, ou du pédoncule, les grains des’

raisins sont serrés, et la peau est ferme.

Voila les plants de raisins blancs reconnus les meilleurs-

a la Vaux. Ainsi donc, je ne vous parlerai pas des autres
plants; cette connaissance nous est inutile pour le but
que nous nous proposons, puisque actuellement nous
arrachons toutes nos vieilles vignes mélangées de toute
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espéce de raisins, entre autres une variété connue sous
le nom de gouais; le vin en est si mal sain, qu’on doit
extirper 4 tout prix ce cépage; il était méme défendu ci-
devant de le cultiver dans quelques parties du canton de
Vaud, sous peine d’'une amende trés-forte.

Les vignes de mauvais plant coiitent autant a planter
que celles de bon plant; les cultures annuelles, les éfeuil-
les et relevures, sont les mémes; il est doncd’une impor-
tance bien grande de choisir tout ce qu’on peut trouver
de meilleur pour une nouvelle plantation.

DU ROUGE.

Lzs cépages de rouge sur lesquels nous avons a choisir
sont plus variés. Voyons ceux sur lesquels notre choix
doit porter.

Le gros rouge ou savoyant, ou Rochelle noir, est le
plant le plus estimé et le plus généralement cultivé dans
le canton pour faire le vin des gens de campagne et de
tous les ouvriers appellés i faire des travaux fatigans et
au grand soleil ; aussi le préferent -ils a tout autre pen-
dant I'été. S'il est bien manipulé, qu’on ne le laisse pas
trop long-temps couvert, et qu'il soit placé dans de bon-
nes caves et dans de bonnes futailles, il se conservera plu.
sieurs années. Mais quoique la saison ait été favorable,
qu’il ait atteint une parfaite aturité et une couleur treés-
foncée, il a toujours une verdeur et une ipreté que les
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palais qui ne sont pas méme trés - délicats, trouvent dé-
sagréables. :

Il porte bien 1'eau, et il convient fort a ce canton pour
l'usage auquel il y est destiné; il est dailleurs abondant
et sain. Sa feuille est d'un beau vert en-dessus, blanche
et cotonneuse en-dessous, assez découpée; son bois fort
d’une teinte d'un brun gris, colorée davantage du cdté
du midi et du levant que des deux autres cdtés; le raisin
milrit huit ou dix jours aprés le blanc.

On marquera les ceps sur lesquels on voudra prendre
des chapons avant vendange, lorsqu'ils commencent a
se colorer, et on choisira de préférence ceux qui chan-
gent les premiers de couleur; la maturité en est aussi
plus précoce; objet bien important dans un pays o les
gelées hitives d’automne sont assez fréquentes. Parmi
ces plants, on fera choix de ceux qui sont le plus abon-
dans en grappes longues, ayant des épaules et de beaux
raisins serrés; vous serez ainsi assuré que c'est un plant
dont la fleur passe bien.

Depuis peu d’années, nous avons a Collonge-sous-Sa-
Jeve un gros rouge apporté de Lyon, dont I'abondance
parait excessive et la qualité du vin préférable au savoyant.
Si ces qualités se soutiennent, il n’y a pas de doute qu'il
doit étre substitué au gros rouge savoyant ; partout ou
on renouvellera on fera une plantation neuve; il mirit
aussi plus tot.

La dole, dont I'origine dans ce pays vient de deux pa-
quets de chapons trouvés il y a trente-cinq ans, surla
grande route de Nyon i Rolle, par un paysan qui le planta
dans une piéce voisine, appelée la dole, prés de Beau-
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lieu, d’ou lui est venue cette dénomination. Il parait que
c’est un plant du Bordelais, tombé de la voiture d’un
voyageur qui en connaissait les bonnes qualités.

Quoique les raisins soient moins abondans sur les ceps
de la dole que sur ceux du gros rouge, ils ont I'avantage
d’étre plus tardifs a la pousse; par conséquent, moins su-
jets aux accidens causés par les gelées du printemps, et
cependant il mdrit trois semaines avant le savoyant, sou-
vent méme avant le salvagnin. Il réussit trés-bien, planté
en hutins; mais alors son vin, comme celui du salvagnin,
est inférieur a-celui qui a cru dans les vignes basses; il
en est de méme de tous les autres plants cultivés en hu-
ting, la maturité y est toujours imparfaite, les raisins ne
sont pas assez pres de terre, et n’ont pas assez de chaleur.

Le salvagnin,, ou morillon de Bourgogne, donne, dans
les vignes basses dont le terrain est graveleux, caillou-
teux, en pente, et dans de bonnes expositions, un vin
d’un parfum agréable, passablement coloré; il ne se con-
serve pas plus de trois ou quatre ans, s'il n’est pas mélangé
avec un peu de vin de la dole ou savoyant. La grappe
en est courte, le grain petit et trés-serreé.

Le rouge, dit teinturier, a un bois aussi vigoureux que
le gros rouge, dit savoyant; il se charge de moins de
grappes, s'il n’est pas un peu chargé a la taille. On devrait
le multiplier pour colorer. les autres vins rouges qui man-
queraient de couleur. Le jus, lorsqu’on ouvre un raisin,
méme avant la parfaite maturité, est aussi coloré que le
vin de gros rouge qui a cuvé six ou huit jours. On doit
le planter dans des terres légéres, graveleuses, caillou-
teuses , séches, aux expositions les plus chaudes et bien



abritées, afin d’accélérer sa maturité. Mais on doit étre
trés-réservé sur la quantité qu'on en metira dans les vins
un peu fins; car le golit en est trés-Apre, et il panrrait les
détériorer si 'on en mettait trop. .

Ayez pourrégle générale que, quelle quesoit la plantation
que vous voulez faire, il faut examiner et choisir avant
vendange les ceps sur lesquels vous veulez cueillir les
chaponas. Il faut aussi que les ceps ne soient ni trep jeu-
nes ni trop vieux, soit de douze a seize ans de plantation
pour ceux de rouge comme pour ceux de blanc.

L’usage, autrefois, était de laisser quelque peu de vieux
bois, comme environ un pouce, aux chapens, ce qui les
a fait appeler crossettes, a cause de leur ressemblance
aux crosses des évéques; mais on a remarqué que ce
vieux bois n'est point néeessaire 4 la reprise, et on y a
renoncé. J'observerai cependant que ceux qui ontdu vieux
bois sont un an ou deux plus.tét en plein rapport; -mais
peut-étre aussi vieillissent-ils plus promptement; je n’ai
Pas pu en faire 'observation depuis assez long-temps; je
me contente de I'indiquer comme une probabilité. Ainsi,
chacun pourra se conduire d'aprés ces données pour leur
conserver ou non du vieux bois, Lorsqu’on taille les vieux
chapons et qu'on les nettoie pour les planter, on ne laisse
qu’une ligne ou deux de vieux bois.

Le rmuscat blanc est un raisin du midi que j’ai vu cul-
tiver dans quelques vignes de la Cote, dispersé dans diffé.
rentes parcelles de vigne. Il y en avait méme assez &
Bougy (au-dessus de Rolle et pres du Signal), chez mon
beau-pére, pour.y faire jusqu’a trois chars d’un vin pur,
qui se vendait au-dessus du prix des meilleurs blancs, et
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se dg¢bitait dans. les cafés de Genéve comme vin.muscat
de France. 1l peut donc réussir dans des pasitions assez
élevées, et y bien miirir; 2 plus forte raison pourrions<
nous le cultiver avec succés dans de bannes expositions
chaudes en terre graveleuse. Mais alorsil faudraitavoirdes
parcelles entiéres uniquement de ce cépage; il estprobable
quedans les années de sa parfaite maturité, il se vendrait a
un prix plus élevé que le hlanc, et les autres années on le
mélangerait avec celui-ci, et il contribuerait 3 I'amélio-
rer; mais il faut se garder d’en mélanger quelques ceps
avec d'autres plans, ils tentent trop les vendangeurs qui
égrainent les raisins des ceps voisins. Actuellement qu'’il
y a plus de régularité dans nos plantations de vigne, il
‘serait facile de remédier a ces inconvéniens, et 'on pour-
rait, dans hien des positions, cultiver avec prefit le mus-
cat, qui donne beaucoup quand il est cultivé et taillé
comme le chasselas blauc, & cela prés qu’on lui donne un
bouton de plus, parce qu’il est abondant en bais dans les
bonnes terres fortes, mais qui sant mélangées de quelques
cailloux.” Le muscat doit étre planté aux expositions-du
levant au midi, en pente rapide.

SOINS A DONNER AUX CHAPONS.

Aussrrdr que les chapons sont coupés, ce qui deit se
faire avant que la séve soit en mouvement, -il faut. les
transporter en un lieu ombragé, ou au nord, et bien
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abrité du soleil. Vous délierez les paquets, et vous enter-
rerez la partie inférieure des chapons environ i six pou-
ces, en ayant soin qu'ils soient bien garnis de terre et que
Pair ne puisse les atteindre. Vous pouvez aussi les placer
dans une cave séche, de la méme maniére, en les garnis-
sant de sable fin, ou sablon, que vous humectez légére-
ment et aussi souvent que vous le jugez nécessaire. Le
sablon garnit mieux les chapons que la terre, et effet
dessicatif est plus stirement intercepté.

Six ou huit jours avant la plantation, vous les dtez du
lieu ou vous les avez enterrés; vous les liez de nouveau
en paquets pour les mettre tremper dans une eau cou-
rante, ou, 4 défaut, dans une cuve ou déchargeoire suf-
fissmment large ; aprés les y avoir convenablement arran-
gés, vous ¥ mettrez assez d'eau claire pour que la partie
inférieure des chapons soit dans I'eau a environ trois ou
quatre pouces. Vous renouvellerez cette eau tous les deux
ou trois jours.

Ceux que vous avez placés dans ’eau courante, ne
doivent pas y tremper plus de trois ou quatre pouces. Il
est & souhaiter quils y soient placés dans un lieu om-
bragé ; il faut aussi assurer les paquets par quelques liens
& de grosses pierres ou a des arbres voisins, dans la
crainte que quelque crue d’eau imprévue ne les entraine ;
par prudence aussi, vous les mettrez prés de vatre habi-
tation, ou dans un lieu couvert et non exposé i la vue
des passans. :

On doit attendre, pour planter les chapons, que la vi-
gne s0it en pleine séve; ils auront été placés dans un lieu
frais, et par conséquent ne seront pas aussi avancés ; mais
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si la saison est trés-printaniére et la témpérature chaude,
il faudra planter les chapons avant qu'ils aient poussé;
si les boutons sont gonflés ou se montrent préts a se dé-
velopper, c'est le moment le plus favorable, ils n’en pous-
sent que mieux ; mais alors il faut que la personne qui les
place dans le trou préparé, le fasse avec attention, péur
que les boutons, alors trés-fragiles, ne tombent pas.

Si votre minage n’était pas totalement prét, que celane
vous arréte pas; le moment est venu , on ne peut pas ren-
voyer; plantez tout I’espace préparé aux distances vou-
lues, et mettez en pépiniére, dans le minage méme, les
chapons restant, 2 la distance de six ou huit pouces; ils
vous serviront Pannée suivante comme remplacant des
chapons manqués, ou comme plantation nouvelle; leur
reprise est assurée, car ce sont des barbues eqmvalentes
aux marcottes.

Lorsque le moment de planter est arrivé, vous devez,
dés la veille, préparer les chapons a planter le lendemain
matin, et le matin vous préparez ceux que vous devez
planter I'aprés-midi. Cette préparation consiste a nettoyer

. chaque chapon de tous les pédoncules des grappes (en
patois pécots) et de toutes les vrilles, 2 plus forte raison
tous les bourgeons qui auraient été oubliés au piochage.
Vous les trancherez avec une serpette bien aiguisée;
vous en couperez la partie inférieure, soit le gros bout ,
destiné 2 étre mis en terre, a la distance d’environ une
ligne du bouton le plus bas, ce que nous appelons ra-
Jraichir la taille. Vous aurez l'attention d'examiner la
moelle du centre de la rame; si elle est noire, vous cou-
perez un bouton plus haut, et ainsi jusqu A ce que vous
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la trouviez verte, mesure de prudence, la couleur verte
vous assurant que le chapon n’est paint altéré. Quelques
personnes, a la vérité, assurent que la couleur foneée
n'est pas ume preuve d'altération; cependant je suis con-
vaincu que c'en est une, mais qui la plupart du temps
n’empéche ni la pausse des chapons ni celle des pravins.
Je ne doute pas que ceux dont la moelle est noire
ne soient.moins rigoureux ; et quand on n'est pas farcé
par les circonstances & les employer, on doit toujours
préférer ceux qui sant bien coustitués, ce qu'indigue le
beau vert de la moelle,

Aussitt que chaque chapon est taillé, vous le mettez
de nouveau tremper 4 l'ombre et en lieu frais jusquan
moment au vous les transportez i la vigne, c'est-a-dire
pendant huit & dix heures,

PLANTATION DES CHAPONS.

La préparation de votre terrain, le.choix du plant, les
soins donnés a leur conservation , leur taille pour les
disposer & étre plantés, enfin I'assainissement et le ni-
vellement du terrain, ont été des travaux assez cofiteux
pour que vous deviez prendre toutes les précautions pos-
sibles, afin d’assurer la réussite de cette jeune vigne.

Plus nous veillerons a ce que les racines qui poussent
du boamn le plus bas en terre, aientune grande vngueur'
[ de la facxhte 3 pousser et se prolonger, plus nous se-
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rons certains d'avail fait tout ce qui dépendait de nous
pour obtenir un plein succés, Vayans donc quelles sont
les différentes maniéres de les planter, qui sont en usage,
quels sont leurs avantages et leurs inconvéniens, et celui
que nous croirons le meilleur :

1° On plante, en faisant les creux aveo le paufer,
la profondeur qu'on juge convenable, suivant la natuze
du terrain, etson plus ou moins de pente. Aprés y avoir
placé le chapan, on y fait glisser peu a peu de Ia pous-~
sicre de grand chemin, tamisée, du sablon ou de la terre
fine; duquel de ces moyens de remplir les creux qu'on
se sait seyvi, on serre tout au tour avec le paufer ou
avec un fart échalas, afin que la terre fasse bien joindre
la poussiére aux chapons,

2® Au lieu de se servir du paufer, on fait les trous
avec une tarvalle, trés-connue actuellement de nos vigne-
rons, qui enléve cette petite partion de terre ou l'on fait .
letrau ; on place le chapan dans le creux qu'elle a ou-
vert, et on y fait glisser le sablqu, la paussiére ou la terre
tamisée,

3° On ouvre dans le minage, 3 la profondeur qu'on
juge le plus convenable; on y couche les chapons, auxquels
on a conservé toute la langueur de rame qu’ils avaient; on
place des échalas, comme an le fait pour les provins,
afin d'y fixer les chapons dans I'alignement et aux distan-
ces voulues, par un osier ou un jonc trés-peu serré ,
pour faciliter leur affaissement avec celui de la terre re-
muée , sans gu'ils perdent leur alignement;

.4° D'autres, au lieu de miner en entier le terrain,

auvrent des fossés de deux pieds et demi, ou trois pieds
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de largeur, sur autant d¢ profondeur. Ils placent d’un
coté toute la terre de la premiére mue, afin, lorsqu'il sera
entiérement creusé, de la rejeter dans le fond du fossé.,
lorsqu'on voudra faire la plantation. Ces fossés sont
creusés a six ou neuf pieds de distance les uns des autres.
La plantation des chapons se fait comme celle dite
au § 3.
5° Il'y a encore une maniére de planter, ou en se
servant de la tarvalle, ou en faisant de petits creux avec
la béche dans le minage, pour y planter les chapons en
racines ou.barbues d’un an. On rafraichit les racines
qui seraient endommagées par l'arrachage , ou, si elles
ont fait un trajet assez long, pour que I'extrémité soit
desséchée. On les garnit d’ailleurs comme les chapons,
avec de la terre fine ou du sablon. Si les barbues ont deux
ans de pépiniére, on laisse la rame de toute sa longueur,
on la couche dans le creux, et on ne laisse sortir que
"deux ou trois boutons au plus, et on comble le creux
- ‘avec de la bonne terre; toute I'extrémité de la rame ou
sarment qui n'a pas bien miri est abattue, on ne laisse
hors de terre que deux ou trois boutons.
6° Sur un minage, -on plante au paufer, sans aligne-
ment et sans choix des espéces ou variétés , et suivant le
caprice du planteur. L'on ne peut plus douter des désa-
vantages multipliés de cette antique méthode , et aucun
cultivateur, si pauvre qu'il soit, ne se permettra plus de
la'mettre en pratique.
Laquelle que ce soit de ces diverses méthodes de plan-
ter des' chapons ou des barbues, que l'on choisisse au
‘paufer,  la tarvalle ou 4 la béche, il faudra, aprés avoir
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planté, les arroser le soir, si le baromeétre ou les appad
rences atmosphériques n’annoncent pas une pluie pro-
chaine; car l'arrosement est inutile et-pourrait méme étre
préjudiciable si la pluie était d’une longue durée.

Examinons les avantages et les désavantages de ces
diverses méthodes. Les deyx premiéres ont de grands
rapports entre elles et sont les plus économiques ; on-re-
proche au paufer de trop serrer le terrain tout.autour
et au fond du trou ; s'il y a de la sécheresse , il faut bien
plus de temps aux racines naissantes du chapon pour
percer cette paroi trop serrée.- Outre cela, si-la personné
qui met le sable n’a pas le soin “de secouer un peu le
chapon , il restera un vide, de I'air auprés du bouton in-
férieur d'ou doivent naitre les _principales racines, etalors,
le chapon ou crossette ne reprend pas, ou ne reprend que
faiblement.

:

Par la seconde méthode, en se servant de 13 tarvalle,
on évite cette pression gu’occasione I'usage du paufer,
au fond, et tout autour du creux destiné A recevoir le
chapon. La terre, au lieu d'étre comprimée, est enlevée
dans le tube de V’outil , dont ’ouverture inférieure a en-
viron un pouce et demi de diamétre de vide. Le.cha-
pon qu’on place dans le creux, repose sur un terrain
qui n’est point comprimé; le sablon, ou la terre tamisée
dont on garnit le chapon, aprés Iavair placé, arrive aveg
certitude jusquau fond , et les racines nouvelles traver-
sent avec facilité ce petit intervalle, et pénétrent deméme
dans la terre du minage. Il faudra avoir I'attention, lors-
qu'on fera couler le sable dans le creux; d'y tenir le cha-
pon perpendiculairement d’une main, tandis quon jette
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le sable de P'autre, pourle maintenir dans I'alignement
et d'aplomb; par conséquent, plus la pente sera rapide,
plus il paraitra incliné vers le haut; Pinspection de ce
petit tracé vous le fera comprendre tout de suite ;

A, chapon placé perpengiculai=
rement au niveau.

B B, niveau.

cc, creux ou est placé le cha-

pon.
D, pente du terrain peu rapide,
BE pente plus rapide.

car le chapoti A parait incliné en haut, relativement a la
surface du terrain dans son inclinaison D, et il le parait
cependant bien davantage relativement a Ia pente du
terrain E.

“ 1 faut donc aussi que celui qui creuse les trous ne
sé fasse pas ‘d'illusion, et qu’il creuse réellement bien
d’aplomb; il en 'est‘de méme quand on perce les trous
avec le paufer et qu'on plante les échalas.

Dans ces deux maniéres de planter, il convient d'ar-
roser un peu les chapons , pour que le sablon descende
aufond;I'arrosement est inutile, si I'on prévoit une pluie
prochaine , comme nous I'avons dit; mais il est plus né-
cessaire,, lorsque les creux ont été faits avec le paufer
pour ammolir les parois du terrain comprimées pat I'outil,
car les racines ne tardent pas i pousser.

* Lorsque I'eau est rare ou é€loignée de la vigne, ony
supplée en’ partie, en serrant la terre avec le paufer

" mémé , ou avec un fort échalas qu’on plante a la distance




31
de cinq ou six pouces, en rapprochant par une légére
pression la terre tout autour du creux, ce qui la serre
contre le chapon et en rompt les bords intérieurs que
Poutil avait serrés ; on aura l'attention de ne pas serrer la
terre trop fortement y et de ne pas déranger le chapon
de son-alignement.

La troisiéme maniére de plariter des chapons est pré-
férée par quelques cultivateurs; elle est honne sans dot.lte,\l
et si les chapons ont été bien choisis, bien conservés et
plantés en temps convenable, leur reprise est presque’
certaine. Cette méthode présente encore un avantage,
c’est que vous aurez la certitude , lorsque vous les pro-
vignerez, que l'ouvrier inhabile ne risquera pas d'errer
sur les racines destinées i maintenir le chapon , puisque
il en aura le plus grand nombre dans le fossé ot il a été
couché. Mais encore faut-il qu'il soit averti de la place
ou est l'alignement du fossé; sans cela, avec la pelle ou
le provignoir, il risquera de couper, ou tout au moins
d’endommager les méres. ' :

‘D'un autre cbté, cette méthode est trés-chére, et né
présente pas d’'autres avantages que ceux que je viens de
signaler ; car, aprés avoir miné la totalité du terrain ,
trés-bonne besogne sans doute, il vous faut encore creuser
de nouveau des fossés ; outre cela, il vous a fallu une
plus grande qtiantité de terre tamisée pour couvrir toute
la longueur des sarmens couchés, qu’il n'en faut pour
combler le méme nombre de chapons dans des trous ;
car cette terre legere étend sa base, n'étant arrétée par
aucun soutien , et forme ainsi une espéce de prume sur
la partie. couchee des chapons.
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Outre cela, il aura fallu, dés la premiére année, y
mettre des échalas, ce qui est une dépense non-seule-
ment accélérée, mais qui présente Yinconvénient qu'ils
sont pourris beaucoup plus tdt et sur une plus grande lon-
gueur, puisqu’ils sont plantés aussi bas que pour des
provins; cette pourriture est d’autant plus prompte, que
les échalas sont d'une qualité de bois mol.

N'aurez-vous pas une autre dépense, celle du recom-

blement de tous ces fossés , 2 mesure qu'ils sont plantés?
Sans doute il suffira, méme il sera préférable, de ne les
combler qu’a moitié , ou aux deux tiers, pour que la
chaleur pénétre plus facilement et accélére ainsi la végé-
tation des chapons, Successivement , en faisant les deux
ou trois cultures superficielles d’été; ces fossés seront
achevés d'étre comblés 2 la fin de la saison.
_ Cependant, si vetre plantation est au milieu de la
pente d'un coteau y dont la partie supérieure a la vigne y
reverse toutes les eaux de pluie qui n'auront pas pu en
pénétrer la terre, il faudra combler totalement vos fossés,
apres les avoir plantés, dans la crainte bien fondée qu'une
pluie abondante d'été survenant, ces fossés ne deviennent
des ravines formées par I'entrainement des terres remuées
(?epuls peu dans le bas, et que pour peu que la pluie se
prolonge , vos chgpons ne soient totalement découverts
et ne se présentent & nu. Plus votre vigne aura de pente,
plus vous courrez ce danger.

La quatneme méthode était le plus generalement pra-
tiquée dans nos environs par ceux qm croyaient alors
faire mieux: effectivement cela valait mieux que de plan-
ter sur un simple labourage 4 la pelle, comme le fai-




33

saient le plus grand nombre des cultivateurs ; mais elle
présente bien des- inconvéniens que n'ont point celles
précédemment indiquées , et surtout que la précédente
avec laquelle élle a quelques rapports ; nous allons les in-
diquer, ils sont frappans :

1° Il faut a chaque fossé extraire la terre jasqu’au fond,
et chacun sait que le premier fossé d'un minage prend
un gaart plus de. temps i creuser que les suivans, a cause
de'lextraction totale de la terre; pour les suivans, on ne
fait que culbuter la terre de surface du terrain qui va
faire le second , dans le fond du premier, et ainsi de
suite. '

2 Les chapons couchés dans’le fond du fossé , sur la
terre que vous y avez jetée 4 un pied et quart, ou un
pied et demi, poussent trés-bien leurs jéunes racines
dans cette terre rémude; mais dans toute la portion du
sarment qui touche la terre solide des bords du fossé ,
elles ne pourropt en pénétrer la terre vierge , infertile ,
jusqu’a ce qu’elle ait été ramenée par un minage & la sur-
face, elle est trop compacte.

3° L'intervalle non miné devra I'étre au bout de trois
ou quatre ans pour peupler la vigne, en provignant les
‘chapons jugés assez forts. Vous ne pouvez le miner qu’en
travers, en ouvrant le premier fossé d’'une ligne a 'autre
de celle' des chapons; les inconvéniens de cette maniére
de miner vous sont connus.

4° En faisant le minage, vous ébranlez plusieurs des
chapons jusqu'a leur base, et vous pouvez en giter la
portion extgrieure , si vos ouvriers ne font pas une grande
attention’ pour l'éviter.

3

A
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5¢ Si vous ne minez pas, et que vous vous ¢ontentiez
de couchier vos provins dans la terre non mimée par des
creux d'une ou deux pointes., c'est bien pis encore, la
hesogne sera détestable. - ' -

6° Voyez encore combien de temps il faedra pour que
votre vigne soit totalement peuplée, surtoat si vos pre-
miers fossés sont & une grande distance les uns des autres;
car vous né pouvez pas aspérer, méme au bout de quatre
ans, de pouvoir coucher plas de moitié ou les deux tiers
des chapons de la premiére plagtation , encore autant de
temps avant que ceux-ci puissent étre couchés en provins.

Il me semble donc que cette méthode doit étre rejetée,
et que toutes les autres lui sont préférables.

Jaurai une observation i ajouter sur la ¢inquiéme mia-
ni¢requipeut se subdiviser en deux; 1° chapensenracinés,
sdit barbues, d’un an plantés i:la tarvalle; 2° ceux dedeux
ans plantés dans deés creux faits i la béche et en couchant
labarbue dans le creux , pour nelaisser sortiv de terre que
deux ou trois boutons. S elle est un pea plus cotiteuse
a lapelle en creux, qu'avec la tarvalle en trou, et qu'il
faille un peu plus de terre ou sablon pour garnit les ra-
cines, d’un autre cbté la reprise parait devoir étre plus
certaine. Cependant.au printemps de 1825 je placai 300’
barbues i la tarvalle, et 300 a la pelle et couchées; elles
ont toutes également bien réussi; il n’y a pas eu la moin-
dre différence entre I'une et I'autre.maniére; dés lors if
semblerait. préférable de faire ces plans'aﬁéné de barbues
ala tarvalle, puisque le travail en est motns cofiteux.

La sixiéme maniére présente tous les désavantages de
Iirrégularité dans la plantation, et on ne saurit ssez se
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dire que l'alignement offre uné multitude d’avantages. '
Les souches sont placées i des distances égales, et chacune
a sa part du terrain qui lui est nécessaire ,- suivant la va- .
riété du plant qu'on aura voulu propager. Vous inspectez -
bien plus facilement ceux qui taillent, les fossoyeurs, les -
effeuilleuses , les réleveuses, les-biocheuses, etc. Il en ést
de méme des vendangeuses; les fumiers ou les terres nou-
velles sont plus promptement portés o il est néces- .
saire, puisque ckiaque alignement vous sert de sentier. Il
se glte ainsi beaucoup moiris de souches. Vous apercevez
bien plus vite le cep qui doit étre remplacé, et celui qu'il
convicnt de choisir pour le remplacer en provignant; la
venidange de fait mieux et plus promptement ; -il en est
de méme du remontage des terres a la hotte.

Mais tous cés avantages sont trop conhas actuelément:
pour insister davantage sur la convenance des -aligné-
niens; ¢ar fious voyons qué toutes les: nouvelles planta-
tions, faites par les plus- pauvres cultlvnteurs, le sont

d’aprés cette utile méthode.” , '

D'iprés l'exposé de oés diverses maniéres de faire des -
plantations de vigne, vois ferez choix de celle que vous
croirez le mieux vous cénivenir ‘suivant ‘vos positions et
le but que vous vous proposez. Si c’est leur plus longue
durée, yous planterez des chapons avec la tarvalle; si
c'est un produit plus prompt avec moins de durée, vous
planterez des barbues, mais constamment en prenant vo-
tre plant a la Vaux;, puisque les propriétaires le perfec-
tionnent progressivement chaque année.

La profondeur & laquellé on doit planter les chapons
mérite une grande attention. Certainement on ne plante

4
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guére de vignes dans un terrain absolument plat ; mais
dans celles en coteau, il s’y trouve souvent des portions
qui sont & peu prés plates; n’y plantez vos chapons qu'a
néuf ou dix pouces de profondeur, afin que la chaleur
pénétre facilement jusqu’aux racines et produise une forte
végétation, abondance de raisins et une bonne maturité.
Dans les vignes en pente, vous les enfoncez de douze a
quatorze pouces; dans celles qui sont trés en pente, de
quatorze a seize, et si le terrain en était graveleux, cail-
louteux, trés-chaud par son exposition, vous iriez jus-
qu’a la profondeur de seize a dix-huit pouces. Les terres
graveleuses, caillouteuses, lors méme qu'elles sont pla-
tes, doivent étre assimilées A celles en pente plus ou
moins rapides, suivant qu’elles sont plus ou moins lége-
res et mélangées de cailloux, et suivant leur exposition
plus ou moins chaude.

L’époque de la plantation est déterminée par la pousse
de la vigne; dés que vous voyez ses boutons gonfler sen-
siblement, vous devez quitter tout autre ouvrage pour
faire la plantation; sa réussite tient singuliérement au
choix convenahle du moment o on la fait. Cette épo-.
que varie suivant les années plus ou moins hitives, du
1°* avril au 1 mai. o

Lors de la plantation des chapons, il y aurajt proba-
blement de I'avantage .de présenter le chapon dans le
creux qu’il doit occuper, avant que d’y faire couler le
sablon, afin de voir quel est le bouton le plus rapproché
de la surface du terrain, et le supprimer totalement avec
la serpette; ainsi les racines pousseront de ceux placés
plus bas, et vous éviterez la maissance de ces racines &
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fleur de terre dés qu'elles poussent ces rejetons, soit
loups, qui font la ruine du cep qui les produit. D’aprés
cela, je les supprimerai cette année sur tous les cha;pons
de la ligne impaire, de la plantation que je vais faire,
afin que nous puissions juger, comparativement a la ligne
paire, si cette innovation est bien ou mal concue. Cet
essai portera sur 2500 chapons, soit environ demi-pose,
et sera suffisant pour décider de la convenance d’adop-
ter ou non la suppression de ce bouton.
Je rendrai compte, dans le Bulletin de la Classe, des reé-
sultats sur la pousse de cette année, et par la suite, de
Yeffet sur la pousse des loups.

SOINS DES PREMIERES ANNEES.

Lzs échalas réformés des vieilles vignes suffisent, pen-
dant les deux ou trois premiéres années, pour maintenir
dans leur aplomb et leur alignement les jeunes cha-
pons; on les biocke ou pince (selon I'expression usitée
en France) réguliéremént, et on les accole a I'échalas;
le biochage doit se faire avant la séve d'aoit, pour la re-
fouler au pied du cep, et ainsi fortifier et prolonger ses
racines. Si I'on a mis des échalas la premiére année, il
aura fallu attacher les chapons avec des liens trés-laches,
poug qu’ils puissent s'affaisser avec Ja masse du terrain.
Je crois préférable de ne mettre les échalas que la seconde
année. -

A
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On sarclera fréquemment et & pey de profondeur la
premiére année de la plantation des chapons; la seconde
ils seront fossoyés aussi réguliérement qu’une vieille vi-
gne. On aura eu soin, au premier fossoyage de ce prin-
temps, de nettoyer avec le plus grand soin tous les ceps
des racines qui auraient poussé a fleur de terre; ce sont
elles qui produisent les rejetons que nous appelons loups,
et qui sont si_ préjudiciables 4 la prospérité de la vigne.
On doit les couper avec une bonne serpette tout prés du
cep.

Il aurait été bien plus sage de faire ce travail a la fin
‘de I'automne, dés que toutes les feuilles sont tombées,
et qu’il n'y a plus d'apparence de végétation. C'est I'épo-
que a laquelle vous devez butter les chapons, pour pré-
server ces jeunes plantes des gelées de I'hiver. Ce mo-
ment est d’autant plus favorable, que le long temps qui
s'écoule dés lors jusqu’a la séve du printemps vous assure
que la plaie que vous avez faite en coupant ces racines,
aura eu le temps de se durcir, qu'il n’y aura point de
perte de séve par le pleur, et qu’elle servira toute a la
prospérité et a la vigueur du cep.

Avant le premier fossoyage de la seconde année on
aura remplacé tous les chapons qui auraient manqué par
de nouveaux de la méme variété et de la méme maniére,
‘avec'la tarvalle ou avec des barbues faites avec des cha-
pons que vous auriez plantés en pépiniére dans ce but
I'année précédente; ainsi votre vigne sera totalement gar-
nie, et deux ans plus tdt qu'avec les provins des chapons
qu'on aurait plantéa% dans l'intervalle d’une ligne ég’au-
tre, sous la dénomination de remplagans. Ceux-ci, la
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plupart dn temps, ne se trouvent point placés conyena~
blement poyr étre provignés ou besoin sérnit, et génent
pendant les deux o trois premiéres années les fossayages
nécessaires a la réussite des chapons.

. La taille de la seconde année se fait irés-courte, et sur
un ou, deux boutons tout au plus. Si I'un parait plus
faible que V'autre, il faudra ne le tailler que sur le bor-
gne. C'est alors que vous réglez Ja hauteur a laquelle de-
vra s¢ former la téte de la souche; ayez pour regle qu’elle
doit ‘étre placée A sept pouces au-dessus de la terre dans
les vignes dont la pente est peu considérable; la serpette
avec son manche vous indique a peu prés cette hanteur;
dans les pentes rapides vous déterminerez la formation de
la téte d'un imuce ou deux plus haut suivant ]a pente,
et si elle est trés-rapide, & neuf pouces; c'est nécessaire,
‘pour que les grappes qui sont du cdté supérieur ne tou-
chent pas la terre.

. On agcole ou reléve la rame de-la nouvelle plantation
cette annég; il est méme nécessaire de Yattacher dés
qu’elle est assez longue pour atteindre le cep et suppdr-
ter le lien, dans la crainte qu’un coup de vent n’en fit
tomber quelque rame, ce qui défigurerait le cep; elle
dait étre attachée perpendiculairement. Néja Ie,s.chapons
exigent un effeuillage ou ébourgeonnement; ce travail s¢
réduit 4 ne laisser que les deux seules tiges destinées a
former la téte la troisiéme année; on abat toutes les au-
tres pousses; dans le courant de 1'été, vous les hiocherez
comme les autres vignes, en dtant tous les bourgeons qui

poussent entre les feuilles et la tige; la suppression de ces.

rablais contribue 2 faire mirir le bois, a prolonger la
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rameet la fortifier pourqu’ellerésiste plus sitrrement aux
rigueurs de-I'hiver suivant : vous biockerez ou pincerez

I’extrémité supérieure des rames, afin de faire refouler la .

séve dans le bas, pour fortifier et faire parvenir a bonne

maturité les boutons sur lesquels se fera la taille de I'an- -

née suivante; mais aussi afin qu’elle tourne au profit du
tronc et au développement circulaire de la téte du cep.
Vous ne laissez donc qu'une rame nouvelle destinée pour
la taille de I'année suivante, que vous accolez en rele-
vant i la rame de la corne. Nous nemmerons cette rame
nouvelle, le porteur.

La troisiéme année, on taillera de la méme maniére
que la précédente; cependant les souches qui auraient
poussé beaucoup de bois, devront étre mises i trois cor-
nes ; on doit toujours tailler trés - court les trois premié-
res années ; on ne doit envisager alors que le besoin de
donner le plus de vigueur que possible aux ceps, afin
qu’ensuite ils puissent donner pendant long - temps d’a-
bondantes récoltes sans en étre fatigués. Les seuches
qui seraient faihles en bois doivent étre taillées sur le
borgne.

Dés a présent, jusqu’a la cinquiéme année, les fos-
soyages ne sauraient étre trop fréquens, pour que la
chaleur pénétre et milrisse cette terre nouvelle, amenée
a la surface par le minage. Clest aussi une attention hien
importante & avoir pendant les quatre ou cinq premiéres
années surtout, que de nettoyer avec soin tous les ceps
des rejetons ou loups qui naissent a fleur de terre des

racines trop élevées; et a cet effet, on déchausse les ceps

qui en ont en automne, ou de trés-bonne heure au prin-
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temps, eton les coupe avec la serpette aussi prés du gro;lc
que possible, L

Dés la troisiéme année, vous aurez garni votre jeune
plantation ‘d’échalas neufs, solidement plantés au premier
fossoyage au pied de chaque cep, au-dessous de celui-ci
et toujours bien alignés; veillez A ce que les souches
soient taillées pour former la téte aux élévations indi-
quées ci-dessus? si les tétes sont plus'basses, les raisins
seront couverts de terre lorsqu il pleuvra, et si elles sont
plus hattes, les raisins ‘mariront moins bien, etle vin
sera de quallte inférieure.

Dés la troisiéme année, les éffeuillages ou ébourgeon-
nemens, et la relevure ou accolement, seront les mémes
que pour les vieilles vignes. Les soins qui seront indi-
qués pour celles-ci seront modifiés suivant la vigueur
des ceps; il en est de méme du nombre des cornes (qu'a
la Vaux on appelle tailles, et en France coursons) qu’on
laisse sur chaque cep; vous en augmentez le nombre sur
tous ceux qui sont trop vigoureux au bois, et vous les
diminuez sur les faibles. ‘

On forme les tétes dés la troisiéme année sur les sou-
ches vigoureuses; on attend la quatriéme pour celles
qui ont peu‘de bois. Pour former une belle téte, il faut
que l'effeuilleuse dégarnisse le dessus de la téte de tous
les'bourgeons, pour qu'il n’y ait de cornes qu'a I'entour,
comme pour former une espéce de couronne, et qu’elles
soient aussi éloignées les unes des autres que possible,
soit qu'on ne laisse que trois cornes, soit qu'on en laisse
quatre et méme jusqu’a cinq, pour modérer la trop forte
pousse du bois dans les terres fertiles.
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"Les effeuilleuses abattront donc, avec grand soin,
tous les bourgeons qui croissent sur le plat de la téte,
lors méme qu'ils auraient des raising, jusqu’apres la qua-
triéme année; de méme s'il en avait repoussé , lorsqu’el-
les aecoleront. La fructification fatlgue trop les jeunes
souches pendant les quatre ou cinq premiéres années, et
leur donne une vieillesse anticipée.

En dégarnissant avec soin tout le milieu supeneur de
la téte, les cornes placées au pourtour extérieur sont
aussi éloignées les unes et les autres du centre, que le
diamétre de téte le comporte,_ et forcent ainsi les rames,
lors de 'accolement, & prendré une courbure utile & la
fructification, surgeut si I'effeuilleuse a eu soin, lors-
qu'elle a réuni les rames i I'échalas, de baisser un peu

‘les mains, avant d’attacher le premier lien, pour con-
traindre les sarmens 4 prendre cette courbure, qui, en
laissant plus de vide dans l'intérieur, facilite Ja circula-
tion de I'air, de la chaleur et de la lumlére, hite et per-
fectionne la matunte. ,

Les. deux premiéres années elles éviteront de donner
cette courbure aux rames des chapons et des provins;
elles auront au contraire grand soin de les élever perpen-
diculairement en les accolant A 1'échalas.

DES SOINS POSTERIEURS A LA CINQUIEME ANNEE.

Dis la cinquiéme année , on peut envisager la nouvelle
plantation comme une vigne faite. Les soins de culture
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sont les mémes que pour celle-ci; nous allons les swivre
dans leur ordre de travail : dés apreés vendange, les vigne-
rons doivent s'en occuper.

Les échalas sont parvenus i des prix si élevés, qu'on
doit chercher a en prolonger la durée. Ceux de sapin, de
pin et de noisetier durent peu, et la partie qui est en
terre est promptement pourrie si on les laisse plantés
toute I'année. *Aussi les gens sages ontils lattennon de
les arracher d’abord aprés vendange, en choisissant un
temps seo, pour que la pression des pieds ne serre pas
trop la surface; ce qui rendrait le fossoyage du printemps
plus difficile.

Quelques personnes, aprés les avoir arrachés, dépo-
sent chaque échalas couché sur la téte dy pep dont il a
soutenu les rameaux pendant I'été, Ces sarmens qui. ont
€té déliés, étant agités par le vent sont moins affectés
par les effets de la gelée d'hiver. S'il y a eu beaugoup de
neige, celle-ci aura couché les rames et les aura recouver-
tes.assez pour les préserver totalement des effets de la ge-
lée. L'hiver de 1825 a 1826 I'a prouvé d’une maniére trop
évidente pour qu’on puisse en douter,

D'autres personnes en réunissent plusieurs sur la mémg
téte, je crois cette méthode mauvaise; car si I'on pro-
longe la durée de I’échalas, on abrége la durée du cep,
puisque les bouts des échalas qui reposent sur Ja téte
du cep y arrétent la neige, y conservent I'humidité
des pluies et de la fonte des neiges, les rendent ainsi
plus susceptibles d'étre endommagés par les gelées, ef
favorise la.végétation des mousses-et lichen. Dailleurs
le poids, qui est assez considérable si les échalas sont de
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méléze ou autre bois dur, fait incliner les ceps du cdté
-opposé, et d’autant plus que la terre, dans cette saison,
est ramollie par les pluies et fontes de neige; le poids de
celle-ci dispose encore les ceps a s’incliner déja avant que
d'étre fondue, parce que la terre est dégelée sous cette
épaisse couverture.

L'usage de quelques personnes, de placer un échalas
dout chaque bout repose sur une souché, et surlequel
on place inclinés cinq ou six- échalas, me parait préfé-
rable; plus les échalas seront pesans, moins il faudra en
mettre sur le transversal. Les échalas de méléze exigent
moins impérieusement le soin de les arracher, 'humi-
dité les altére peu, il est plus sage de les arracher; ils
sont sans contredit les meilleurs, les plus durables; leur
prix élevé prouve assez que P'opinion est fondée sur
’expérience. Lorsque vous en achetez, repoussez tous
ceux qui, par leur blancheur et leur légéreté, prouvent
qu'ils ont été sevés pour en extraire la thérébentine;
alors ils ne durent pas plus que ceux de sapin.

Les échalas neufs doivent avoir au moins quatre pieds.
de longueur, et ceux que vous destinez a planter dans lés
alignemens des sentiers de divisions de poses, ou demi-
poses, doivent avoir demi-pied de longueur de plus. Je
préfére qu'ils ne soient’ pas appointis des deux bouts; ce-
lui sur lequel on frappe pour enfoncer solidement Y'écha-
las, est bien vite émoussé ; cette alternative d’humidité
et de séjour a l'air et au soleil, ajouté i |'effet du fossoir,
les rend hien plus vite hors de service.

L’'usage, dans quelques provinces de France, d'avoir,
a portée des vignes , des hangars sous lesquels on les em-
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magasine apres vendange , pare A ces inconvéniens, pro-
longe leur conservation, mais exige des frais de batisse,
ainsi que des transports annuels.

REMONTER LES TERRES.

Lgs trois cultures nécessaires i la vigne, et souvent une
quatriéme a la ratissoire ou rablais, pour détruire les
" herbes, entrainent et accumulent la terre dans le bas des
vignes, et plus la pente est rapide, plus cet entrainement
est considérable par les pluies et la fonte des neiges. Cette:
accumulation couvre trop les racines des ceps du bas des.
vignes, ce qui fait que les influences du soleil n’ont plus
d’effet pour leur prospérité. En revanche, celles des ceps
du haut des vignes , par la méme raison, sonttrop déter-
rées et altérées par trop de sécheresse et de chaleur.

. A chaque culture, les ouvriers inexpérimentés donne-:
ront leur coup de fossoir loin d’eux et en tirant la terre,

au lieu de la retourner sur place, comme ils devraient le

faire ; -plus ils entraineront la terre du hayt dans le bas,
plus la vigne aura de pente, et plus aussi cet entxame-
ment sera consideérable et rapxde.

On remédie A cet, mconvement en remontant les terres
du bas dans le haut des vignes; peut-étre méme sermt-nl,
sage, dans les vignes en pente trés-rapide, ou aprés de,
grandes pluies d'été, de remonter déja une partie des tcr-,

|
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res en juillet, sihs y manquer cépendant en hiver. En été
les jours sont longs, la terre est 1égére, et ouvrage sera
promptement fait; il en ‘seta de méme de celui d'hiver,
devenu moins considérable.

. Il y a différentes maniéres de faire ces transports de
terre: 4 la hotte, a dos d’hommes, de femmes et méme-
d’enfans en hiver, saison ou les ouvriers ont peu d’occu-
pation , ou avec des tombereaux, des chars ou des trai-
neaux lorsqu’il y a de la neige.

La premiére est la plus chére, quoique alors les jour-
néés soient i bas prix; une seule bonne raison peut la
falre pratiquer, la convenance de secourir les pauvres par
uti travail d'ailleurs peu pénible, si la vigne n'a‘pas trop
dé fapidité; car lés gens, en remontant , cheminent dans *
1§ dlignemens; ils" ttépignent plus ou moins le terrain,
stivant ¢ degré d'humidité dont il est imprégné. S'il y a
de'la néige, ils ajouitent au poids de celle-ci. Toutes ces
causes serrent le terrhin et renchétissent le fossoyage ;
mais il ¥ a bien des positions ol 'en ne peut pas faite
autrement ; comme les vigties en penté trés-rapide, celles
qui n’ont pas assex dintervalle dans le bas ou lé haut
pdui‘ le passige. lés'chats , ou quf sont entourées de pie-
ot q‘ul he vous appartlennent pas, ou celles intercallées
ddis d'autres 'vignes ot vous n’avez pas le droit de pas-
sage ou le voisitiagé &une habitation ; ou le mur d'une
cour et d’un jardin. Alors te soinda’ vlgnet‘on oudumaitre-
Vil est dé survélll#t fes Guvriers pour que Touvrage soit
Bien tait, qu s péi*déhr feinoins de temps passxble quils
n’é’bt‘xsem pas tes &¢lids, bu ti'etidomimagent pastes depsen-
© passant, gl |Isﬁgp$sghfia tétre thvenublement étsandris.:
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quer de casser des cornes.Vous aurez peut-étre des énfans
de 104 13 ans, pour la nourrituré seulement, ou bien pea
de chose par dela ; sans doute la charité la mieux placée
estd’ occuper le pauvre qul demandede!’ ouvrage cepen-
dant’ sivous avez un autre ‘travail & lui faire faire, il vau-
dra mieux I'y occuger, et n’employer pour celui-ci que des
gens d'age mér ; ou du moins au-dessus de dix-huit ans
I'ouvrage sera mieux fait, et probablement i meilleur mar-
ché, s'ils sont bien dirigés. Au reste, ce travail est bien
plus facile que celui du transport des terres dans la vigne, "
pour la terrer comme amendement , ou que celui de fu-
-mer Ies provms. 1l faut alors de I’adresse, de I'habitude,
pour jeter la hotte avec la terre ou le fumier qu’elle con-
tient, preclsement ala place ou on veut la déposer, sans
gﬁter les cornes. '

* La maniére la plus é economlque de remonter les terres
est 'emploi des chars et des tombereaux, ets'flyadela
neige les traineaux ou liges. -On fait plochet' la veille la
terre qun doit &tre charide’ le lenilemam matin, et gn
prépare de mémé le matin éeﬂe qui ‘sera’ chariée Iapres-
midi, afin que iles attelages né soient point arrél.es, et
qu 'l n'y ait qua charger,

““Avant que dé chaner a'terre qui doit garnu- Tes ceps
& hautde la vxgne, ‘il ést frés-bien de faire fossoyer, en
tavers sur une lzirgeur defouf pler, ces souches au
pied deSquelles vous dllez repandre 1a terre qu’on remon-
tera; et que les’ c’hars ne peuvent deposer qu’ aupres le
haut dé la v1ghe en tlrera un plus grand profit. Si c’est en
temps dé neige, Vous remontez la terre avec dés trai-
neaux, sur lesquels vous placez des bennes ou planches,
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comme sur un char; ainsi le travail est plus prompte-
ment fait; car un cheval conduit seul la charge des trois
quarts de ce que méneraient deux chevaux avec un char.
~ Pour faire ces transports avec des voitures, il faut que
vous ayez des chemins tout autour de votre vigne, soit
intérieurement, soit extérieurement; car dans le dernier
cas les chars placés dans le chemin d’ en bas et tout au-
pres de la haie, sont chargés depuis I'intérieur par-dessus
celle-ci. On la décharge au-dessus de la haie supérieure,
qui permet de jeter depuis le chemin dans la vigne Ta
terre remontée; mais si la vigne est grande, il y aura pres-
que toujours de 'avantage 4 sacrifier quelques toises de
vigne pour éviter tous ces travaux obligés qui prolongent
Pouvrage, qui font perdre plus ou moins de terre, qui
se font moins bien, et je crois que, tout bien calculé, le
chemn intérieur sera une économie; car non-seulement
vous avez, les terres 4 remonter almuellement mais en-
core celles pour terrer et provigner les fumlers, pour ré-
pandre a la surface ou pour les creux des provins; les
echalas neufs 2 decharger a portée, les vieux et les sar-
mens é. enlever, les bossettes a placer prés des vendan-
geurs , et outre cela vous remednez aux inconvéniens des
hales pres des ceps lesquelles servent de refuge a tous
les msectes dévastateurs et si elles ont des arbustes i ra-
cines tragames comme lepme noire , I'églantier, ete,,
el]es dévastent un grand nombre de ceps. N'y a-til pas
encore I ombre que lps haies pro_lettent sur la vigne, qui,
a\ongee en automne, retarde la maturité, si 'on ne les
tlent pas scrupuleusement tonduee .une fois I'année au
moms. .

ro. . e



49

DE LA FUMURE ET DU TERREMENT DES VIGNES.

La durée des vignes et l'abondance des récoltes dé-
pendent des soins qu’on leur donne pour leur con-
server cette vigueur et ces produits, qu’il est si désirable

‘obtenir.

‘Une bonne taille, des fossoyages bien faits et en bon
temps , le renouvellement des souches mortes ou le rem-
placement de celles dont le plant aurait dégénéré, la
grande propreté du terrain, un ébourgeonnement et une
relevure bien faite, etc., etc., sont sans doute des moyens
certains d'atteindre ce but; mais ils ne suffisent pas. Les
cépages de blanc durent plus que ceux de rouge; les uns
et les autres ont plus de longévité dans les terres fortes
peu inclinées, et dans celles exposées au couchant , que
dans celles graveleuses, séches, exposées au midi, ou celles
de terre peu profonde, qui reposent sur la molasse (!) R
surtout si le sol a peu de consistance.

Sans doute par les provins on prolonge la durée de
la vigne indéfiniment , mais on ne la maintient pas dans
cette fertilité , cette abondance de produit des planta-
tions nouvelles de I'age de dix a vingt ans; -si le provin
donne une bonne récolte la premiére année , la plupart

(1) Grais imparfait commun dans le canton.
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du temps il donne peu ou rien les deux ou trois suivan-
tes; il est donc important de maintenir la fertilité des
nouvelles plantations, -aussi long-temps que les divers
plants le comportent; car je regarde la méthode de la
Vaux, d'arracher et replanter la vigne," comme le meil-
leur et peut-étre le plus économique moyen de la renou-
veler et de 'améliorer constamment. Elle est déjaadoptée,
on peut dire généralement, par nos meilleurs cultiva-
teurs , et surtout par tous les grands propriétaires ; mais
I'évidence des avantages de cette méthode entraine les
plus petits cultivateurs ; plusieurs de nos paysans en ont
senti les avantages , et nous les voyons déja arracher pour
replanter, et tout ce qu'ils plantent est actuellement zli-
gné: je désirerais seulement qu'ils missent plus de prix
a se procurer les meilleurs plants. Mais laissons cette di-
gression pour revenir aux amendemens destinés 3 pro-
longer la durée et la fertilité des vignes de bon plant.

Si c'est avec du fumier que vous voulez restorer des
parcelles en déchéance , le choix de celui que vous y em-
ploierez & la surface n'est point indifférent. Le fumier
des vaches et cochons doit étre destiné pour les terres
légéfes, graveleuses et chaudes, les expositions au midi ;
celui e tous les animaux de la forme mélangée pour les
terres moyennes , celui des chevaux, mulets , moutons
et chévres pour les terres fortes, froides par la nature du
sol , ou leurs expositions.

i Sil'on ne fume que tous‘les cing ans, il faudra 15
chars de fumier par pose de 400 toises de 8 pieds de rois.
Mais je crois préférable de fumer tous les ans , i raison
de g chags par pose, les parcelles plus ou moins nom-

\
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breuses qui en ont besoin. Cette quantité peut étre ré-
duite 2 2 chars jet demi par pose, si c'est du fumier
de moutons ou chévres. Le meérite de tous ces fumiers
dépend aussi de la quantité de paille, feuilles on bache
dont il est composé ; plus la litiére aura été abondante,
moins il sera fertilisant, mais il allégera davantage le ter-
rain; celui mélé de bache sera mis préférablement dans
* les terres légéres et graveleuses; celui de feuilles est infé-
rieur aux deux autres: le fumier sera charrié peu de
temps avant le moment ou il doit étre transporté ; on le
déchargera aussi prés que possible de la place a fumer.

On choisira de préférence un temps sec, et que le ter-
rain le soit aussi, pour transporter le fumier dans la vigne.
Les chars ne I'améneront qu’a mesure qu’on le transpor-
tera, pour qu’il ne se détériore pas, soit a I'ardeur du
. soleil , soit par l'effet dessicatif de I'air, ou par les pluies
- qui le délaveraient.

Lorsqu'on a porté le fumier dans la vigne, peu de
temps aprés vendange, il faut 'enterrer & mesure qu'il y
est étendu, par un léger fossoyage qui sera trés- uule
pour faciliter celui du printemps. v

Si I'on ne-fume la vigne qu'au printemps, peu avant
le moment de rompre, il faudra que cette parcelle ou ces
parcelles soient les premiéres fossoyées.

Quelques vignerons-ne le mettent qu'entre le premier
et le second fossoyage , ce dernier sert & le recewvrir; on
observera, comme au printemps, de l'enterrer le plus
promptement possible, mais on ne mettra, pour le trans-
porter dans la vigbe , que des ouvriers adroits et expéri-
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nentés, car a cette époque un maladroit abattrait beau-
coup de bourgeons.

Les deux derniéres époques sont préférées par la plu-
part des cultivateurs de la Vaux : elles économisent la cul-
ture légére, mais nécessaire lorqu’on fume en automne.
Cependant je crois que celui‘qui le fait aprés vendange
est plus certain de l'influence’ bienfaisante du fumier sur
la récolte prochaine, que celui qui ne fume qu’au mo-
ment de la séve, ou lorsque la vigne est prés de fleurir;
Iengrais n’a pas eu le temps d’influer sur la pousse des
raisins, Cette époque a encore I'avantage de la facilité de
trouver des chars et des ouvriers, puisque les semailles
d’automne sont ou doivent étre toutes achevées avant
I'époque ordinaire des vendanges; tandis qu'en mars et
avril, c’est le moment ou ils sont le plus rares, par la
presse ou I'on est des charrues pour les grains de mars ,
pour charrier les fumiers , pour les pommes de terre, etc.
Il en est de méme des ouvriers, ils sontrares a cette époque.
Qu'ou pése toutes ces considérations pour notre canton,
ou les cultures sont trés-variées, et je crois qu'on préfé-
rera l'automne.

Tout le monde sait que si ’on ne mettait point de fu-
mier dans les vignes, elles ne donneraient enfin de compte
quede chétives récoltes, méme celles des meilleurs plants,
leur faculté de produire serait seulement un peu plus
prolongée ; il faut donc fumer sans abus, et c'est d’aprés
cela que I'on a jugé le nombre de chars par poses , indi-
.qué ci-dessus. Mais qu'on ne se le dissimule pas, une
plus grande quantité serait un abus préjudiciable au vin;
il aurait moins de qualité, il graisserait facilement et se
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vendrait & plus bas prix ; d'ailleurs I'abondance de fu-
mier peut faire pousser plus de raisins , mais ils sont tou-
jours sujets a pourrir a 'approche de la maturité, et s'il
vient du vent, ces grains pourris+séchent et la récolte
diminue.

Lorsqu'on enterre le fumier, il est a souhaiter qu'il ne
soit pas humide ; on doit aussi éviter, en fossoyant, de le
serrer avec les pleds '

Le moment le plus favorable pour faire emploi du fu-
mier, est celui ol sa fermentation est prés d'étre achevée ;
trop avancé dans sa décomposition , il ést moins profita-
ble, etla récolte est réduite a peu de chose, en raison
de ce.qu’on croyait pouvoir attendre de la fumure,

. Une mani¢re bien plus profitable d’améliorer les vignes
que de les fumer, clest de les terrer : cette terre doit étre
trés-bonne, ou tout au moins de qualité supéﬁeure H
celle de la vigne. Si vous n’en avez pas dont vous puissiez
disposer, achetez-en. Je suppose la surface d’une pese
avec la facylté d’en enlever un pied d’épaisseur, cela vous
procurera la poésibilité d’améliorer, d’une maniére dura-
ble, 12 poses, en ne mettant qu'un pouce par pose de
terre nouvelle. Réservez-vous la faculté de ne taire cet

enlévement qu’en trois ou quatre années consécutives ; -
q

quitte 3 vous de vous libérer plus tot, si vos attelages vous
P'ont permis.: :

Il n'est pas difficile de comprendre que ce genre d’ amen—
dement est bien préférable au fumier de basse-cour puls-
qu il change, jusqu’a un certain point, la nature du ter-
rain; que la durée de ses bons effets est bien plus longue
que celle du fumier qui n’est que de trois ou quatre ans
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tout auplus, et quelquefois méme d'une maniére preéju-
diciable la premiére année, s'il a été mis avec profusion.
L'abus de la terre ne présente pas le méme inconvénient.

Si vous ne trouvez pas dans le voisinage de vos vignes
quelqu’un disposé a vous faire cette vente, prenez votre
parti de sacrifier la surface d'une portion de prairie pour
faire cette amélioration. Vous réparerez en peu de temps
ce déficit de fourrage en labourant aprés, cette surface
enlevée, la terre qui €tait au-dessous, i la pelle de jardin;
vous la fumerez ahondamment, et vous y semerez des
plantes a sarcler deux années de suite, en les variant;
elles seront sarclées avec soin et bien fumées, non-seu- '
lement pour en tirer de bons produits, mais surtout pour
préparer cette terre vierge a se mirir et & pouvoir étre
rétablie plus tdt en prairie. Si dans une prairie il se pré-
sentait un tertre un peu plus élevé que le reste de la
prairie, ce sera cette portion que vous choisirez de pré-
férence pour terper vos vignes; ainsi vous nivellerez votre
Pré, et vous readrez susceptible d'irrigation une partie
qui ne I'était pas, au grand bénéfice de votre domaine.

La quantité de terre a répandre sur la surface d'une
vigne dépend , 1° du besoin, en raison de la maigreur du
sol de la vigne; 2° de la qualité de la terre plus ou moins
fertile que vous lui destinez. Plus la terre que yous avez
Ay répandre est fertile, plus elle pourra améliorer de
surface.
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DE LA TAILLE. DE LA VIGNE.

La taille de la \'rigne est un objet qui mérite la plus
‘grandeattention; jadis elle était confiée, en quelque sorte,
au premier venu, a des ouvriers pris sur le marché, qui
sohvent ne se doutaient ni de Ja maniére dont devait se
faire cet ouvrage , m des effets de telle ou telle taille.
'Onr 1eur livrait, des (.eps d'une belle apparence, qul » peu
apreés avonr été soumis a leur serpette dévastatrice, étaient
‘hors d'état de donner une récolte passable.
Le besom di instruction et, d'amélioration qui , depuis
j3o ans, aformé tant de sociétés d agr ‘iculture et de réunions
pour des ob_letsd utnhte pubhque comme ponts, canaux,
'dessechemens &e marals etc., a créé chez nous cette as-
sociation si utile pour la culture des vngnes deés lors, nous
avons eu des inspecteurs habiles qui nous ont mdlque
comment il fallatt faire ; on a voulu voir, par soi-méme,
de quelle mauiére on fmsau tous les ouvrages a la Cdte,
a la Vaux, dans les clos les mieux cultivés, et Ia ou la
vngne donne les plus gran(ls pr oduits.
" Nous avons trouvé des gens instruits et obligeans , qui

nous montraient, ave¢ une extréme complaisance , dans

‘que! but on devait tailler, de ielle ou telle maniére, cer-
tains plants, tandis que d'autres dévaient 1'étce sur d’au-
‘tres principes, en raison du plus oun moijns d’aptitude
‘de I'un 2 donner du bois ou du fruit; ils nous ont en-
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seigné a modérer telle disposition d’abondance qui aurait
punuire a unetaille bien entendue, et prolonger la durée
des souches.

Ces instructions ont fructifié comme des semences dé-
posées en bon terrain, et nous voyons actuellement nombre
de nos propriétaires aisés raisonner de la taille de la vigne
avec nos voisins de la Vaux, comme s'ils I'avaient long-

' 'temps habitée. Ils manient la serpette avec adresse et s-
reté, connaissent les. divers plants, non seulement  leurs
feuilles et a leurs fruits, ce qui est peu difficile, mais a la
couleur variée de leurs écorces,  la forme et au rappro-

. chement des boutons, et s’ Y trompent rarement. D’ aprés
ces ‘connaissances acquises, ils ont appris a leurs vigne-
rons du pays chaque variété de plant: on a fait venir
des vignerons de la Vaux , et I'exemple de ceux-ci, leurs

_explications simples, et en langage du pays, ont porté la
conviction; et nous voyons d¢ja, surtout parmi nos jeunes
cultlvateurs plus d adresse et une Justesse de raisonne-
ment, dont leurs peres accoutumes a ‘la vxellle routme,
sont peu capables. ‘

L'opération de la taille est promptemem faite par le
ngneron habile, qui travaille sa vigne depuis deux au
trois ans; il a bien vite appris 4 connaitre les divers plants
et les veines de terrain qui peuvent influer sur leurs pro-
duits. Il modifie la maniére de les tailler suivant leur situa-
tion. Ce doit toujours étre le vigneron lui-méme qui taille
la vigne qui lui est confiée; il ne le peut que sur 3
poses ou moins, mais s'il en a davantaZe, il devra se pour-
voir d'un valet’de la St.-Jean, entendu a cet ouvrage.
Regle invariable, on ne laissera jamais faire cet ouvrage
a des ouvriers pris sur le marché.
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Dans les nouvelles plantations, on aura réuni, autant
que possible , tout le clos de la méme variété de plant;
mais malgré cela, on n’aura pas pu les avoir tous de la
méme force: si vous les avez achetés, le fournisseus
n’aura peut-étre pas été trés-scrupuleux i vous choisir
trés-exactement, pour la totalité de la fogrniture, du
plant que vous lui avez demandé, et vous trouveres
confondu de la petite et de la grosse rougeasse avec du
fendant vert ou rouge, ou du ruchelin. Il peut en étre
de méme pour les différentes variétés de rouge, etc., et
cependant tous ces plantsdoivent étre taillés différemment.
- En général, toutes les souches dont le bois est faible
doivent étre taillées court et avec peu de cornes, si vous
voulez leur donner de la vigueur; les plants qui se char:
gent le plus de fruits, donnent pour |'ardinaire peu de
bois, et méritent d’étre soignés. Les ceps qui poussent
beaucoup de bois, prouvent qu’ils sont forts et vigou-
reux; ils doivent étre taillés 2 un bouton de plus, pen-
dant un an ou deux, et habituellement ils auront. une
corne de plus. Mais dés que vous vous apercevrez que.le
bois diminue de force, et que le fruit augmente en quany
tité, vous réduirez la taille. 3 celle réguliére d’'un houton
et du borgne. L e e
Je crois devoir avertir les maitres qui ne sont.pas.ens
core trés-expérimentés, que souvent des yignerons ayidas',
ou qui, prés de I'expiration de leur bail , ne croient pas
étre conservés, taillent 4 deux boutans et le borgne, assu;
rent leurs maitres qu'il n’y a qu'un bouton et le borgne,
indiquent le bouton le plus rapproché de la téte du. cep
comme étant le borgne, et les trompent ainsi, en sugq?.qu



58

geant la taille. Le petit bouton  que nos cultivateurs ap-
pellent le borgne, est trés-petit, guére plus gros que la
téte d'une trés-grosse épingle, et touche immédiatement
Ia téte. C’est celui sur lequel se fera la taille de V'année
suivante sur le jeune hois. .

Une aatre réglé a observer, c'est de tailler de boune
heure au printemps, c’est-a-dire,” méme dés les heaux
jours de la fin de-février, si le terrain n'est pas trop hu-
mide. Vous commencez par les parties de votre vigne les
plus élevées, par celles ou la pousse est la plus print;i-
niére, soit par la variété du- plant, ‘soit par l'exposition
au sud ou a Pest, abritées des vents du nord; soit par la
nature du terrain léger, graveleux ou caillouteux. Vous
laisserez, pour tailler les derniéres, les vignes dont la -
pousse est tardive, et celles sujettes aux gelées du prin-
temps. . o ' N '

La raison qui doit vous déterminer a suivre cette mar-
che est, que la taille tardive, laissant plus de facilité a
I'extravasion de la séve du printemps, par les pores
encore fraichement ouverts de la taille ; cette déperdition
retarde la pousse de la vigne. Tandis que les ceps que _
vous avez taillés' a la fin de février, ou au commence-
ment de mars, répandent peu de pleurs, vu que la plaie
faite par'la taille a' eu le temps de se durcir et sécher, et
que toute la séve va au profit de la végétation, soit en
fruit, soit en bois. Par la méme raison, vous devez tailler
courts et de bonne heure les ceps qui sont faibles de
bois; tard, eta un bouton de plus méme quelquefois,
en leur donnant une corne ou deux de plus, les ceps
wop forts de bois, quelle qu’en soit la cause.
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La taille doit étre faite loin du boutor, environ i 2

lignes et demie ou 3 lignes, soit qu’on la fasse tard ou’

de bonne heure; dans le premier cas, par la crainte que
la surabondance de la séve ne noie le bouton supérieur;
et dans la taille hitive, pour qu'il ne souffre pas des gelées
souvent fortes encore au commencement de mars. On ne

doit pas faire non plus la taille ronde; elle doit étre un’

peu en bec de flite, sans lui donner trop d’inclinaison, et
du coté opposé au bouton, mais suffisamment pour que

la séve s'écoule du cdté opposé, dans la crainte qu’elle

ne le fasse périr. La serpette doit éfre trés-bonne et bien
aiguisée; le vigneron aura toujours avec lui une scie botte
pour abattre les chicots et cornes mortes qu’on pourralt
trouver dans les vieilles vignes.

On observera cependant, qu’en toute chose il ne faut
rien exagérer, et quesi la taille tardive est utile pour arré-
ter la trop grande vigueur du bois, il n’est pas douteux
que cette déperdition de séve), si elle est trop abondante
ou répétée quelques années consécutives, userait et viel-'
lirait le cep: qu'il faut donc bien observer son effet sur
chaque souche, afin de ne pas la faire aussi tard I'année
suivante, si déja celle de la premiére année a suffi pour
diminuer la trop grande force du bois, et augmenter le
nombre des raisins. » -

. Dans les terres peu fertiles vous ne mettrez que trois
cornes, une de plus dans celles qui le sont davantage, et
jusqu’a cing dans les terres trés-fertiles. :

La convenance de donner une belle forme a la tete,

c’est-a-dire de Vavoirlarge et les cornes éloignées les unes
des aatres, doit vous déterminer A abattre toutes les
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pousses de. J'intérieur sur le replat de la téte, pour ne
conserver que celles placées dans le pourtour extérieur,
lors méme que vous seriez obligé d’en tailler une ou deux
sur le vieux bois au- début de cette formation, ¢'est-a-
dire sur une rame de I'année précédente, au lieu de la
faire sur celle de la pousse de I'année. Si au contraire,
pour former une belle téte, et que la corne soit bien pla-
cée, il vous faut tailler sur un bois trop faible , que ¢i ne
vous arréte pas,, mais ne taillez alors que sur le borgne,
et supprimez irrémissiblement tous les bois, quelque forts
qu'ils soient , 8’ils sont mal placés, soit dans le pourtour,
soit sur la téte; cette suppression ne sera point une perte,
car alors la séve qui aurait servi a faire prospérer ce beau
bois, se tournera tout au profit des autres cornes , par-
ticuliérement de celle taillée sur le borgne; elles vous
donneront plus de fruits, ils noueront mieux, grossiront
davantage, et mériront plus slrement ; parce que 1'air,
Ia lumiére et la chaleur, auront eu un accés plus facile,

et que 'accolement aura été meilleur, les cornes étant.

plus distantes entre elles dans l'intérieur.

Par la-méme raison , on ne doit pas trop s'astreindre a
ne tailler vigoureusement que sur le jeune bois; le plus
important est la place convenable a assigner aux cornes,
afin que la rame prenne cette courbure convenable a la
relevure; vous obtiendrez plus et de meilleur vin, des
raisins plus gros, plus murs, parce que le soleil et l’alr ré-

chauffé y parviendront plus facilement. Il en est de la.

vigne comme des arbres fruitiers dont les fruits ont peu
de saveur et de parfum, lorsqu’iis sont jeunes, et en ont
Béaucdup lorsque Farbre a atteint un certain age; I'effet
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de la taille sur le vieux bois a le méme effet; mais n'en
abusez pas , ne la continuez pas deux années de suite syr
la méme corne , supprimez-la méme totalement sur cette
souche; lorsque vous verrez le bois diminuer sensible-
ment, il est temps de rajeunir ce cep, car sans cela il tom-
berait dans la décrépitude, et il faudra le provigner. Cette
taille est mieux supportée par la grosse rougeasse, qui est
toujours trés-abondante en bois, si I'on veut qu’elle le
soit en fruits. '

11 faut bien entendre la taille des chapons des deux an-
nées qui suivent la plantation; elle est jugée si importante
ala Vaux, que le maitre vigneron ne permet a aucun autre
de la faire, c'est toujours lui-méme, et il y met les plus
grands soins ; la taille des provins est la méme, et aussi
importante. De cette premiére taille dépend I'élévation
convenable 2 donner aux tétes des ceps. Elle se fait sur le
bouton au-dessus de 1'élévation de la serpette , y compris
le manche et la lame, ce qui fait 7 & 8 pouces. Sile cha-
pon est faible , on rabat la taille sur le bouton du pied le
plus fort, et ainsi la fixation de la hauteur du cep est ren-
voyée d'une année. Il est trés-important de déchausser les
chapons et les provins pour en nettoyer les pieds des ra-
cines a fleur de terre, et des loups qu’elles auraient pous-
sés. C'est le second printemps aprés celui de la plantation
des chapons ou des provins, que vous fixez I'élévation
du tronc de chaque cep; la plupart du temps vous aurez
A abattre la pousse du bouton supérieur, comme plus
faible que celui plus bas; choisissez .toujours le sarment
le plus fort , ne lui laissez que les deux boutons.a I'éléva+
tion voulue pour lui donner celle convenable 4u'tronej



62

et abattez avec la serpette tous les autres boutons; vos
ceps seront ainsi tous i une hauteur a peu prés égale.
M. Baup conseille, dans ce cas, de se placer a trois ou
quatre pas en arriére, en se baissant un peu pour juger,
" d'apreés le terrain environnant et Iélévation des ceps tail-
lés, de 1'élévation a laquelle il faut fixer celle des souches
qui sont 2 tailler; si le bouton qui correspond i cette
hauteur a poussé a double, on en profitera pour lui faire
produire deux cornes, dont chacune aura un bouton et
le borgne. On laissera de plus, pour peu que le chapon
ait de vigueur, un boufor de réserve (1) qui a I'avantage
d’augmenter le produit de 'année, et surtout celui de di-
viser la séve de maniére a rendre moins i craindre les ac-
cidens causés par le vent survenu avant l'accolement. Le
bouton de ressource, quelquefois méme deux, seront en-
core plus nécessaires, si on ne peut faire qu'une taille:(ne
mettre qu'une corne ) A la téte; mais ils doivent étre en-
tiérement supprimeés et le pied bien nettoyé, sans faire de
trop larges plaies cependant, dés que la téte pourra rece-
voir trois cornes, ce qui doit arriver des la troisiéme ou
la quatriéme année. oo
- . Plus le plant est commun et donne de bois, plus vous
-'devez multiplier les cornes et quelquefois méme les bou-
tons, mais il est préférable que ce soit les cornes. D'a-
‘prés la méme raison vous devez étre aussi réservé sur les

‘(1) Ce que nous appelons un crochet. I1 ne faut employer ce
"moyen qu’avec beaucoup de réserve et un cas bien notoire de
. convenance. On le supprimera le plus’ t8t possible et de trés-
bonne heure avant le printemps, pour gue la plaie ait le temps
de se durcir avant la sévé du printemps.
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cornes que sur les boutons, pour en mettre peu sur les
souches des plants fins qui donnent naturellement peu
de Dbois et se chargent de fruits.

-Si vous voulez réduire au niveau des autres, des ceps
d’un certain 4ge trop élevés, vous ne le pouvez qu’en les
provignant et en suivant la marche prescrite ci-dessus;
mais gardez-vous de croire de pouvoir faire un bon rem-
placement en élevant un loup ou rejeton du pied ; le plus
souventils donnent un plant dégénéré; ceci est surtout
vrai pour les vieilles vignes déja altérées par la longue
suite de casualités qu'elles ont essuiées, soit dans I'exté-
rieur par les gelées et les gréles, et dans leur intérieur
par des coups de fossoirs, les atteintes qui leur sont por-
tées pendantl'hiver surtout, par les mulots, les souris, les
vers blancs des hannetons, les taupes, etc.; il y a encore
la chance dans les anciennes vignes soignées par les meil-
leurs vignerons qui greffaient toutes celles de mauvais
plant avec ce qu’ils avaient ou pouvaient trouver de
meilleur, que cette méme souche trés-abondante, que
_ vous croyez avoir été provignée, ne I'ait pas été, et déslors
les loups seront tous du mauvais plant qu’on avait voula
détruire, n'étant que le prodait du -sujet et non de la
greffe. Il n’en est pas de méme des nouvelles vignes plan-
tées en chapons d’excellent plant, ses rejetons seront du
ménie plant que celui d’origine; on peut en élever les
loups, en les réduisant  un seul, le plus vigoureux; vous
sciez le tronc en terre, et vous taillez tous les autres loups;
mais il sera tiujours sage, au bout de quatre ou cing ans,
de provigner le 16up.qui -a sérvi de remplacement, dans
la crainte qu'il ne-soit'sujet A en pousser du vieux trone

A |
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gyon n'a pas pu scier assez bas, et qui ainsi épuiserait
son enfant; chance gue vous ne courrez plus, aprés I'a-
voir provigné, si vous étes exact a faire tous les ans le dé-
chaussement des chapons et provins pour les nettoyer des
racines trop rapprochées de la surface.

Dans une vigne de six ou huit ans de plantation, si par

une erreur de taille, quelques souches ont trop d’éléva-
tion, ou si le hasard a introduit dans la plantation un ou
deux ceps de mauvais plant, ne les laissez pas subsister
plus long-temps, vous avez tout autour de quoi choisir,
et vous provignez. )
. Le nivellement a hauteur convenable, de tous les ceps
d’une vigne, est essentiel, puisque les grappes seront ainsi
a la hauteur la plus favorable pour le développement des
raisins, pour profiter du soleil, de la réverbération de la
terre, sans en étre assez prés pour étre terrés lorsqu’il
pleut. La maturité sera plus égale, la vendange faite a
propos pour avoir. de bon vin, puisque vous aurez pu
choisir le moment le plus convenable, tandis que dans
les vignes de plants mélés, et dont les tétes des souches
sont a différentes élévations, une partie des raisins est au-
dela de la maturité, une autre en est encore fort loin,
lorsque le plus grand nombre est prét a4 vendanger, et
fue souventil y a i peine la moitié qui soit au point con-
senable; I'égalité de Pélévation des ceps aurait remédié
& tous ces inconvéniens, sauf celui de la variété du plant.
Soyez couvaincu que s'il.y a de grands avantages a I'uni-
formité du plant,.il y en a;aussi plusieurs A I'uniformité
de Iélévation des tétes:des ceps, et que cette élévation soit
teujours au minimum des élévations que nous fixons ici
suivant la nature et les pentes du terrain.
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A mesure que la taille avance, il faut que les femmes
réunissent les sarmens, qu’elles les mettent en paquets,
qu’ellesles rénnissent ensuite an nombre de 4 ou 6 suivant
leur grosseur. Elles les lient ainsi en gros fagots avec des
liens de noisetier, osier, etc. Les sarmens sont d’'un bois
d’une contexture si légére que, quoigu’en apparence gros,
ils sont faciles 2 manier pour les charger sur les chars; les.
fagots se font dans l'intérieur de la vigne , mais ils ne se
lient qu’en-dehors de celle-ci; on risquerait de giter des
cornes, et s'ils se lient tard, on pourrait abattre des bou-
tons. En général, pour tous les travaux de la campagne,
I'a propos est un des plus sérs moyens de réussite, et c’est
encore plus vrai pour les soins 2 donner a la vigne, que
pour toute auire culture.

DES PROVINS.

I peut paraitre extraordinairea ceux qui n’ont encore
que de vieilles vignes, et qui n’ont pas encore adopté la
méthode de la Vaux, d’arracher et replanter aprés un
laps de temps détermiaé par la durée des ceps en bon
rapport, que nous.ayons parlé de la taille avant que de
parler de la provignure, puisque la plupart provignent
avant que de tailler, pour 8tre certains, en cas d'accidens,
de trouver  choisir un cep en remplacement.

Je:les prie d’observer que cette prévoyance, sage en
apparence, est inutile, méme ficheuse dans certaines cir~

5

A
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constances, puisqu’ils n’avaient qu’a laisser deux souches
au lieu d’une, pour provigner. Comme il y a un grand
avantage & tailler de bonne heure les ceps de plant fin,
qui donnent peu de bois, et ceux en terre légére et a des
expositions méridionales, la taille doit précéder les pro-
vignures. Qu’ils veuillent bien remarquer encore que les
provins faits avant 'hiver, sont toujours faibles, qu'il en
périt plusieurs; que ceux faits de bonne heure au prin-
temps sont trés-médiocres. (J'excepte cependant pour ces
deux époques ceux faits dans les terres légeéres, cail-
louteuses , et & des expositions trés-chaudes. ) Mais les
plus vigoureux sont ceux couchés peu avant, et méme
pendant I'ascension de la séve. Toutes les chances utiles
sont en faveur de la taille hitive et des provignures tar-
dives. Voyons la meilleure maniére de provigner.
Lorsqu'on couchera des ceps de plaut fin, il faudra le
faire avant que la séve soit en mouvement, car on aura
toujours quelques racines & couper, et si la séve est en
mouvement, il y en aura toujours une déperdition plus
ou moins forte, suivant que la plaie est plus ou moins
considérable; et par conséquent affaiblissement d’un cep
déja faible de hois par sa nature. Ce n’est plus le méme
cas, lorsqu’il s'agit d’un cep de plant abondant en bois;
cette perte de séve tournera au profit des produits, et vos
provins n'en seront que meilleurs, faits.en pleine séve.
11 faut donc que votre vigneron, qui doit bien connaitre
ces divers cépages, choisisse bien le momens convenable
pour les uns et pour les autres. '
L'ouvrier chargé de coucher dait emendre comme il
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faut cet ouvrage. Le premier valet et le vigneron se par-
tageront la besogne : I'un pour marquer les places a faire
les creux, I'autre pour coucher. Des ouvriers moins ha-
biles peuvent faire les creux, en leur recommandant
de prendre de grandes précautions dés qu'ils ont atteint
les méres pour ne les pas endommager, et de ne se
servir que de la pointe du provignoir. Celui qui marque
les creux le fait avec la bécke ou pelle de jardin.

Lorsque celui qui creuse est parvenu i la,profondeur
des méres-racines du chapon, il creusera encore 4 ou
6 pouces plus bas, afin de pouvoir mettre 7 pouces
de terre neuve ou de terre prise a la surface de la
vigne améliorée par les cultures répétées et les effets
atmosphériques ; mais an fera encore mieux en rempla-
cant cette terre par une supérieure en qualité a celle de
la vigne; les racines y pousseront plus vigoureusement,
et on en assurera ainsi la prospérité. Si vous ne prenez
I'un ou l'autre parti, vos provins trouveront une terre
dure, que les racines ne pénétreront qu’avec peine; mais
si la terre inférieure était trés-forte et que vous creusas-
siez les 6 ou 7 pouces sans y mettre de la terre nouvelle,
et méme de consistance un peu forte, 'eau des pluies
s'arrétant dans ce creux comme dans une écuelle, les ra-
cines y pourriraient indubitablement.

L’ouvrier qui creuse doit avoir I'attention de metire
toute la terre qu'il sort du creux au-dessus de celui-ci,
sauf celle de la premiére levée qu’il mettra sur les cotés
pour 'y remettre au fond avant que de coucher. Dans
aucun cas, il n'en mettra au-dessous du creux.



La fosse destinée 4 recevoir les provins une fois ache-
vée, celui qui doit coucher le cep plante des échalas aux
places que chacune des pointes doit occuper; on n'en
mettra jamais plus de deux sur un méme cep. Lorsqu’on
couche, on donne & la rame la plus longue de la cour-
bure, pour ramener son extrémité a la place ou était le
cep couché : cette pointe est destinée i le remplacer
L'autre rame, destinée 4 remplacer le cep de’ mauvais
plant ou tek qui manquerait, doit avoir aussi de la cour-
bure, si le sarment est assez long pour le permetire. On
mettra beaucoup de précaution en donnant cette cour-
bure, pour ne point rompre ou mailler la rame.””  ~

Celui qui couche les prévins aura, préalablement 4 ce
travail, nettoyé les sarmens de tous les rejetons, pédon-
cules des vrilles et des raisins, et il aura affranchi avec fa
serpette toutes les racines qui auraient été lésées ou rom-
pues; car les autres doivent étre conservées ‘avec soin,
comme moyen de plus de réussir. Quoiqu'il ne se propose
de mettre que deux pointes sur le méme cep, il aura con-
servé trois,rames propres a étre provignées, afin ﬂ‘"e:n
avoir une en réserve en cas d’accidens; il la coupe aprés
avoir couché les autres avec succeés. '

La courbure de la rame dans le creux favorise la fruc-
tification, par la méme raison que la courbure de’celle

“de la téte, lorsqu’on accole. C’est dans le méme but que
vous mettez & fruit la branche gourmande d'an arbre,
qui s’éléve perpendiculairement, en la courbant et |'atta-
chant & la branche méme sur laquelle elle sest élevée :
la séve ralentie s'élibore mieux, ' fait pousser plus de fruit
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et moins de bois; par conséquent il est moins important
de donner cette courbure aux provins de plants fins, &
wains quele cep, par sa vigueur, e fit preuve du besoin
de la lui donmer. _

Vos proving amenés ainsi vers I'échalas, ou ils doivent
s'élever pour devenir des ceps, y seront dressés et atta-
chés, mais trés-peu serrés, par un ou deux liens d'osier
ou des racines de la vigne coupées fraichement. Nos an-
ciens vignerons avaient le tort de les attacher trop forte-
ment a l'échalas; de la il résultait que lorsque la terre
s’affaissait, le provin ne pouvait descendre avec elle, et
il restait un vide trés-ficheux pour leur réussite. Un
autre tort était celui, lorsqu’ils avaient amené la rame
horizontalement jusqu’a 'échalas, deI'élever i angle droit
contre |'échalas, o ils le liaient avec force au plus bas,
de ce tuteur : spuvent ainsi I'écorce extérieure de 1'angle
saillant était rompue, quelquefois la rame elle-méme, et
il fallait prendre une autre rame.

Apres avoir légérement attaché le provin, on retire
avec la pelle du provignpir de la terre prise, autant gne
possible, a la surface du terrain autour du creux pour
couvrir les rames, afin que le fumier qu’on y mettra ne
les touche pas : de la bonne terre neuve serait préférable
au fumier; son effet est bien plus durable. On ne recom-
blera point ces ereux, suivant 'ancien usage; ils reste-
ront ouverts tout I'été : par la les provins profitent da-
vantage des effets de la chaleur qui pénétre jusqu’a eux,
et la terre des parois du creux est améliorée par tous les
effets atmosphériques. S’il survient de grandes pluies,

’eau qui a pénétré la terre séjourne beaucoup plus long-
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temps au fond du creux, et peut faire périr les provins;
mais si le creux est ouvert, elle s’évapore promptement.
Cet usage général A la Cote et a Ja Vaux n’est point assez
pratiqué dans nos environs : la coutume, ce tyran ennemi
de toute amélioration, en est la seule cause.

Aprés avoir recouvert suffisamment de terre vos pro-
vins, il faut en couper I'extrémité a la hauteur nécessaire
pour que leurs’tétes soient, par la suite, & la hauteur de
celles des autres ceps. A cet effet, on leur laisse deux ou
trois boutons, suivant leurs distances respectives, hors
du niveau du sol; a la taille du printemps suivant, vous
leur assurez la hauteur définitive. Les rognures des tail-
leurs, celles des tabletiers et tourneurs, les pieds et cor-
nes de tous les animaux, toutes les parties de la dépouille
des animaux, leur sang méme, etc.) sont de trés-utiles
supplémens pour engraisser les provins; les tonsures des
haies et des jardins, les rubans des charpentiers, que
nous appelons belues, les débris de cuir des cordonniers
et selliers, etc., tous ces objets, en se décomposant, fer-
tilisent le sol et le tiennent léger. Les déblais des tanne-
ries, des brasseries, des distilleries, des raffineries, des
buanderies, des relieurs, des carrossiers, des fours i chaux,
les démolissages des bitimens, sont d’excellens moyens
de faire prospérer les provins et fertiliser le sol. Le fu-
mier des poules et des pigeons doit étre employé avec
modération; il est trés-chaud : on en met une jointée ou
ce qui peut étre contenu dans une écuelle ou entre les
deux mains, par chaque pointe, en ayant Fattention de
ne pas le mettre trop prés de la pointe, mais sur la terre
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qui recouvre la rame; on le recouvre d’'une ou deux pel-
lées de terre. L'effet de ces engrais est plus ou moins
prompt et plus ou moins durable, suivant la nature du
terrain. En général, il dure plus long-temps dans les ter-
res fortes que dans les légéres; on en met moins et
plus souvent dans ces derniéres, par cette raison-la.

Chacun fera son calcul de la convenance d’employer
les uns ou les autres, suivant leur prix d'achat, la quan-
tité qu'il en faut pour fertiliser le méme nombre de poin-
tes, leurs effets, leur durée respective et le cofit des
chariages. Lorsque Ton ne fume pas les provins, et qu'au
lieu de cela I'on fumne la surface d'une parcelle de vigne,
il faut calculer la surface que chacun de ces divers engrais
peut fertiliser pour un terme quelconque, et on se dé-
termine d’aprés cela.

DE. LA DECHAUSSURE.

La déchaussure est un travail absolument nécessaire ,
et promptement fait. On doit déchausser le pied de tous
les chapons, de bonne heure, au printemps qui suit celui
de la plantation, pour couper, avec une serpette bien tran-
chante, toutes les racines et les rejetons , soit loups qui
auraient poussé a fleur de terre. Cet ouvrage doit se faire
de trés-bonne heure, pour qu'il n'y ait pas de déperdi-
tion de séve par les plaies faites pour enlever les racines;
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on évitera, autant que possible, par la méme raison, de
faire des plaies trop grandes; on laissera pendant vingt-
quatre heures ces plaies découvertes, si le temps est sec,
et qu'il fasse du vent pour qu’elles séchent, et on choisira
la terre la plus séche de la surface pour les recouvrir le
lendemain. En déchaussant, on coupe en méme temps
les boutons surnuméraires qui sont souvent nombreux , -
soit aux chapons, soit aux provins, On réitére la déchaus-
sure I'année suivante, sur ces jeunes plans; mais on doit
la faire a4 la méme époque, sur tous les ceps des vieilles
vignes qui ont poussé des-loups , ‘car ils ruinent les sou-
ches, au pied desquelles ils ont poussé. Ils font preuve
de la négligence du vigneron etde celle du maitre, lequel
doit lui faire faire obligatoirement ce déchaussement; ce
travail doit méme étre inséré dans tous les actes  vigno-
lage. Si les fossoyages ont été bien faits, il y aura peu ou
point de loups, parce que chaque fossoyeur doit avoir
une serpette destinée a les enlever & tous les ceps qui en
montreraient; ainsi en faisant cet ouvrage, on se soula-
gera du second, sans cela nécessaire. On ne saurait assez
répéter combien ce travail est important. o

DES FOSSOYAGES,

Iz premier fossoyage se fait ordinairement lorsqu’on
a terminé la taille, et quelquefois méme avant que
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d'avoir terminé les provignures, soit dés la fin de mars
au commencement d’avril; c’est ce que nous appelons
rompre les vignes.

Les propriétaires de plusieurs poses de vignes ont le
choix du moment pour faire tous leurs fossoyages en
temps convenable, Les terres 1égéres, graveleuses, celles
en pente rapide ou qui seraient expesées au sud, ou
au sud-est, lors méme que la terre aurait assez de cone
sistance, doivent se rompre les premiéres, lorsque le ter:
rain est encore humide. On ne doit pas craindre , comme
le disent nos vignerons, de mettre ajnsi le froid dans
la terre , lorsqu'on en a de cette nature.

Quant aux terres fortes, il faut attendre pour leur
domner fa premiére culture, pour les rompre, que l¢
temps soit bien réchauffé , que la surface du terrain an-
nonce qu'il y a peu ou point d’humidité ; ce moment est
assez. sirement indiqué par Pascension de la séve.’ Plu-
sieurs vignerons expérimentés attendent méme que la
pousse soit commencée ; peut-étre-est-ce exagérer la con-
venance de labourer tard; tout au-moins est-il certain
qu'ils'ne peuvent y employer que des ouvriers extréme-
ment adroits et soigneux, et malgré cela ils caurent le
risque d’abattre beaucoup de bourgeo;ls; chacun sait.com-
bien ils sont fragiles , peu adhérens a cette époque; et, si
la chaleur a continué quelques jours de suite, combien
ce travail ne sera-t-il pas difficile et long,

Je crois donc qu'ily a de 'avantage i devancer dequel-
ques jours la pousse, surtoutsi la température est-.chaudé
et plutdt séche quhumide. Cependant, on aura soin de
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ne pas exagérer sur le besoin d'une grande dessication du
terrain; car alors la terre ne se léve plus dans les terres
fortes, qu’en grosses mottes de terre durcie, qui, si elles
atteignent quelques boutons, en feront tomber un grand
nombre. C’est encare la ou l'intelligence, la prudence et
I'adresse du vigneron doivent se montrer pour éviter ces
pertes de boutons’, quien sont de récolte, et dont la chute
peut déranger la taille future. En toutes choses, la pru-
dence vous préservera de bien des chances ficheuses.

Le premier labour bien fait et en temps convenable,
favorise la pousse des raisins, et les cultures subséquentes
se font plus facilement.

Pour que la premiére culture soit bien faite, il ne suffit
pas d’avair bien choisi le moment ; ce soin facilitera sans
doute la bienfacture , mais il faut encore que le fossoyage
soit fait profondément, c'est-a-dire a 8 ou g pouces de
profondeur, pour que la chaleur pénétre jusqu'aux ra-
cines; la nature du sol vous a dirigé pour la profondeur
a laquelle vous avez planté les chapons; ces données doi-
vent vous diriger pour la profondeur a laquelle vous devez

faire ce fossoyage en plus ou moins des mesures générales

indiquées.

Chaque fossoyeur doit douner deux coups de fossoir
a la place qu'il cultive ; le premier coup. renverse au fond
de la raie la terre de la surface ou il enfouit les herbes ;
le second coup enléve ce qui reste encore de terre au fond
dusillon et la porte sur la premiére levée; tous les ou-
vriers doivent faire cet ouvrage de méme et a la méme
profondeur.

Une attention que doit avoir le vigneron ou son pre-
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mier domestique, c’est que les ouvriers sous ses grdres
ne prennent pas leur sillon de trop loin, car alors ils ti-
rent la terre A eux sans la renverser, ils ne font que la
déplacer; mauvais ouvrage, qui entraine et accumule ainsi
promptement la terre du haut dans le bas de la vigne;

" par conséquent, on sera trés-scrupuleux a ce que l'ou-

vrier donne son coup tout prés de lui, surtout dans les
vignes en pente, eta ce que, lorsqu’ila bien enfoncé les
pointes de son fossoir, il appuie sur son manche con-
venablement courbé, parce qu'alors la terre sera totale-
ment renversée dans la rotte ou sillon.

L’outil dont on se sert n’est point un objet indifférent ;
sa bonne construction assure la promptitude et la bien-
facture de I'ouvrage ; les pointes du fossoir doivent étre
fortes vers la douille, bien acérées et convenablement re-
courbées ; la téte doit étre épaisse, carrée et semblable a
celle du marteau d’une hache. .

Le manche du fossoir doit étre de bon bois, sans nceuds,
etbien lissé; dés le milieu il doit étre recourbé, pour que
le fossoyeur retourne bien la terre de la surface, immeé-
diatement dans la tranchée, fosse ou rotte, comme disent
nos paysans. A cet effet, lorsque l’ouvrier a suffisamment
enfoncé les poiiites de son fossoir par 1 ou 2 coups, et
que la terre est ébranlée et détachée de celle non cul-
tivée, au lieu de tirer a lui, comme font les mauvais fos-
soyeurs, il appuie sur le manche., dans la partie la plus
rapprochée de lui, laissant les pointes fixées a la pro-
fondeur ou elles sont parvenues, et abaissant le manche
contre terre; ainsi la téte du fossoir se rapproche de lui,
et la terre est renversée immédiatement sens dessus des-
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sous, au fond de la rotte, parla parabole qu'elle a dé-
crite. Il donne ensuite un second coup de fossoir pour
approfondir cette rotte i la méme profondeur que la pré-
oédente. Voyez pour plus de clarté la planche 3 et les
explications.

A Terrain pas encore fossoyé.

B. Terrain fossoyé.

C. Profondeur du premier coup de fossoir, et portion de terre &
enfouir dans la fosse ou rotte F.

D. Portion de terre qui doit étre enlevée par le second coup de
fossoir:

E. Place de la main droite pour les droitiers, avec laquelle ils
appuient sur cette extrémité du manche, et font renverser
la portion de terre K, par la parabole V, au fond de la rotte
F; le second coup de fossoyage agit de méme sur la portion
de la seconde couche de terre D, quiarrive ainsi sur celle
K qui est déja au fond de la fosse.

.

Ainsi seulement les fossoyages sont hien faits, et la
terre n’est par entrainée dans le bas aussi promptement.

Chaque fossoyeur doit avoir une serpette , surtout
pour la premiére culture; .caril faut alors couper tous
les rejetons ou loups, s'il en avait encore poussé, et
toutes les racines trop prés de la surface, parce qu'elles
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en produiraient. Qu ne saurait trop répéter combien ce
s0in est nécessaire,, surtout.dans une vigne qui aurait été
faite par un vigneron négligent, une ou deux années de
suite. Lesloupsfont la ruine du vigneron et du maitre, en
faisant cellé de la vigne; il faudra donc étre d’autant plus
attentif sur les travaux de déchaussement et premier fos-
soyage , les deux derniéres années d'um vignolage. Les

-ouvrages alors sont hités , se font mal; peu importe au

‘vigneren gui quitte, que son successeur trouve uhe vigne
ririnée. Cetde surveillance est encore plus nécessaire lors-
qu’il y a du mécontentement, de la mauvaise volonté;
ces négligences ont lieu avec intention.

" 8ila terre est mal retournée, et qu’on n’ait pas donng
le second coup dans la rotte, sait pour l'approfondir,
soit pour ramener la terre du fond sur celle enfouie, par
le premier coup de fossoir, les mauvaisés herbes se re-
produiremt dé marcotie ou de semence. Si la terre est

‘biea et prafondément retournée, les herbes enfouies bas

ne pourront végéter de nouveau; elles se décomposeront
et Fertiliseront 1a teare , et.leurs semenges, si le vigneron
« été asser. négligent pobr ne pas ratisser ow les arracher
a la main en aoiit ou septembre, léveront indubitablg-
ment , tandis que, si élles sont profondemm‘ cnfames,
-elles e pausront germer. .

- Nous sommes dans: k' nsage de plan.ten les eehahs logs-
quon rempt.la vigne; je crais cetie méthode préféahle
a celle de-me: les planter gu'aprss; gar-la passage des
-hommes sur whe- terve nouvellerwent cultivée la gerre
beauscoup, . puisque tows les sentiers somt, parcourus et
-méme les-environs de chague oep. Ce parcoyrs aura déja
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eu lieu pour répandre les échalas neufs dans les places
qui en ont besoin, ce qui rend les cultures subséquentes
plus difficiles et plus chéres. Il est bien préférable de ré-
pandre les échalas neufs, présumés nécessaires, avant
que de faire le premier fossoyage ; les fossoyeurs les plan-
tent, 3 mesure qu’ils avancent, solidement et en les en-
foncant par un*coup de la téte du fossoir sur celle de
I'échalas; on aura de. plus l'attention de les maintenir
scrupuleusement alignés. Les vieux échalas, trop courts
pour servir de tuteurs aux ceps, sont déposés sur le
sol de la vigne, ou des femmes et des enfans vont les
enlever i mesure, si la surface du terrain est séche; sans
cela ils attendront qu’elle le soit, et ils prendront garde
de ne pas abattre de boutons avec leurs jupes ou panta-
lons. Ces échalas, trop courts pour les ceps vigoureux,
seront sortis de la vigne; on les met en paquets, afin
qu’ils servent encore un an ou deux de tuteurs aux
jeunes chapons, qu'on bioche courts les deux premiéres
années.

On reconnaitra que les échalas ont été plantés solide-
ment si, en les tirant 2 soi, ils font ressort et retournent
a leur place.

Les échalas doivent étre plantés perpendiculairement,
et plus la vigne aura de pente, plusils auront l'air de pen-
cher en haut, cu en amont, comme disent nos paysans.
Voyez page 3o la planche de l'article Plantation des
Chapons, elle vous démontrera cet effet sur ceux-ci.

Vous devez surtout avoir grand soin de les planter en-
dessous des ceps; et c’est d’autant plus important que la

"vigne aura plus de pente; car #'ils doivent servir a acco-
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ler la rame, ils doivent aussi servir & maintenir perpen-
diculairement le tronc de chaque souche, qui, dans les
vignes en pente, ont d’autant plus de disposition a s'in-
cliner vers le bas, que la pente est plus rapide.

Ces attentions multipliées et qui peuvent paraitre mi-
nutieuses a ceux qui n’en connaissent pas |'importance,
n'allongent point le travail pour les vignerons accou-
tumeés a tout faire 2 propos. Ils savent que I’ensemble de
ces bonnes pratiques leur assurera des récoltes plus fortes
que celles de leurs voisins qui les négligent; et il faut y
contraindre ceux-ci par une grande surveillance de leurs
travaux. ' . A

Il ne faut point combler i présent les creux de pro-
vins; on ne le fait qu'en partie au second fossoyage seule-
ment, et on achéve au troisiéme, ou lorsqu’on ratisse,
avec le rablais. '

Si ]a premiére culture a été donnée forcément par un
temps huiide dans des terres fortes, il faudra faire les
subse'quentes par un temps sec, mais toujours sans exa-
gération sur ces conditions de sécheresse et d’humidité;
c’est simplement un principe posé dont il ne faut pas
s'¢loigner.

A la seconde fagon, on brisera davantage les mottes,
on égalisera avec plus de soin la surface du terrain. On
ne doit jamais aller dans la vigne, pour aucun travail,
lorsqu’il pleut; il faut laisser essuyer sa surface avant que
d’y aller. ' '

Le troisiéme fossoyage n’est pas généralement pratiqué
a la Vaux : nous ne devons pas le faire, disent les pares-
seux; mais disentils vrais, ceux qui mous citent ainsi
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la. Vaux pour exemple ? Oui et non; ils ne dounent pas,
du moiuvs le plus grand nombre, une troisiéme culture
avec le fossoir; mais, en remplacement, ils ratissent avec
le rablais une ou deux fois apres le second fossayage, et
plus soavent encore s'il parait. des herbes. Certainement
ces fréquens ratissages remplacent avec avantage la troi-
sieme fagon au fossoir, et lui sont préférables par la faci-
1ité avee laqnellé ils se fant, et la destruction certaine des
herbes gu'on en obtiegt. C'est a tel point qu’en parcou-
rant quelques poses de vigne a la Vaux, vous aurez peine
2 y trouver un seul petit brin d’berbe. Faisons dono
comme les Vaudois, ¢t nous ferons trés-bien. Abandon-
nons Ig fossoir pour la troisiéme enlture; remplacons-le
par la ratiséoireon rablais. Déja plusieurs propriétaires en
ont fait venir de Vexey; d’autres en ont fait faire sur ces
modeles : l'outil est peu cher, tous nos maréchaux et
serruriers peuvent les. faire au méme prix que les ratis-
soires de jardins;, ainsi les cultures de-propreté.se fepont
facilement et & hon marché, J'abserverai gependant que
dans les terres caillouteuses et graveleuses, ce rablais
exécute mal 'ouvrage, et qu’il devrait tre non en lame
comme la ratissoire, mais avoir six ou huit grosses dents,
dont. la traverse, ou elles seraient bien rivées, serait du
moins la branche i laguelle teat la dom{le, »ecouvbeo
comme celle des ratissoires rablais.

La destruction des herbes doib fixer constamment 1'at-
tention des cultivateurs de vigne; car elles absorbent pour
‘ellexmémes des alimens. qui iraient an profit des.ceps et
des raising; leur multiplieit¢ amit essentiellement A la ré-
colte, gar i est wesrdifficile Je recueillivles grains de rai-
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sins, qui tombent dans Ja vendange, et qu'elles cachent;
les herbes, sil'on est assex négligent pour les laisser gran-
dir, retiennent 'humidité des brodillards et des pluies, ce
qui augmente la pourriture; la méme cause renid Y'inften-
sité des gelées beauncoup plus forte, Ja proximité senle:
des prairies a le méme effet sur les ceps qui n’en sont a la
distance que ‘de quelques toises. Un autre inconvénient
est la cueillette de ces herbes pour la nourriture des bes-
tiaux du vigmeron, ce qui les engage A les laisser croftre.
Il les entrepose sur les échalas, ou plutdt sur les rames
qui les dépassent, pour les faire sécher ; non-seulement
ces herbes empéchent toute I'extrémité des sarmens de
miirir, mais encore en diminuant la circulation de l'air,
Yaccés des rayons du soleil, de la chaleur ; les raisins mti-
rissent mal, ils font du mauvais vin, et la récolte est dimi-
nuée en quantité et en valeur.

Combien ne voila-t-il pas de misons pdur faire la troi-
si¢me culture; et méme une quatriéme superficielle, pour
obtenir la destruction totalé des herbes? Si le vigneron
fait bien son compte, il verra que ce peu d’herbe pour
aliment de ses vaches, 1i’est rien en comparaison de ce
qu’il perd sur la récolte du vin, et que ce qu’il recueil-
lera de plus de raisins, a dix fois plus de valeur que ce
chétif fourrage. Le maitre dait done, autant dans P'intérét-
du vigneron que pour le sien prdpre, mettre le plus grand
doin i la destruction de toutes les herbes.

L'on doit sans ceésse se dire que la vigne a besoin de
chaleur, que le soleil la vivifie, que la chaleur fait. pros-
pérer les raisins, en augmente la quantité a la sortie,
qu’ils nouent mieux, et que celle qu'on fait pénétrer

6
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dans la terre par des fossoyages nombreux et bien faits,
ont les mémes résultats sil'on a choisi un temps convenable.

La destruction des herbes est si essentielle & la pros-
perité de la vigne, que j'exhorte, s'il repousse des herbes
apres vendange , a donner une légére culture avec le ra-
blais-ratissoire pour les détruire totalement méme a cette -.
époque; la culture du printemps en sera plus prompte--
ment faite, et d'ailleurs celle-ci se fait avec une grande vi-
tesse et seulement sur les places qui I'exigent.

DE LA GREFFE.'

La greffe de la vigne ne parait plus aussi importante,
depuis qu'on renouvelle les vieilles vignes et les parcelles
de mauvais plants, en arrachant par un minage, et re-
plantant a nouveau par des plants d’un choix convenable.
Cette méthode est certainement la meilleure, puisqu’elle
remplit ces deux buts en méme temps; qu’on a la facilité
de se procurer des chapons de la variété que I'on désire,
et qui sont perfectionnés tous les ans par les c¢hoix que
chacun fait & la Vaux, de tout ce qu'on a de meilleur,
de plus distingué pour sa propre plantation. )

On ne peut douter cependant que 'origine du perfec-
tionnement. ne vienne du soin de quelques vignerons et
propriétaires habiles cultivateurs et observateurs, qui; il y
a prés d'un siecle, ont fuit &-la Céte eta la Vaux le choix
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. des ceps les plus productifs pour les multiplier en les en-
tant sur des sujets médiocres qu'ils ont ensuite provignés
et dont ils ont peuplé leurs vignes, et les ont rendues si
supérieures, quant 4 la quantité et la qualité duvin, & celles
de nos enviroms.

Jai connu il y a 45 ans, un M. Brun, propriétaire de
deux poses et demies ou trois poses 2 Bougy sur Rolle,
qu’il cultivait lui-méme avec un soin remaryquable; elles
hui donnaient des produits énormes, comparés a ceux des
vignes voisines, d’ailleurs réputées excellentes. Ses ré-
coltes pouvaient déja alors égaler celles des meilleurs clos
de la Vaux.

11 devait cette richesse de produits uniquement aux
greffes qu’il avait faites des meilleurs plants de ses pro-
pres-vignes, de quelques-unes: qu'il avait cueillies dans ses
environs. Déja en 1786 ou 87 il me disait, en me mon-
trant ses vignes‘ avec un orgueil bien placé : Il @y a pas
l& un seul cep qui n'ait été greffé par moi-méme ou qui
r'en soit le produit par des provignures, faites avec soin
pendant 12 ou 15 ans consécutifs , ainsi que des greffes.

C'est sans doute aussi par les greffes, que les habiles
vignerons de la Vaux ont perfectionné leurs plants dans
Vorigine ; mais ils ont accéléré la multiplication de ces
ceps, en prenant sur ces ceps les chapons qu’ils plan-
taient tous les ans, et choisissant toujours les plus par-
faits d'entre ceux-la, pour y cueillir les chapons de leurs
nouvelles vignes.

Il ne faut donc pas al)andonner totalement ce moyen
d’amélioration des plants par la greffe, car pour la vigne
eomme pour les arbres fruitiers, la greffe augmente la
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quantité et améliore la qualité du fruit , si on fait choix
pour prendre les entes.des plants qui réunissent ces quas
lités au plus haut point. Le cep qui sera le résultat d’une
greffe ainsi choisie, sera induhitablemeut supérieurea co-
lui dont elle tire son origine, et vous les multiplieres
ensuite par les chapons et les provins.

Il y a deux maniéres de greffer la vigne,'nne et I'autce
se font en fente ; 'une sur le tronca a ou 3 pouces aw-
dessous de la surfuce du terrain, 'autre sur Jes cornes du
cep qu'on couche immédiatement, comnme l'on fait pour
les provins.

La premiére méthode se pratique & peu prés comme la
greffe en fente des arbres fruitiers. Maia_pour Ja vigue,
on déterre la souche qu'on veut greffer, jusqu’3 4 ou 5
pouces de profondeur ; ensuite, avec un coumteau fait ex-
pres ( Voy. fig. 3), :

qui a une échancrure A dans laquelle vous faites emboi-
ter le tronc du sujet pour qu’il ne glisse pas, vous serrea
fortement la lame B avec la main, contre le manche C,
elle coupe ainsi franchement le tronc, pour former ce que
nos greffeurs appellent le plot, dont la surface supérieure
est d’environ 2 pouces ou 2-pouces 1/2 plus bas que le ni-
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vesu de la surfice du tervam de la' vigne. Alors vous pla-
eez le ttanchant de la lame sur le miliet dw plot, et vous
frappez le dos avec un maillet our d'un coup de poing,
pour fendre le tronc assez bas pour y placer la greffe.
Vous retirez doweemeny la lanve et vous introduisez un
coin de bois dur dans la fente, & mesure que vous retirez
la lame; ainsi elle reste ouverte, et vous y placez facilement
et avec soin la greffe #ou doit naitre le cep amélioré.
C'est du placement de 1'édite bien fait que dépend la réus-
site dela greffe. Ilfaut que la partie du bois, connue sous
le nom de liber, qui est ’un' yert pile et entre 1'écorce
et la moelle (celle-ci todjourd d'un beau vert), soit en
contact immédiat avec le liber du sujet; peu importe
que V'écorce de I'un ou I'auitre soit plus ou moins épaisse,
c'est par le liber du plot avec'celui de la greffe que se fait *
lasoudure. K

Le sujet sur lequel on gheffe doit &tre d’une végétation
égale a celle de la greffe’, Cest-a'dire que si vous voulez
greffer un' plant printanier, hitif & la pousse, vous' choi-
sirez pour sujet un cep’ qui- soit hitif; vous aurez soin
de choisir un sujet tardif, si c’est une greffe de plant tar-
dif que vous voulex faire.

La partie du bois de la greffe que vous placez dans la
fente, et a laquelle vous donnez la forme d’un coin, doit
étre du bois d’un an, soit du vieux bois. Lorsqu’on taille
le tenon ou coin aplati de la greffe A, elle doit se faire
towme dans le vieux bois ; on donne tant soit peu d'épais-
seur de plus & la portion du coin de la greffe destinée &
ére placée sur le bord extérieur, vu que, lorsque vous
retirerez le coin: postiche , les deux parois de la fente
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du sujet se rapprocherant pour serrer la greffe, et que
tout naturellement elles se rapprocheront plus entre elles
dans la partie opposée a celle ou est la greffe, et que, si
vous n'avez pas l'attention prescrite pour la taille du coin
de la greffe, celle-ci ne sera plus en contact parfait avec
le sujet. (Voy. fig. 4.)

A
B
RTTR
L
P{IBE.
E

A, la greffe, portion qui aura deux boutons hors de
terre. B, vieux bais. D, coin alongé qui doit se souder
avec le sujet ou plot E, en 'introduisant dans la fente L,
qu’on aura maintenue ouverte par un coin postiche de bois
dur. Ce petit dessin linéaire suffira pour faire comprendre
cette greffe, en tout semblable i celle des arbres fruitiers,
qu’on appelle en fente. '

Une fois la greffe bien placée, on enléve le coin pos-
tiche devenu inutile ; on lie avec un osier fendu, pour
que le plot ne se rouvre pas, et on recouvre le tout avec
de la terre glaise , mélangée de mousse, ou de regain bien
giché avec elle; on la recouvre de mousse, assujettie par
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quelques tours d’osier ou de laine; on recomble le trou
qu'on avait fait pour découvrir et mettre 4 nu le sujet, et
Fon plante deux échalas, un de chaque cdté de la greffe,
pour fixer I'attention des fossoyeurs, et qu'ils n’appro-
chent pas trop de I'ente ; le moindre contact du fossoir
ou d’une motte de terre pourrait la déranger et en em-
pécher la réussite. On laisse ces deux échalas I'année sui-
vante , non-seulement par précaution, mais aussi pour
les reconnaitre jusqu’a ce qu’ils portent du fruit; mais 'un
des deux n’est qu'un bout d’échalas ; A trois ou 4 ans on
peut les provigner.

On aura dit marquer avant vendange, de maniére a les
bien reconnaitre, les ceps sur lesquels on veut prendre
pour les enter. Il ne les faut paslaisser sur les ceps jusquau
moment de greffer,, puisqu'on le fait lorsque la vigne est
en pleine séve ; car alors il se ferait une trop grande dé-
perdition de celle-ci par les plaies récentes qu'on aurait
faites aux souches, ce qui les vieillirait stwrement, et ce
qui nuirait aussi i la réussite des greffes. On les cueillera
au moment de la taille hitive, ou tout au moins assez
avant de la tardive pour étre certain que laséve n’est
point en mouvement. On les enterre daus un lieu frais,
afin de retarder leur poussée, jusqu’au moment de la
pleine ascension de la séve, qui est celui ou il faut greffer;
on peut aussi les conserver dans une tine ou déchar-
geoire; alors il faut que le pied trempe dans 1 pouce ou
2 d'eau ; la premiére maniére est préférable. Plus la séve
est hitive, plus la pousse de la greffe a lieu de bonne
heure ; mieux clle est cousolidée au sujet, plus aussi elle
est vigoureuse pour résister aux gelées de I'hiver suivant.
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De méme que pour la plantation. des chapons, la. pré-
paration des greffes se fait. dans un lieu frais, par celui
méme qui doit greffer, le¢ matin pour les greffes qu'on
fera 'aprés-midi, et le soir pour; celles du lendemain ma-
tin, J'ai vu les greffeurs donv les entes réussissaient le
mieux, les conserver dans un vase ayant 1 pouce ou 2
d'eau, et ne les tailler qu'a mesure qu’ils voulaicnt les
placer: je crois cet usage préférable. Comme qu’on opére,
on doit les tenir couvertes d'un linge mouillé d'eau
fraiche, afin d’éviter les effets de la chaleur et.de Iair.

A mesure qu’on les taille pour donner 4 la partie in-
férieure du bois dur la forme d’un coin ayant dans le
haut deux retraites RR qui reposent.sur le plot, et fizent
ainsi la profondeur a laquelle le coin entre dans la fente,
ce coin doit étre assez prolongé et aplati, afin quil n’y -
ait pas de vide dans le bas; il est impartant.qu’il touche,
dans toutes ses parties, les parois. de la fente; si le coin
était trop épais dans le haut, la pression des cdtés de la
fente du plot ferait remonter la greffe, les retraites ne
reposeraient plus sur la téte du sujet, et ne pourraient
plus s’y souder.

Avec tous ces soins, la greffe en fente sur tronc entre
deux terres manquera rarement ; c'est ainsi gpe quelques
gx:effeurs se sont fait une réputation de bonheur qui
tenait uniquement & leur bonne manipulation et au mo-
ment bien choisi pour assurer la réussite de leurs entes.
Il est aisé de sentir que si les boutons de la greffe sont
rapprochés, on doit en laisser davantage sur la rame;
que, s'ils sont éloignés, on les coupera de longueur
suffisante pour qu'il y en ait deux, au plus trois, hors de
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terre; dans le dernier cas, on abatira & Féllourgeontie-
ment le hourgeon le plus faible.

Ces greffes doivent étre provignées dds la seeonde ou

troisiéme année, non-seulement pour multiplier ce plant
amélioré, mais encore pour assurer la greffe sur le sujet
d’'une maniére immuable en. les couchant; car alors ils
sonta une profondeur qui les met au-dessous de Iatteinte
des fossoyeurs inattentifs ou maladroits; c’est par cette
raison qu'on laisse des bouts d’échalas plantés de chaque
€dté des greffes, jusqu’au moment ot on les provigne.
- La seconde maniére de greffer, dont j'ai & parler, pré-
sente des avantages sur la préeédente, et peu-d’inconvé-
niens; nous allons voir la maniére dont elle se fait ; nous
les discuterons comparativement, et chacun poarra
choisir en conséquence.

On préférera un cep de mauvais plant, mais vigoureux
pour sujet; il faut aussi qu'il soit de pousse amalogue
celle de la greffe qu’'on veut lui-allier; les séves pous
sant en méme temps facilitent la soudure de l'une avec
Yautre. A son pied on fera un creux semblable &-ceux que
Pon fait pour les provins, et -on y donnera:les méfes
soins. Le greffeur s'assied dans le creux, ayant entre les
jambes le cep qu'il veut enter; il aura & c6té de lui,
placées dans un seau avec un peu d’eau et couvert d’'an
linge mouillé, les greffes préparées, comme il est dit ci~
dessus, ou qu’il préparera au fur et 4 mesure, avec la
différence qu'il laissera la rame de la greffe de-toute sa-
longueur; il est moins nécessaire pour cellesci qu'elles:
aient du vieux bois; car souvent elles auraient trop de

A
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grosseur si le sujet ne peut étre greffé que sur du bois
de I'année, ce qui arrive la plupart du temps.

* Vous ne faites que deux entes sur chaque souche, la
pousse n'en sera-que plus forte : vous coupez la rame du
sujet sur laquelle vous voulez placer la greffe, de la
méme maniére qu'il a été dit qu'on coupait le cep pour
faire le plot dans la greffe précédente ; en faisant passer
la rame dans‘l'échancrure du manche du couteau on la
tranche .en serrant vivement avec la main, A environ
3 pouces de longueur de distance de la téte, ensuite on
la fend avec le ‘couteau dans son milieu; on aura preala-
blement paré.la taille pour qu’elle soit hien de niveau,
et que les retraites RR reposent parfaitement , comme on
l'exige, sur celles du plot PP; on observe de méme que
les liber de la greffe et du sujet se rencontrent parfaite~
ment soit dans Ja longueur du coin, soit dans les appuis
RR et pp. Ces circonstances bien établies, on enveloppe
la greffe et le sujet dans toute la longueur de la fente,
avec un osier fendu ou de la laine. Si, sur la longueur
des 3 pouces du sujet, il s’est présenté un bouton vigou-
reux, comme il est probable, on verra de couper le coin
de la greffe, de fagon qu’une des bases ou naissances d'un
de ses boutons coupés, ‘pour lui donner cette forme, soit
lorsque la greffe sera en place, en contact immédiat avec
la base de celui du sujet. Si le hasard fait que, dauns le
sujet comme sur la greffe, il se trouve des boutons cor-
respondant atix mémes distances, ce sera une circons-
tance heureuse de plus pour obtenir la soudure de 'un
aou de l'autre ou peut-étre de tous deux.

Vous faites immédiatement la méme opération et avec
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les mémes soins sur Ja seconde corne, et si vous avez
un ouvrier sur l'intelligence duguel vous pouvez comp-
ter; vous lui confiez ce cep greffé, pour le coucher
comme il. ferait un provin: sans cela, vous le couchez
vous-méme; car il faut préter un grand soin a ne pas
ébranler les greffes. Il n’est pas nécessaire ici, comme
pour les provins simples, de danner de la courbure a la
rame, autre que celle pour la dresser ‘contre I'échalas
auquel ‘vaus la liez laichement de deux liens; on couvre
les greffes de honne terre, et on recomble le creux a
moitié pour que la chaleur pénétre mieux jusqu’aux
entes; 8'il survenait de la ‘sécheresse accompagnée de
chaleur, vous recombleriez un peu davantage.

~ Cette maniére degreffera été annoncée, il y a 25 ans,
par- un auteur, comme nouvellement imdginée et utile-
ment pratiquée par un vigneron bordelais. Sans doute
cet auteur ignorait qu’elle est pratiquée & la Vaux depuis
150 ams, et je I'ai vu exécuter, il y a 36 ans, a la Cote,
par un vigneron de la Vaux, chez M. de Vinci, avec un
grand succes. :

Les avantages que présente cette maniére de greffer
sont: la facilité, la commodité de la main J'ceuvre, la
certitude de la reprise si ce n'est comme greffe, du moins
comme chapons couchés; de: plus, vous en placez deux
sur le méme cep; il y a par conséquent bénéfice en quan-
tité de plants améliorés lorsque ces greffes sont déja
toutes provignées, opération qu'il faut nécessairement
faire la séconde ou la-troisiéme année quand on a em-
ployé la premiére méthode. Avec la ‘seconde maniére de
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greffer, il n’y a adcun danger que la g'reﬁ‘ve doit ébranlée
par le fossoyeur maladroit.

Les désavantages qu'elle présente sorit ceux-ci: l'in-
convénient de faire des creux anssi grands que ceux des
provins, dans des vignes eri pleine séve, qui font courir
le danger d’abattre des boutons dux souches' voisines. Ce
danger est réel, ausdi faut-il, pour fuire' ces geeffes, des
ouvriers attentifs et qui- e se hdtent pas trop: un ou=
vrage est toujours assez vite fait quand it Fest bien. It
Kest pas question de perdre du temps, il s’agit de le bien
employer.

L’on reproche i la’ seconde méthode de greffer, qu'a-
lors on trépigne et serre le' terrain fraichement fossoyé =
cela est vrai, mais suivant la premiére, I'effet est  peu
de chose prés le méme, Il est aisé d’y remédier en don~
nant un coup de ratissoire (rablais); car il n’y a que la-
surface un peu serrée par le parcours du greffeur.

DES EFFEUILLES OU EBOURGEONNEMENS.

- Avarr de commencer I'ébourgeonnement, le vigneron
parcourra toutes ses vignes, armé du fossoir et d’une
serpette, pour déchausser de-nouveau tous les ceps qui
auraient poussé de nouveaux rejets ou-loups, si préjudi-
cinbles A leur prospérité; ainsi il pourra espérer de voir
disparaitre cette tendance aux rejets, que n’aurait pres-
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gNe jamais une plantation oii ce travail aurait été régn:
berement faft Jgs.a pu 3. premigres années. Les. femmes
ns feraiqui pas bien cet onvrage.

L’ébourgeonnement ou effevillage est yne besogne
kien plus impartante gue ne Jestirsant les vignerons peu
eutendus, gui livrent sans examen lgurs vignes & des ou-
vriéres guils prennent indifféremment sur Je marché, a3
gui souvent n'ont jamais £2it ni-vw faize ce travail; d'onr
wésulie nécesmiremant Ja Pmmpk dmw;anon de leurs
vignes,

De ce travail hien on mal ﬁn; depe-dﬁm, mn-swle-
ment 13 récalia de cette année, mais encors calle des apa
nfes snjvantes; Ja praspérise on larpine et la décrépitude
hitée des ceps, phisque si, par ignorapce gu. par ipadver-
tance, on n'a pas laissé les porteurs convenablement pla~
cés oy en gombre suffisant, il serp impossible de bien
tailler le printpmps suivant, et on se verra forcé de tajller
syr le vienx bais, ce qui alonge la corne gt vieillis la
souche; cepepdant cet inconvénient esy moindre, si lq
cépage est de plant copmmun, abomdant en bojs;, i} sera
plus produciif par ¢ela méme qu'on ayra diminué de sop
aptityde a donner beaucoup de bois; mais il faqdra reve~

piv ay, plus WX 3 upe wille réguliére, |

I convient donc; loysgu’on . effeville (ébgurgeonne),
dle laisser deux hrocs ay. mgins par chague corne, afin
d’avoir du choix, lorsqu’on taillera sur celui qu'on ju.
gexa le mieux placé; mais on:aura le soin de les conser-
ver dans la partie extérieure du couronnement dé la téte,
et d’abattre toutes les pousses qui seraient dans.l'intérieus
fie 1 téte, enssentelles néme, des raising, si la souche et

\
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jeune ; on pourra conservér céux i fruit sur les vieux ceps,
en-les hicchant, soit-pin¢ant court’,afin qu'ils ne portent
pas d’ombrage, et n mterceptent ‘pas‘la circulation de l air
¢t:du soléil dans lintérieur.

' L'ébourgeonnement est autant-destiné a fau'e bien fruc-
tifier le raisin de lannée, qu’a fournir les moyens de tailler
eonvenablement, I'année suivante; A fortifier ka rame des
ceps faibles de bois, et a-diminuer le luxe de végétation
de divers cépages, et que la fertilité de certains sols exige
de modérer par I'art, dans la taille, et par un judicieux
ébourgéonnement. Il est donc-trés-important d'entendre
bien'la taille, et de savoit distinguer & propos la place od
it convient de laisser les porteurs ou bourgeons qui four-
niront le sarment sur lequel se fera la taille Fannée sui-
vante. o . :

 L'ébourgeonnement ou 'effeuillage se fera toujoursde
Bonne heure, sur les- parceﬂes de plants fins, abondans
en fruits; peu en bois, afin que les plaies otcasionées par
Varrachiement;’ bu ‘abittage ‘des bourgedhs: superflus,
doient’ auissi peu considérables: que possrble, et par con-
séquent qu'il y ait moins de- déperdition de séve. Les
plants grossiérs ont. toujours beaucoup de bois, et Vef-
feuille, faite tard, modére cette disposition. L'on -voit
donc que le méme motif qui doit engager i tailler,
Yun de bonne heure’ et Yautfe tard, doit dmger aussi
pour fes effeuilles. 8

La plapart du temps, on laiése pour sarment de la taille
fature', celui-qui sort du bouton le plus rapproché de la
't'ét'é,' que ‘nous nommons le borgne, et qui est infiniment
plas' petit que les autres; ‘'mais comme il én pousse un
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grand nombre sur toute latéte; et qu'on doit tous les
abattre, sauf ceux nécessaires a la taille suivante, §'il s'ext
trouve de mieux placés que celvi du borgne, su qu’on
eroie nécessaire d’'en laisser un ou deux de plus pour
multiplier les cornes ou coursons de ’année suivante; on
choisira ceux du pourtour de la téte ou couronne; om
abattra-tous les autres, ceux: de l'intérieur, ceux en-des-
sous.de la esuronne et sur le pied, méme -cevx - qui-an-
raient-des raisins, et qui se trouveraient mal placés; si la
souche n’est pas dans sa pleme v:gneur, soit de moins de
7 ou 8 ans. : SR A :

¢ L'ouvrage de lebourgeonnemem ‘est. réputé si nnpor-
tant, que dans tous les. ngnobles ou l'on se’ p)que de bien
travailler la vigne, le maitre vigneran est: constammeric
avec les effemlleum, pour ‘les dmger lorsqu elles font
cet ouvrage.. S 2

Ces doubles porteurs qu'on. lanse aux prem:éres ef-
feuilles sont abattus et dedoublés, lorsqu’on reléve ou lie
la vigne, lors de l'accolement. On les a laissés en nombre'
double, d'abord dans la crainte que quelques coups de
vents orageux, la gelée, la gréle ou le frottement de quel-
que effeuilleyse, inajtentive,; n'en ait-détruit-gu abattu
qnelqu’un; puis, parce qu’il est possible quil y en ait
parmi ces porteurs qui aient des raisins, et qu'on laisse
dans les vignes gui ont 6.3 7. aus-auplus; eeunl sdnt
abattus 4 la taille du printemps ; ils ontété trop fatigués
par la fructification, pour:étre. conservés. Ceux qui dé-
deublent doivent bien faive attenition aun:choix des sar~'
mBens qu'ils veulent abam;e, on don laisser- ¢elui qm est!

¢ n),:.) v das /o ';)¢. ,AJV_'
.
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le plus en-dphers de In téte, pour élargir la courenne de
cellerci, lors méme gqu'il n's poiat de fruits.

Gette attention, de domner une¢ grande surface a la
tte, a pour but de placer les sarmens qui sont autour et
forment Ja couronne, aussi loin les uas des autres que
possible, et que le comporte la forme réguliére d'un cep
bien formé, afin qu'a 'éporue de Vsccolemput ou rele-
vuxe, Veffeuillepse sois forede de donner nne courbure
utile a {3 fructification, lorsqu'elle astache Ja rame i I'é-
chalas, - .
Indépendamment de I'abattage des bourgeons surnu=
méraires et mal placés sur et sous ia séxe, les effeuilleuses
doivent enlever tous les bolrgeons qui poussent entre le
sarment et la queue, soit le pedoncule des feuilles, et les
vrilles qui, pour lors, ns sont qu’en petit nombre. Ainsi.
vous donnez de la force au développement des raisins,
la pousse ¢4 & 13 matarité. -

© OE L'ACCOLEMENT OU RELEVURE.

L

Gxv ouvrege est d'une impottance extréme, et ce n'est.
régllement qna depuis que I'association pour l'inspection :
des vignes a été établie dans le canton, que nous voyons
s généraliser les bonnes relevures ; jusqu'alors, un petit
nembre dé propridtaizes riches, qui avaient fait venir des.
vignerons de la Vaux, étaient les seuls dont les vignes
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fussent bien effeuillées et reléyées » parce que leurs vigne-
rons, qui connaissaient I'importance de ce travail, se gar-
daient bien d'aller chercher des effeuilleuses sur le mar-
ché; mais ils se pourvoyaient d'avance de bonnes effeuil-
leuses, qu'ils allaient engager pour la saison, du coté de
Thonon et d’Evian, surtout, parce qu’elles vont appren-
dre et faire tous les ans ce travail 4 la Vaux et i la Cdte,
ou les Suissesses sont insuffisantes pour la grande quan-
tité de vignesqu'il y a. ‘

L’initiative de_ces messieurs a produit un effet de la
plus grande utilité, I'association pour le perfectionne-
ment de la culture des vignes, les produits remarquable~
ment supérieurs a ceux de leurs voisins; des vignes de
MM. Boissier de Ruth, Beaumont de Collonge, Audéoud
du Bouchet, Micheli, etc., ont fait ouvrir les yeux, etl'on
a été persuadé que les minces récoltes de leurs voisins
tenaient, non i I'exposition ou 2 la nature du terrain (qui
€était le méme), mais & la mani¢re défectueuse avec la-
quelle elles étaient travaillées. Plusieurs ont suivi leurs
bons exemples, et tous ont senti la nécessité d'une ins-
pection qui assurit la bonté de tous les travaux ; un grand
nombre ont fait venir des vignerons de la Vaux; on a re-
noncé A ces ouvriéres prises sur le marché, dévastatrices
certaines des vignes. On voit déja se former d'habiles
effevilleuses dans le voisinage des domaines ou il y a des
vignerons de la Vaux, parce qu'ils sont intéressés a en
trouver dans le voisinage qui leur cofitent toujours
moins que celles qu'ils vont chercher loin. Le systéme
de culture des vignes a geénéralement changé, et 'on voit
dans tout le canton celui d'arracher et de replanter 2

’ 7
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neuf, chaque année, des parcelles plus ou moins grandes,
étre généralement suivi. Nous cheminerons ainsi 4 grands
pas vers le perfectionnement, si nous maintenons les as-
sociations et les inspections; mais revenons i nos effeuil-
tes. L'effeuillage, ou ébourgetmnement de la vigne, doit
s¢ faire de bonne heure, dés qu'on distingue les raisins ,
parce que la suppression de ceux inutiles fortifie ceux
qui sont conservés , et que d'ailleurs Ia plaie laissée ol
tenait ce bourgeon est bien plus vite cicatrisée. On abat
tous ceux qui sontsur la téte, qui n’ont pas de fruits, et
ceux qui sont sur le tronc, lors méme qu’ils en auraient.

On laisse deux rameaux seulement aux chapons et aux
provins, et on supprime le plus faible ou celui qui serait
mal placé lorsqu’on reléve; car on n'en a laissé deux
qu‘au cas que le vent ou les vétemens des effeuilleuses
en auraient abattu un des deux. Celui conserve est ac-
colé verticalement a ['échalas.

Quand les pampres sont assez longs, on les attache &
Y'échalas, ce que les Francais appellent accoler, et que
nous appelons relever ou lier la vigne. Cette opération
e peut avoir un moment fixe de 'année, car elle dépend
dés saisons plus ou moins précoces, des expositions plus
ou moins chaudes, de la nature du terrain.

"~ L'accolement se fait ordinairement quand les raisins
_commencent i fleurir. Ceux qui lient trop tard éprou-
‘vent une perte sensible sur la récolte; les raisins déja
‘passés étant subitement exposés au soleil, coulent en par-
tie. Dés que les raisins sont passés, ils demandent a étse
parfaitement tranquilles. Ceux qui lient avant la fleur, si
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Je bois est assexlomg, ne fouy pas autant de mal, si penr'est
dans les snnées abondantes enraisins, ou eelles qui-sant
Pluvieuses. Dans les années abondantes, fes rames. gui
somt en grande qeantité, étant avtachdes  1'échalas, tien-:
nent les raisins & 'ombre et au frais ; ils fieuvissent de ia
plus difficilement, se débarrassent de la fleur avec diffi-
cultd, ce qui fait couler wne partie du fruit; et les vers
fout plus de ravages i ceux qwi se trouvent i lombre
qu'a coux qui semt exposss ou soleil.. Dans des années
froides et pluviduses,. il ne faet pas.se prosser de lver; on
doit attendre que les raisins soiewt fleuris; les raisins se
wouvent plas pois de texre et mieux exposésau goldil ;
ids fleurissent plas facilement et sont plus wite. débarrassés
de Ja flour;. oeqni n’arive pasnln ngme'estd:ée avant I
fleur.

-3 deit dwiter tom cdiqui. enpéchp ou retanie k. de«
ﬂcnson, «car si:le raisin conserve sa deur dongtemps,
ciest une preuve qu'il me prospére pag. Le mieux estdé
tanir un juste milieu: gui eonsiste prdiniivement & com-
mencer quand les :raisihs .commepcpnt a: fleuwir; maié
alors on doit se .ginder .de fiiire .cet cuvrage..guind la
vigme st mouillée, an par la:plujeou par la rosée; mean-
quer a cette. precaution., cest s'expoger. i.perdre une
partie, pentsitne ja moitié de la:réoalte, principalement si
o'eqt un plant.délicat, tel que le fendant rouge. Quejques
wignerous dtent mal i propes.des fesilles,-tandis qu'an
sontrgiré on-doitles conseruer toutes, .autant que faire
e pewt; puisquil estprouvé gu'une pastie de:lanourri-
sure zdu- cop: se fisit:par. des deuifles ; (ter touates lesfeuilies
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d’un cep, c’est donc en quelque sorte lui donner la mort:

Cependant, dans les vignes plus grasses qui rapportent:

de gros bois et de-grosses feuilles, ou le raisin pourrit
avant la maturité, étant trop exposé a I'humidité, on peut
bien en dter gquelques-unes autour des raisins, celles es-
sentiellement qui sont dans I’intérieur des souches. 1l en
est de méme des petites feuilles qui se trouvent au bas de
la souche, en observant toutefois que pour celles-ci il faut
se borner & les biocher, afin que la queue de la feuille
reste adaptée au sarment, pour nourrir: le bouton de la
taille de I'année suivante.

La plupart de nos anciens vignerons font.deux ou trois
étages i I'échalas avec les rames ; ils attachent les petites
les premiéres, les médiocres ensuite, et les plus grandes
les derniéres; cette méthode de lier la vigne est tout-a-fai¢
préjudiciable .2 sa prospérité. D’abord les petites rames
attachéesles premiéres se trouvent toute I'année a I'om-
bre .des-grandes qui:sont en-dehors; et, comme je I'ai
déja -observé -ailleurs ; les vers, se trouvant ainsi & 'om-
bre, font -beaucaup plus de mal; outre cela, une trop
grande quantité de rames étant attachées i I'échalas, il en
résulte de la confusion pour biocher et retenir la vigne;
il est presque impossible de les bien biocher.

Pour bien lier , on doit commencer par faire un lien 2
chaque corne, en attachant les petites rames i la plus
.grande, etceile-ci i I'échalas; ce qui fait que le nombre des
rames attachées i I'échalas n’excéde guére celui de quatre.
Gette méthode a I'avantage de placer tous les raisins en-
dehors de la souche, et ils sont par B mieux exposés.au
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soleil; il n'y a- plus alors de confusion pour biocher, les
vers né font plus autant de mal, le fruit prospére mieux
et est demeilleure qualité; les ceps prennent alors la forme
d’un chauderon, dont Pintérieur est vide. On doit bien
faire attention de ne pas lier les feuilles avec les rames,
encore moins les raisins, ce qui n’arrive que trop souvent.
Les rames attachées & I’échalas doivent 'dtre solidement
et pas trop preés du bout.

Tout ce qui est dit ci-dessus relativemnent a 'accolement,
‘est copié de I’excellent ‘traité de M. Brun-Chapuis, de
Vevey, sur la culture de la vigné a la Vaux. Jé me per-
mettrai &’y ajouter quelques observations pratiques, que
je crois essentielles , et dont il n’est pas parlé. '

Il ya untravail préliminaire & la ligature ou accolement;
proprement dit, ¢’est un nouvel éhourgeonnement complet
des sarmens, travail bien plus long & faire que la premiére
fois, parce qu'en se protongeant, les rames ont poussé a
chaque feuille des bourgeons d’autant plus nombreux, que
le sarment s’est plus alongé; ils doivent étre tous abattus
ainsi que les vrilles , et on biochera ou pincera 'extrémité
de toutes les rames, & quelques pouces aw-dessus de ta téte
des échalas, exceptéaux ceps qu'ondestine étreprovignés,
auxquels on les laissera plus longs ; et si ¢’est un plant
fin qui donne peu de bois, on les laissera de toute leur
longueur, on abattra aussi alors tous les raisins trop éle-
vés qui se trouveraient sous ke lier, et qai par leur trop
grande distance de terrain’, ne parviendl"hient pas i.ma-
turité , ne seraient- méme souvent que dés agrds " au
moment de la vendange; ils épuisent inutilement uné
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nourriture qui-profitera Aux grappes consenablement pla
cées prés de la téte. Cette suppression, au lieu &'étre une
perte, sera indubitablemesnt un bénéfice.

. La courhure que I'on doit dedner aux grendes rames,
lorsqu'on les accole a I'échalas, est plus prononcée, si
Veffevilleuse a le soin, lorsqu'elle les a réunies autour
de I'échalas, de baisser les mains , sans trop-les serrer;
en forcant ainsi les sarmens de baiss¢r , elle les contraing
a prendre cette courbure nécessaire pour que les raisins
nouent bien, ou passent misur la fleur, comme s'expri-
ment nos vignerons, et que le vide qu'ils laisseront ainsi
dans 'intérieur, laisse pénétrer Vair et le soleil, afin que
les raisins grossissent davantage et mérisseut mieux. Lors-
qu'on aura donné cette courbure suffisante au bas des
sarmens, ou sont les raisins, on attachera au -dessus de
ceux-ci le premier lien , et encore deux au-dessus, pour
que siun lien se rompait, il en restit encore. pour dé~
fendre les rameaux cantre la violence des vents. Outre
cela, le vigneron wisitera fréquemment ses vignes depuis
Vaccolement fini, pour relier tous lea sarmens <que le veat
aurait pu délier, et pour veplanter les échalas que le vens
aurait inclinés ou arrachés, accident qui arvive lorsqu’on
les a plantés par un temps. tyop sec, qai n'a pas permis
de les enfoncer ssffissrament; ou par la négligence des
fossoyeurs, gni ne les ont. pas frappés convenablement,
J/'an s¢ gardera bien de dommner de Ja oonrbure i la rame
des.provins. et des chapons Jes deux promidres anmées ;
on ne doit songer alors qu'a farmmer los pieds hien droits
ek perpendiculairess on gy altachont i d'échales : o'est am
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3™ printemps, lorsqu’on yeut former Ja 1, quion comr
mence a coyrber les rames en relevant.

_On doit tonjoyrs commencer )'accolement par les dewc
¢Otés de tous les grands sentiers, etle tour des vignes,
pour que le passage soit constamment libre , et qu’on ne
risque pas de cagser des rameaux.

-On n'effeuillera, ¢t suriout onn accolem 1amau par
la plpie on lorsque le terrain est os-humide , surtous
dans les terres fortes et froides, ni lorsque la vigne est em
fleur, et on attendra toujours que la rosée soit en partie
dissipée.

Des deux bourgeons laissés de chaque cbté de la corne,
on ne laissera que le plus fort ou le mieux placé pour la
taille de I'année suivante, 3 moins qu'on ne veuille y
donner une corne de plus : alors on laisse le mieux placé.

La maniére la plus stire d'obliger les effeuilleuses & une
bonne relevure et de simplifier leur travajl, ce gui 'ac-
célere toujonrs et facilite an maitre linspection de leur
ouvrage , ¢'esk de diviser les femmes en deux bandes.

L'une, qui pass¢ la premisre, n'ayant poipt de paille, est
upniguement aceupée A abattre tous les bourgeons quiont
poussé depuis les effenilles, entre chaque feuille et Ja
rame eb ceux qui Juraient poussé sur Ja téte, sur Je trone
et enire denx terres depuis I'ébpurgeonnement, en Jais-
sant toytefois ceyx destings pour la taille de Fannée
suivante.

La seconde bande d'effewilleuses qui suis eelle-Ja , est

senle pourvne de paille ot chargée d'accoler on aitacher,
relever les rames éhourgeonnées pour Ja senonde fois. 1
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n’est pas nécessaire que celles-ci soient en aussi grand
nombre que celles de la premiére bande, leur travail étant
trés-simplifié par eelui desfemmes qui les ont précédées; on
peut estimer cetiedifférencesur 5 effeuilleuses, en en met-
tant 3 a la prémiére, et 2 & la seconde bande.

Ainsi, vous serez assuré que le travail sera bien fait, en
choisissant celles qui font le mieux chaque besogne, et
que toute leur attention ne portera que sur un seul et
méme objet.

e e ]
DU BIOCHAGE OU PINCER LA VIGNE.

St vous entrez dans une vigne faite avec la négligence
de nos devanciers, surtout dans une année de végétation
vigoureuse, vous la trouverez, pour ainsi dire, impé-
nétrable; des rames de 5 & 6 pieds, et souvent plus lon-
gues encore , sont mélées entre elles, et lides les unes
dux autres par leurs vrilles; elles forment une épaisse
¢ouverture que le soleil , la chaleur, et I'air embiant , ne
peuvent pénétrer ; de li une maturité imparfaite et sou-
tent impossible, une longueur dans la récolte, suite né-
cessaire de Fentrelassement des rames ; i peine peut-on
voir les raisins, pour les cueillir, encore moins ceux quj
sont tombés;, parce que Fherbe a poussé vigoureusement
sous cette ombre qui maintenait la fraicheur a la surface
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du terrain. Pour pouvoir passer, les vendangeurs rom-
pent une grande quantité de rameausx, et souvent de ceux
qui étaient destinésa faire des provins; quelquefois méme,
ils sont rompus assez prés de la couronne pour ne pou-
voir servir 4 faire une corne de la taille prochaine, i la-
quelle ils étaient destinés. Le seul moyen pour remédier
a cette multitude de désordres est de pincer ou biocher
& temps, et aussi souvent que I'exigera la saison plus ou
moins forte de végétation.

L'on a déja pincé ou bioché la vigne, en Paccolant, mais
8'il y a des alternatives de pluies ou de chaleur, il aura
repoussé de nouvelles vrilles et de nouveaux bourgeons;
par conséquent, il faut biocker de nouveau , et dans ces
années-la le vigneron ne doit pas &tre un jour sans s’oc-
cuper de ce travail si important, pour obtenir une par-
faite maturité, un grand développement des raisins, pour
que les boutons de la taille prochaine soient vigoureux ,
et que la rame destinée 4 des provins ou a fournir des
chapons, obtienne une parfaite maturité, et soit propre
A sa destination.

" Il ne suffit donc pas d'avoir diocké convenablement en
liant la vigne, il faut la retenir pour la pincer de nou-
veau : on tera toutes les repousses qui ont recru entre
les feuilles , ou qu'on aurait oubliées en accolant ; on
[Pince encare les rames, comme nous I'avons dit, quel-
ques pouces au-dessus de I'échalas ; et si ceux-ci étaient
usés et plus eourts que 4 pieds, on ne bdiockera pas les
bois trop courts, ni ceux qui n’atteignent pas le haut des
échalas de longueur entiére. A peine a-t-on fini la rele-
vure, qu'il faut commencer  biocher; en retardant ce

A |
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travail, on porte perte non-seulement a la récolte pré-.
senie, en quantitd et en qualité, mais encore aux sui-

vankes, puisque ces bourgeons ne sont pas seulement

inntiles, mais qu'ils fatiguent les ceps, les affaiblissent,

et la pousse des raisins est moins forte les annédes sub-

séquentes ; il en est do méme des loups on rejetons

qu'on arrache, s'il en parait, en méme temps qu'on bio-

che, Dans les années hymides et fortes de végétation , il

faut pincer et ébourgeonner presque ponstamment depuis

laccolement. A V'approcbe de Ja vendange , dans Jes sn-

nées de sécheresse, on dait étre rés-réservé sur le biochage

apres Jarelevure; on doit méme laisser les rablais situés

autour des raising, mais on pince le bout de chacune ;

il poussera quelques fevilles plus Jarges, qui protégerons

les raisins pendant les grandes chaleyrs , et qu'on powrra
abatire § I'spproche de la maturité,

M. Brun - Chapuis nous dit quiil a fait plusienrs expée
riences, pour juger il convenait mieux d'abattre lep
bourgeons qui croissent entee le pédancule des fenilles
et larame, et i biocher au moment o Von rel¢ve ou
accole |a vigne, ou d'atiepdre jusqu’au moment ou J’on
bioche; il p'a trouvé aucuun incopyénient i l¢ faire en
relevant, si ce n'ess qu'il ne fant pas pincer cenx qui song
trop courts pour garnir Y'échalas; onm le fait en retewant
les yignes , si la mame s'est prolongée. Cet ouvrage, on
n'en peut douier, a un aventage ceriain, celui de re-
fouler la séve an profit des raisins ek des ceps.
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DE L ESHERBEMENT DES VIGNES.

- Ju est d'une grande importance de tenir ses wignes pur
gées de toute espece d'herbes. ‘Dans 'automne 1825
peu de temps avant les vendanges, M. Micheli, de
Lancy, fut visiter, prés de Vevey, des vignes qui pas
saient pour dtre des mieux faites; et sous le rapport de
sous les travaux dont nous avons déja parlé, elles 1'é:
taient effectivement; 1mais ce qui le frappa lo-plus, £étail
I'absence de I'herbe; et en particulier, sur une pareelle
d’eaviron deux pases et demie, il chercha o y trouver
de l'herbe, et oe ve fut.qu'avec beaucoup de peine et de
recherches qu'enfin il en trouva un seul petit brin, une
soule planie: de 1i vows pouves juger de l'impartance
gu'on met A la Vaux i ce sain de proprets.

Non-seulement les herbes absorbeat, pourleur propre
eompte, une partie de la nourriture nécessaire 4 la pros-
pruité des ceps et des raising, mais encore elles auisent 3
la maturité des graims. Si voms avex fumé quelqwes par
oelles, elles s'approprient une partie de l'engrais , du fu-
mage,d'autant plus comsidérable que les fumiers sont forl
chers,

~ Elles vetiennent les hrouillards et favorisent ainsi la
pourniture; etles retiennent aussi les rosées dont 1'abon.
dance ajonte & |'imtemsitd des gelées du printemps et de
Vautomne; s'il resto des herbes dans la vigne, la cuedl:
lette des grains qui tomhent A vendange devient difficile
etdangae, ot si famégligence est qssor grande pour que
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Yabondance de I'herbé permette au vigneron de V'arra-
cher pour la faire sécher, et qu'a cet effet il la place
ainsi sur le bout des’ échalas, combien I'ombre de ce pa-
rasol}ne sera-t-elle pas préjudiciable a la récolte.

Je ne saurais donc trop exhorter les vignerons a y
préter la plus grande attention, et les maitres a les sur-
veiller sur cet objet: I'un et l'autre y sont intéressés;
puisqu’ils paient lé fumier de moitié, et que, la récoke
se partageant entre eux dans une proportion convenue,
ils sont intéressés a faire des récoltes aussi fortes que
possible, sans s’écarter de la conservation et durée des
ceps.

Des fossoyages bien faits en bon temps, et souvent,
sont un des moyens d’atteindre ce but; mais ils sont in-
. suffisans lorsqu'il s’agit de détruire les herbes d’uné
vigne; il faut, outre cela, se servir, i plusieurs reprises
et aussitdt qu'on en apergoit, de la ratissvire recourbée,
connue sous le nom de rablais dgs vignes, dont le tra-
vail est prompt et donne de plus une culture superfi-
cielle & la-vigne; laquelle augmente la récolte et accélére
la maturité des raisins. Il faut aussi que les femmes.arra-
chent supexficiellement toutes les: plantes qu'eles. aper-
caivent pendant toute la belle saison, et aprés vendange;
de crainte que leurs graines ne viennent 4 maturité,

" Je conseillai un jour I'arrachement de ces herbes a un
trés-brave homme qui n’'était pas vigneron, et dans la
vigne duquel ily en avait en abondance : « Que voalez-
vous, me répondit-il, c'est une ressource pour mon
vigneren; ce pauvre diable F'arrache, la met sécher sur
les échalas, et ca lui profite pour nourtiz sa vache pen-~
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dant I'hiver.» Combien n’efit-il pas mieux valu qu'il don-
nat a ce vigneron deux cents toises de terre a cultiver pour
y planter des pommes de terre 2 moitié; ce dernier aurait
eu quatre fois plus d’aliment pour sa vache et pour lui
que ne pouvait Jui en donner I'herbe de trois- poses de
vigne quil cultivait: le maitre en aurait eu sa moiti¢,
et l'un et I'autre auraient eu plus de vin et du meﬂleur,
clest évident. On ne peut pas faire un plus mauvais choix
pour établir une prairie que lesol d'une vigne en rapport,
et c'était presque le cas.

Ce que nous disons ici des mauvaises herbes prouve
assez I'opinion qu’on doit avoir des vignerons qui se per-
mettent de planter des jardinages, de semer des graines,
légumineuses, tels que haricots, pois, feves, du mais,
du gros blé, etc.; une clause specxale doit &tre i insérée
dans le bail a vignolage, qui proscrive cette détestable
coutume sous la peine d’une forte amende, et le maitre
doit étre trés-scrupuleux a la faire rigoureusement ob-
server, d’autant plus que, la plupart du temps, les
vignerens choisissent de preference pour cela les par-
celles nouvellement fumées ou terrées, les meilleures
veines de terrain, et souvent méme les creux des provins,
La surveillance sur cet objet doit étre encore plus exacte
Y'année ou le vigneron sortira, Dans les vignes graveleu.
ses, au lieu de ratissoire (rablau), on devrait employel
un trident ou quatrzdent a douille recourbée; il rempli:
rait mieux l’objet que le rablais dans cette nature dc
terraix@ » quil pénétrerait plus facilement. J'exhorte ceus
.qui ont des terres de cette nature a en essayer I'usage.
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FUMRR ET TERRRER LRES VIGNES.

La dutée de I vigne dépend essentiellement des soins
qu'on lui donne; car, lors méme que son établissement
aurait été trés-bien fait, le choix des chapons excellent, et
Ia réussite remarquable, si les divers travaux dont nous
venons de parler, n'ont pas été exécutés d'aprés de bons
principes, elle sera vite ruinée ; ainsi donc, pout retarder
Pépoqae ol vous serez obligé de I'arracher, pour la re-
nouveler, faites-lui tout le bien possible ; restaurez le sol,
fanimes les parcélles faibles en bois et en raisins, par des
funiiers ou des tetres neuves et meilleures, s'il est possi-
ble, que celles de la vigne. .

" Les cépages de blanc durent plus long-temps que ceux
de rouge. Les uns €t les autres ont plus de longévité dans
les terres fortes, plates, ou exposées au couchant, que
dang les terres graveleuses, ou exposées au midi ou aun
levant, od en penterapide. La durée des vignes varie emre
4o et 6o ans, suivarnt les circonstances ci-dessus; quel-
quefois-elles dépassent ¢e dernier terme.

‘S8ans ddute, on redonne de la vigueur, ofi rajeutit la
vignie ent provignant; le fumier lui donne une force qui
‘ést prouvée, d&s la premitre année, par la récolte; mais
81 au lieu de Tuinier, vous avez a peu prés rempli le creux
"des proving de bonne terre nouvelle, la premiére récolte
‘Sera inférleure; il ést vrdi, en quantité, mais le ‘raisin y
set# Moins sujet A potrtir, lés récoltes sabséyuentes se-
ront plus abondantes, et 'amélioration plus durable.
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" Outre cela, Ia'terre que vous aurez extraite du eren,
‘ura servi utilement A terrer les souches voisiries, et bien
‘plus utilement encore, si ¢'était dans une pente rapide si
tacile & étre dérerrée.

Eni provignant A la terre, vous réservez le fumier pour

“dtre mis 4 la surface de 14 vigne; en choisissant celui des
‘vaches, dés bosufs, des cochons, pour les terres légétes,

‘graveléuses et chaudes; ¢elui de tous les animaux de la

ferme mélangés pour les terres toyennes, ¢t celul des

‘chevaux, dés mulets, des Anes, des moutons, des chévres,

‘des poulaillers, pour les terres fortes et froides.
' Jen'si pas A parler ici des provins, pour lesquels je
crois la terre neuve préférable au fumier; mais si 'on
* &tait forcé, fuute de terre, &'y mettre du fumier, on sait
‘qu’un char de 20 quintaux, poids de 18 onces, fume 100
‘pointes; on en fera le choix pour la qualité du terram
“¢oinme ¢'ést dit ¢i-dessus.

Lorsqu'fl s'agit de mainteniron Jé restaurer uhe vigtie,

en fumant 4 la surface, la quantne vaiie, saivant le besoin,
“ente 13 et 15 chiars paF posé; ét un quart ou un tiers
‘de moins, st ¢'est du fumier de moutons ou de cht;vres ’
“sulvant qu’il est pliis ou mioins mélangé de pailte, de ba-
"che, de feuiltes 6u de sable. On choisit un beau temps
“sec ét assuré pour transporter dans fa ‘vigne le furnier
"qu'on a c¢harié  portée, lorsqu'on V'a pu; jobserverai
" cependant qu'il faut ticher de le portéi' i ‘mesuré qa’én
“Te charie, parce quil perd’ beaucou’p a attendre. ‘Onh se
" sert, pour le transporter dans Vintérieur, de ‘hottes et, a
" défaut, de corbeilles ; on le repand entre les souches a
“rdison d'une hotide bu deéux corbeilles, entre quatre sou-
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ches déposées en quinconce; on I’étend immédiatement.

Le moment le plus favorable pour fumer les vignes est
TYautomne, d’abord aprés vendange, jusqu’aux gelées on
neiges, pour qu’on ’enfouisse, & mesure qu'’il est étendu,
par un léger fossoyage. Si tout n'a pas été enterré, et
qu'on soit surpris par la neige, on aura le soin, aprés la
fonte de celleci, de 1'étendre tout de suite, et de n’en
point laisser du tout sur la place ou était le fumereau,
et méme on enlévera un peu de la terre qui était dessous,
qui, par la fonte de la neige, aura été pénétrée de trop
d’engrais, et on la répandra sur les places qu’on jugera
n'en pas avoir eu assez; on aura la méme attention
apreés les pluies. '

En étendant le fumier, on le rapprochera du pied des
ceps voisins, et en I’enfouissant, on le fera comme si 'on
voulait buter les ceps; le fossoir plat ou la houe accélére
cet ouvrage bien plus que le fossoir bident; on évitera de
faire cet ouvrage par un temps humide; on renverra plu-
tét de quelques jours. '

Les fumures faites en automne ont I'avantage de ferti-
liser les ceps assez tbt pour ‘en augmenter les produits
dés la méme année; lorsqu’on ne met le fumier qu'au
printemps, et surtout si on ne le met que pendant I'été
(ce qui arrive quelquefois, lorsqu’on est dans le cas de
Tacheter, et qu'on n’a pas pu I'avoir plus tdt), I'effet sur
la pousse de I'année ne peut produire que plus de déve-
loppement dans la grosseur des raisins ; peut-étre la matu-
rité sera un peu accélérée; mais I'effet sur la quantité des
grappes n’a lieu que l'année d'apreés; il est aisé de le sen-
tir : la fumure du printemps a, de plus que celle d’été,
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Yavantage de rendre la fleuraison meilleare et ph
prompte; la famure d'automne peut seule, aux avantage
des deux autres époques, ajouter celui d’une pousse plt
considérable de grappes au printemps. .

Le fumier des colomibiers, poulaillers, les rognures d
draps, les débris des tourneurs et charpentiers, les corne
les os, les pieds des animaux, les débris des brasserie
raffineries, tanneries, buanderies, etc., sont de fort hor
engrais & mettre dans les vignes, mais ils sont en tro
petite quantité dans la'campagne. C’est un avantage dor
ceux & proximité- des villes feront bien de profiter; i
peuvent leur étre d’'une grande ressource supplémentair
on fera choix de ceux qui allégent, divisent la terre, pou
celles qui sont fortes; on choisira ceux qui sont gra
onctueux, qui lient plutdt la terre qu'ils ne la divisent
pour les terres légéres. Les cendres et les démolissage
des murs ont, sur les autres, 'avantage d’améliorer déec
dément la qualité du vin; les tonsures des charmilles, le
petites branches de buis, celles surtout des extrémités de
branches de pins et de sapins sont trés-bonnes; on excej
tera cependant des débris des ateliers de charpentiers
ceux de chéne, que I'expérience a fait reconnaitre comm
plutdt préjudiciables par leur lenteur A se décomposer
ou par d'autres défauts inhérens a ce bois; méme ils n
conviennent pas comme échalas, quoiqu'ils soient de lor
gue durée; on les accuse de refroidir le terrain, ce qu
peut-étre n’est qu'un préjugé. -

Le marc des raisins, lorsqu'on l'enléve de dessus |
presu;ir, est encore un engrais supplémentaire fort bon
on I’emploie avec succés dans les vignes; il est. presqu

8
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ausei ben-aprés qu'on en & fait Ia piquette; su-qu'an en
a extrait de V'eau-de-vie. Cependant dans ce canton, o
motre culture ne se réduit pas a ‘celle des vignes, et ou
presque tous les domnsines ont de plus des prés et des
champs, je crois le marc plus profitable; répandu en au-
tomne sur les prés, il y fera croitre une herbe abondante,
qui fournira plus de fumier pour bonifier la vigue, que la
mare lui-méme n’aurait pu le faire,
. Sinous devons profiter de toutes ces petites ressources,
»ous devons encore plus employer le. moyen de fertiliser
mos vignes, en les terrant avee des terres nouvelles;
moyen certain de redonner de la vie & une vigne ou par-
aelle de vigne qui s’affaiblit. Ce moyen -est sir et d'une
longue durée ; on en fait grand cas i la Cdte, et on paie
fort cher une surface -de terrain et surtout de prairie,
qu’on enléve i une profondeur déterminée ; onla met en
monceaux pour la transporter 'année suivante dans les
_ vignes; on brasse en entier les monceaux, lés tas, pendang
1'été, comme on ferait un minage, et on tramsporte la
terre par un temps sec, dés aprés vendange jusqu'au
printemps, avant la pousse ; on sentira aisément le danger
qu’il y aurait & porter cette terre, lorsque les boutons
commencent a gonfler et sont si fragiles; om risquerais
d'en abaltre une grande quantité: on évitera aussi d’'en
faire le transport par la pluie, ou lorsque la térre est en-
core trempée. ot

Plus la terre sera bonne et se rapprochera des terres de
premiére cualité, plus elle aura leffet des meilleurs fu-
miers, sans en avoir ' les inconvéniens; et elle aura sur
eeux-ci I'avaniage d’améliorer la terre pour un grind

-~
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"mombre d’années, de reterror les souches environnamte
dans les vignes en pente, et plus elles suront d'imelins
son;, ;"lm il faudra la répandre ghondamment; car da
ces circonstarices elles se déchaussent rapidement..

On choisira, autant qune possible, une terre dont 1
qualités soient celles qui maaquent i la vigne qu'on ve
améliorer. Gependant on n'en choisira pas de trop lég
res ou sablonneuses, mais plutdt graveleuses pour |
terres fartes; linverse n'est pas nécessaire pour les ters
légéres; V'on peut y en mettre de plus forte, méme da
les ereux de provins, sans que cela ait les inconvénie
que cette mesare présente pour les terres fortes, savoi
d’y laisser séjourner trop long-temps 'eau an foad ¢
creux, et de voir ainsi des provins s'affaiblic ou péri
la terre mise i la surfaca est daps un cas tout différen
et le petit gravier méme, répandu abondamment, se
utile dans les tegres fortes qu'il réchauffera et divisera.
" Lorsqu’une vigne de bon pl.nt est provignée en enti
par alignement, guelle que goit la nature du terrain, «

~ peut gernir tout le fond de terre neuve, si différen

qu’elle soit de eelle de la vigne, parce qu'une provignu
de ce genre a toujours d¢ I'écoulement , soit de haut «
has , soit sur les cOtés, puisque e genre de provigau
équivaut & un minage. J'observerai seulemeat que, pui
que cest un.minage, et méme beaucoup plus coliter
que .celui qu'il faudrait fairé pour replanter toute
place en chapems, je préféremis une plastation nouvel

a une provignure, apn-seulement:parce qu'il en coditers

meins, mais surgout paroe que ka totalité de cette parcel

b o
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serait de plant amélioré, et que cette amélioration‘serait
pour un grand nombre d’années. .. .- - - . .

On connait qu'une vigne a besoin d'étre terrée; lors-
.que les feuillés jaunissent et tombent de bonne heure;
lorsque les ceps encore vigoureux donnent peu de rames
et peu de fruits, quoigu’ils soient reconnus pour éire de
bon plant; il faut alors la couvrir de terre nouvelle a la
surface. - . : . RPN
A cet effet, on enlévera la terre i la surface d’'un champ
ou d'un pré, de terre plutdt légére que forte; i la pro-
fondeur de 5 ou 6 pouces ; on aura mesuré.la surface

de la vigne qu’on veut restaurer, et on calculera qu'une -
toise de terre neuve doit, si on n’enléve que 3 i 4 pouces
de surface couvrir une toise' et demie, ou -une toise et
deux tiers dans la vigne; et qu'alors vous aurez répandu.
environ 2 pouces ou 2 pouces et demi.de terre nou-
velle. Il faudra moins de terre de pré que de terre de
champ pour produire le méme effet. Sila terre destinée

a restaurer la vigne n’était pas une terre fertite par elle~ -
méme, elle ferait sans doute déja comme terre nouvelle,
une amélioration a celle de la vigne; mais il serait sage,
lorsqu’on la mettrait en bancs, l'année-avant que de la.
porter dans lesvignes, de la mélanger par lits alternatifs,,.
de terre, de fumier, d’herbes de toutes espéces.en pleine.
végétation (mais non en graine), de la chaux vive a2 moitié,
éteinte , ‘et ainsi de suite alternativement!; «'en faive ain.
«compost, qui sera plus: fertilisant, e} ainsi ponm cou-;
vrir une plus grande surfaee de la vigne.+.- "« - .4
On: peut croire qu'une .vigse qui n'est pas:trop: appaw-
vrie, gera suffisamment terrée, si on met les hottées i un
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pred. de distance; si la terre n’ést pas trés-bonne, ou anr
liorée, on rapprochera les hottées ;- il en sera de mém
si la vigne est trés-maigre.

La terre étant plus pesante que le fumier ; les homm
sont chargés de la transporter dans la vigne; d'ailleurs,
ont plus I'habitude de jeter la hotte pleine de sa charg
précisément sur la 'place ou on veut la déposer : ils dé
chent du bras une des bretelles, soul¢vent le fond de
hattede la main du bras déharrassé, en méme temps qu’
donnent: un eouvement de 1’autre épaule, et font tombh
Ja hotte et.son contenu, : précisément & la place ou 1’
voulait la. déposer: cette-maniére expéditive exige I'exp
rience qui donne l'adresse, et tous les vignerons de
€ote et de la Vaux en ent une remarquable pour exécut
eette chwte de la hotte, li o ils le veulont; ce bord s
périeur évasé de la hotte.arriye a plat sur le terrain,

“le: fond - se trouve en-dessus ; ils reprennent leyr ho
par les hretelles, sans avoir rien endommagé aux: souch
environnantes: .on épanche toutes ces hottées de ter
avaut de donner le premien fossoyage.

-+ Om rétablit ensuite la portion de pré.dont .on a ¢
levé la surface, par un bon -labourage i la béche; fait
é&té, ou du moins avant 'hiver : au printemps: suiva
ony cultive des plantes & sarcler, furées et fréquemme
sarclées ; on répéte,.le second printemps , la méme cu
ture, et on varie les plantes & sarcler; aprés la récol
en aoilt ou septembre , on rétablit cette parcelle en pr:
rie de graines convenables & la nature du sol, ou en «
parcette , si c’est de la terrve lézére ou graveleuse, ou «

. . c . t
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luserne, si ¢'est une terre profonde du fertile ; dhot‘uh se
déterminera d’'aprés ces donmées;

DE LA CULTURE DE LA VIGNR SANS ECHALAS,

Nous ne pouvons. nous esnplcher de considérer une
vigne qui n'a point d’échalas , que convme wne vigne rui
née, comme la propriété d'un- homme totalemsent négli--
gent ou dans ub extréme misére, En effet, clest Ia vé«
rité. Cependant vdyons si on ne pourrait pas venir aw
secours du malhishireux qui ddsire oultiver, aussi bien que
ses moyens le lui permettent; c'est-a-dite, sans débaurser
pour Vachat d'éehalas , dépense qu'il de peut pas faire §
Mis en y buppléant en plrtie, e8i awivant wae autre é-
thede qui lui perméste d’employer d'ailletirs les meil-
Jeurs moyens de. faire prospéger sa vigne, La méthode de
MM, de Miramont et Cades;. de Vawx; que ce dernier &
fais conmaitre én’ 1807, - péut. reshplir Yobjet que ndus
»ous firoposihs,, avee quelljues modifications ndcessaires,
d’aprés notre ‘maniére de cultiver la vigne; ef peut-étre
méme que qurlques propridtaires aints, effrayés des prix.
ayxquels ae sons élevés les échalos., sevomt - udlms P
eotte aconoimie,

Ne vayons-mous pas la. eulture dex pormes de terce ,;
univiessellement pratiquée dvéc soin comme elle Féwit ik
¥ 8 13 My par Jes plus wichos et led plus soigneux
La charrue belge n'est-elle pas généralement adoptée
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dana touses les terres qui n'ont pas trop de pierrds ¢
une pente trop mapide { Les prairies artificielles n'om;
elle pas augmenté d’un tiers dans le méme espace-de temp :
Tous les paysans qui aujourd’hai plantent des vignes, 1
les plantent-ils pas alignées, & de bonnes distances, et ¢/
shoisissant les meilleurs plants, 4 leur portée, et qu'ils ¢
mefent pasici et 13, sans séparer los espéces et variétés
Toutes ces innovations prouvent qu'ils raisonnent ler,
art. Faisans-leur dounc conpaitre cstte ‘methode et ils
rélfliéchiront; ils observerout, questionneront, et peut-#t.-
quils I'adopteront; car elle est de l'exécation la pli
facile, et est applicable 2 tote espiee dp cipage. . . -

, La méthode de MM. de Miramont ¢t Cadet , de Vau::
ne peut étre applicable dans ce canton, quautaut qu'el.
sera modifiée; les journées y sont trop chéres paur corl
cher comme des provins, tous les ans, tous les ceps d'u
vignoble : outre cela, la distance de 18 pouces seulemen!
quiils prescrivent d'un cep a {autre est trop resserrée
pour que la terre puissa &tre bien cultivée; des ceps siraj
prochés empécheraient }a chaleur de pénéirer et les ra
sins de mirir: nous devons danc chercher a remédier
Ces inconvéniens.

La seule maniére pratiquable d’admettre cette méthac
(celle em ruches au éonnelles), de coansexver aux souch
leur vigueur, et d’en faciliter la bonpe culturg, serait ¢
tailler les vignes comme ik eat dit ci-dessus, pour const
tuer ume honne taille; seulement & une des cornes, ¢
laisserait yne rame dans son entier. (Voyez fig. tAAA A
Ces rames partant.des quatre souches destinées a forme
la ruche , par le lien L, qui les réunit, aprés avo
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pris Ja courbure nécessaire en . B B B B, un lien d'osier,
ou quatre brins de-paille de seigle, ou des jones, sont
égilement propres 2 servir de liens : mais vous ne
liez qu’aprés’le premier fossoyage ; jusqu'alors vous leur
laissez leur Posit,ion verticale , ou vous les accrochez
sous {'un des cOiés de la téte du cep voisin; afin qu'elles
ne génent point Pouvrier pour faire un bon et profond
fossoyage.

Lors de la taille, on abattra tous les boutons le long
de la rame oconservée , sauf.celui ou les deux (si cest du
rouge), les plus rapprochés de la téte et le borgne. Outre
cela, on laissera un bouton ou deux a l’extt:émicé su-
périeure de la rame, afin d'arréter le lien, et qu'il ne
puisse s’échapper ; lés feuilles qui pousseront au-dessus du
lien  rempliront cet'objet. :

Peut-étre sera-t-il utile d’enlever un anneau circulaire
d’une ligne environ a ¢es rames, avec la serpette, ou plus
promptement et siirement avec l'outil 2 braguer. Ainsi,
Pon refoulera la séve au profit des bautons intérieurs ,
destinés & porter fruit, ét a celui du horgne sur lequel se
fera la taille prochaine. La séve alors ne se portera pas
trop abondamment dans la rame au-dessus. - .

L'éBOIIrgéonnement , 'aceolement et le pincement des
souches, se feront de la méme maniére et avec les mémes
soins prescrits pour les vignes échaladées; seulement on
aura l'attention d'abattre tous les bourgeons ou feuilles ,-
qui pousseraient le long de la rame formant la ruche, afin
qu'elle n'absorbe point une séve nécessaire a la prospé-
rité des autres cornes, soit pour leurs fiuits, soit pour
leurs bois. -




La seconde culture se fera'comme i I'ordinaire, au fos
soir , dans les intervalles qui n'ont pas les ruches, tel
que ceux tracés , planche II, désignés pour 1826, BD
il faudra donner plué d'attention, pour ne pas accroche
avec les pointes du fossoir, les rames formant ruche
L'année impaire 1827, ce serale oontr:nre lés ruche
seront sur les lignes BetD. e

La troisieme culture, sefaisant avec la ratu.vozre«rablau
ira trés-facilement et également dansi'une et ‘l‘autre hgn
ou'intervalle,

. L'année impaire , les ruchies seront:placées dans les ali
guemens B D, qui étaient vides I'année paive, et le
alignemens A C deviendront alors libres ou vides, ¢
ainsi alternativement d'année en:année: 1° pour main
tenir les pieds des souches dans leur aplomb; en liant le
rames du cOté opposé, alternativement; 2° pour que |
fossoyage de la seconde facon, imparfait sous les ruche
I'année paire , soit fait avec plus de soin 'année i unpnu
dans cet alignement. . ‘

" On aura aussi le soin.de’ changer lu plaqes des rnche
dans l'alignement: - ainsi;, i en -1826 la .ruche a ét
forméo desrames des.ceps,:des n™ 1, 2,-3,.4, on placer
laruche en 1828, en réunissant les rames 2, 4, 10, 11 pou
la former, afin de maintenir les troncs des. ceps perpen
d:culanrement

Les détails ci-joints vous exphqueront, etla planche 1
vous démontrera ‘de quelle maniére les ruches doiven
étre alternées pour maintenir l’aplomb ides ceps; ) et faci
liter les cultures.




Arndés, Aligneriens. Ruches. : o
1986 . A parlescepp Net:9.8.4. - ° - - . -

X €. Id 5.6 1. 8. |

Id. BD..iccieeenciasacennnsesea Sams ruche solllhgne-
v - ment vide.,

1981 .- B id. - 8y 4,5.6. . i

Md .p & . 78910, )

Id. CAccvivennncnnns sevesscascess Id. vide.

1828 A Id. 2.10. 11, 4.

W € Id . 6.12.7.18 .

.Id' .BDoo-.oo-oao‘o.o-n.onqolo-ooao.o’ . [da v@;

et ainsi de suite; chaque année le lieu qui reunit.len
4 rames de chaqué ruche variera.d'alignement , de ceps,
et e cornes sur les divers edtés i qai fourniront-la rame
de la ruche. - - . , .
" Ik estévident queles cing pmmn&ra années d’nno plan<
tation, I'on ne. peut. pas adopter cetve méthade dans son’
entier, mais qu'on doit planter des échalasaux pieds. da
tous. ces jeunes chapons, .pour tenir lea ceps bien d'a-
plomb ;. soutenir:les sabmens et former les tétes. Om peut
n'y mettre que des échalas usés 4 moitié , et sion.en »
miis des tieufs, ils:servivont aillebrs, lorsque les pieds des.
eeps sevont assez formies pour former:les ruches ou tons
weltes ganw sautien; mais ee ne peut guére étre'avant la
dwquiéme ou sixiéme annde quon aura des troncs assexi
farts paur, leur dter des échalas. - L

Les ouvrages des femmes ne sont ni plus. lonp ni phuo
difficiles que.dong. les vignes éeheladées; h vieille rame
sors d'éehalus; c'est a elle que I'an asoole;. et.quobqu’en
apparenge, les yucies présentent plus.de: surface. aux
- vents, si on I'examine bien, an verra qu'elles sont pla~
cées aussi de maniérea leur mieux résister ; elles se pro-

P




19d

tégent les unes et les autres, et lui laissent un libre pas-
sage dans l'alignement vide, D’ailleurs souvent les écha-
las sont mal plantés par les fossoyeurs; il est aisé d’avoir
de bons liens & mettre a la partie supérieure, il n'en faut
qu'un pour quatre ceps. Le travail de bien assujettir ce
lien sera moins long que celui que met le fassoyeur
pour bien planter, aligner I'échalas & chaque souche ot
Fenfoncer par un'ban coup de fossoir.

'On peut voir ches moi, & Evordes, huit angnemens
traités d'aprés ée systéme, dans une vigne & blasic, les
lignes dans Ia direction du mand -au sud; Vamhée pro-
elizine, j'en surai huit autres daris une vigne :d¢ Yorge,
dont les alighemens seront du devant au couchant;.ces
derniers, dans wae pente ripide ¥ 'est, ‘et los preniers;
dand une pentedouce au nord-wérd-ést. Je reridral eampté
des résultats et de mes oheervatistis; dans le Bullotin Qé
I Classe & Agricultute de ta Sotiéts des: Arts; eét'jer ferad
, connaitre tovtes les abservatians q_ui m’aurant été faites
& cet égard par les cultivateurs pratiques et théoriques,
Pour une noyvelts méthade ‘qu’on ne dait pas. adopter
légérement, les ohservations des.uns et des autxes deviens
nent trés»:mpomntes, et pourront en faire varier la prav
tique sur quelques ob]ets qun en amehoreront la methodea
et ainsi en nous aidant les uns les awea, /NOUS serons

utiles.3 o patrie (1). " R

(1) L'expérienve tpwe yai fititd ew 1828 de 14 méthode dé la cirl-
ture en ruche sans échalas, ni'a offert lés observations suivantes

1° Cette méthode ne tonvient que dans les vighes planrides en
slignement b 15 ow 18 pouces nu plus de dnstancé, et hone'n
qumconce. >



. DES PARAGRELES, -

L’expERIENCE ne tardera pas i asseoir. notre jugement
_ sur le préservatif d'une ’mlaipité aussi. ficheuse que la
gréle.. L'opinion de quelques physiciens n’est pas en leur
faveur; nous ne les avons pas encore adoptés; la prudence
est la compagne de la sagesse; probahlement nous ayons
bien fait, puisqu'on n'était pas cemup de leur utilité.,
Gar si quelques individus en avaxem plaee dans Jeurs
vigues, ¢'aurait été saps doute les plus rviches. Il est bies
reponnu, quils n'ont de 'utilité que pour une surface
de terrain assea peu étendue, et que le vgisin ; peu. éloiy

[ ST PR P AN

.20 Dans ce cas meme elle ne conuent qu en lalssant une vieille
rame par cep qu'on ébourgeonne ala taille, et dont on abat les
répousses (d'ailleurs tré& < nres) » lors: de l’ébourgconnement
dé‘e. T el s

3o Elle serait pratxcable Jpour nos paysam , donl les ceps sont
tou]ours plus rapprochés, mais en conservant une vieille rame.

- 4° L'alignement - favorise  éminemment cetie  pratique, nais
on observera de laisser la pousse nouvelle i lextrémitd supé~
rieure pendant les deux premiers mois ; en biochaat on peut les
abattre.

-5° La ponsse est aussi abondanta et sa maturité aussi parfnte
par cette méthode gu’en échapladants . :

6° On ne lie les rumes laissées qu'aprés la premnere culture
qul se faxt au fassoir. hident , celles subséquentes’ se font avec le
rablais-ratissoire. - :
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gné de cetie limite, n'est point préservé. Mais comme: il
ont dé si grands rapportsavec les paratonnerres, qu’ils at
tirent le phlogistique, compagnon ordinaire de la gréle

le voisin qui n'aura pas été préservé, ne pourra-t-il pa
soupgém’ner que, tout en dissolvant la gréle et la fou
dre sur le voisin, le paragréle aura augmenté la quantit
des grélons qu’aura recus celui qui n'avait pas de con
ducteur. Dés lors cette mesure ne peut étre adoptée que
généralement, et si elle est bonne, le législateur doit I'or
donner. L'établissément en- est cher et 'entretien cott
teux ; il faut donc que F'évidence décide cette importante
question, et qu'on I'étende encore aux champs. Mais er
attendant, une mesure de prudence devrait faire adopte:
une association contre la gréle semblable a-celle contre
les incendies; cette diminution du mal serait du moin:
certaine, et le pauvre comme le riche en profiterait, . er
V'étendant sur tous les terrains cultivés, le cofit annue
serait hien peu de chose, et plus de malheureux seraient
soulagés. Cette mesure devrait par conséquent éwre légis-
lative. Mais attendons encore l'effet des paragréles, et s'ils
préservent évidemment d’'une grande partie ‘du wal,

adoptons-les par unie mesure générale, et remercions les
amis du bién public qui les ont imaginés et mis en pra-
tique A leurs périls et risques.

- L'utilité d’une: méthode de choses qui, dans lc prin-
cipe paraissait douteuse, a fini par étre mise en évi-
dence par I'expérience, et tous s'en sont saisi. Un vieil
adage disait.: -Ne change point ten s0c ; nous ne lap-
prendrans pas a nos enfaus, car ils ont vu que. nous avions
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bien fait-dé changer les ndtres contre ceux de la Belgi~
que, il énsern:peut-8tre de méme dps paragréles.

DES ASSOCIATIONS POUR L'INSPECTION DES' VIGNES.

- C’ms aux propriétaires de vignes du canton de Vaud,
et particuliérement & ceux des environs de Rolle, que
nous devons des remerciemens pour cette infiniment utile
association, et c'est a M. le conseiller Fatio que nous
én devons l'introduetion dans le canton, tous les détails
qu’il nous a procurés, et pouvaient seuls parvenir a en
prouver lesavantages. -

La gertitude que cette inspection aurait lisu, a fait que,
dés la premiére année, tous les ouvrages ont été mieux
faits , soit par les vignerons, soit par les propriétaires vi-
ches, qui faisaient travailler leurs vignes par des domes~ '
tiques. Mais 1a seconde année, les progrés ont été bien
autrement frappans par la quantité de bonnes notes qu'ont
meéritées presque tous les membres de l'usociaﬁon, pn
le perfectionnement de leurs traveux. ;

~ Je comprends fort bien comumient les inspecteurs ont
été trés-indulgens la premiére année; ils ne voulpient
pas blesser {'amour propre des vignerons, anciens dansla
pratique qui lear- avait été enseignée per -leurs péres;.
dussi, ‘dés fa seconde année - les inspecteurs ont mieux
observe, ont rectifié des mlles mal faites en taillant de~
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vant.le vigneron, ou plutdt en rectifiant la taille. mal
faite autant que le cep le permettait, et en expliquant trés-
clairement comment ils auraient dd faire et pourquoi.
De la I'amélioration des tailles et des cultures dela troi-
siéme année.

. Combien navéns-nous pas 2 gagner encore, si nous
nous comparons 4 ces habiles vignerons du canton de
Vaud! C’est dounc la que nous devons aller chercher nos
inspecteurs on i la Cdte ou i la Vaux. Exigeons d’eux
qu’ils fassent moins rapidement leurs visites, qu'’ils disent
franchement ce .qui- est mal taillé, fossoyé, effeuillé ou
bioché, que, l'instrument en main, ils montrent com-
ment il faut faire.

. Trois ou quatre jours que l'inspecteur mettra de plus
popx faire ses visites, sera une bien faible dépense, com-
parée aux résultats qu’on obtiendra. V'invite messieurs lea
Sociétaires a peser miirement ces observations; je suis per-

" suadé que d'ici & dix ans, nos vignes vaudront celles da
¢anton de ¥aud ; les enfans de nos vignerons et fermiers,
bien instruits dans les écoles, seront susceptibles de rai-
senner leur professnon » et ceux qm actuellement ont
quinze ans, seront, nous pouvons |'espérer, d’habiles vi-
gnerons dans dix ans; travaillant & c6té de leurs peéres,
ils profiteront des.observations de l'ingpecteyr 4 - chaque
visite. Ainsi donc si l'onavu que]queo mconvemens i
une chose éminemment bonne, et qui a fait fau'e des pro-
gres si rapides 4 la culture des vignes chez nos voisins
apportons-y ; remede le. plus promptemem posslble, ayons
eonfiance dans nos mspecteurs choisissons ceux-ci parmi
les vxgnerons les plus expenmcntes, soit dans le travail

3
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des vi"g'nes,' soit dans 'habitade de voir promptéinerit, et
de conseiller avec xmparnahte, qu'ils soient a V'abri de
ceder aux insinuations des ambitieux, qui voudralent pa-
raitre plus habiles que d'autres, et qui poumlent intri-
guer, pour qu'eux ou leurs vignerons fussent placés dans
le tabléau des bonnes notes d’une maniére qui ne se-
rait ni;vraie ni juste.

Nous avons été trés-heureux jusqu’a présent a cet
égard’; ce n'est donc ici qu’une observation, mais tres-
importante pour l'avenir.'

Ne perdons pas de vue quavec les mémes soins de
taille, de ‘culture, d'ébourgeonnement et accolement ,
le choix du plant influe singuliéll-ement sur I'abondance
du vin, et que c'est le grain du terrain et le subsol, plus
ou moins sec ou desséché, qui contribuera & lai donner

ce parfum ou bouquet qui le fait rechercher.

DE LA CLOTURE DES VIGNES.

La récolte des vigues est un produit si important de
nos.campagnes, leur travail est si coliteux, qu’on ne doit
pas tenter les vagabonds, ¢n en laissant l'acces trop facile.
C'est d'aprés cela que I'on a senti généralement le besoin
de les clorre; chacun entoure sa vigne d’une haie, si elle
est assez grnnde pour que ¢ ca en vaille la peine.

" Lé plus’ souvent plus:eurs propriétaires sont réunis
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dans le méme clos, soit que 'exposition ou la nature d
terrain les y ait engagés, soit pour en faciliter Ja garderii
soit.par d’autres circonstances de partage d’hoirie. Il e:
important que tous sachent que si des haies sont utiles
il.y en a qui sont préjudiciables aux ceps qui les avoisi
nent, jusqu'a une distance quelquefois assez considérable

Nos péres, tout en ayant la sagesse de clorre, ne fai
saient point assez d’attention au choix des arbrisseau:
ou arbustes qu'ils employaient pour cet objet.

. On doit rejeter pour toute plantation de haie, autou;
des.vignes surtout, les plantes tracantes, comme 1'épin
noire soit prunelier, la ronce, le noisetier, le rosier (dow
cependant quelques variétés ne tracent pas et peuv.en:
étre employées), le fréne, le chéne, 'ormeau, Facacia,
le peuplier. Les premiéres, parce qu'elles tracent au loin
et ruinent les guelques toises de vigne qui en sont rap-
prochées, les autres, parce qu'elles ont le méme défaut,
et que destinées a prendre un grand accreissement, si Von
passe um. été sans les tondre, elles deviennent des arbres,
qui par leur ombre retardent Ja floraison, ka formation
des agres et leur maturité. Un ancien adage dit que la
vigne ne doit pas avoir d'autre ombre que cetle du vigne:
ron ; et c'est dautant plus vrai que le chimat est moins
chaud.

." Les haiés, porirétre bonnes, doivent étre plantées dow
bles, ¢’est-didire sur deux. lignes paralléles, 2 8 oa
19 pouges |'une de I'autre; toute la plantation sera en
aubépine, soit épiire blanche; si I'on ne peut se la pro-
cuver sun som peopre fotids, oun qu'elle soit trop chére,
ofi: ne'plamters en aubépine que laligne extérieuro, ot

9
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DES MUTINS OU HAUTINS.

- Lgs hutins dont la culture en grand est peu lucrative,
mais qui ‘enjolive singuliérement le paysage de notre pays,
donne un air de régularité et d’ordre dans les piéces ainsi
plantées, qui favorise extrémement l'application des bons
- assolemens, ce dont nos jeunes cultivateurs commencent

A sentir l'utilité. Les hutins, disje, conviennent aux

paysans petits propriétaires, et pour l'ordinaire journa-

liers, qui, n’étant pas occupés toute I'année sur leur pro-
- pre sol, peuvent destiner & la culture que les hutins exi-
gent, les jours ou ils ne sont pas occupés A travailler pour
d’autres en journées, et particuliérement les jours d’hiver;
alors ils peuvent les tailler, sil ne géle pas, et tondre les
arbres {érables) qui servent de lanternaux pour soutenir
les ceps et leurs rames, avant qu'on ne commence le fos-
soyage des vignes. L'ouvrage de la tonsure des érables
peut étre fait par les femmes, ‘aprés qu'elles ont essar-
menté les vignes. Les hutifis seront ainsi faits 4 peu prés

4 temps perdu; car lenrs fossoyages se- font aussi aprés

ceux des vignes, ce qui a I'avantage pour eux d'introduire

la chaleur aupres des racines et de fertiliser les ceps; par

12 le petit cultivateur se procurera une boisson utile et
"agréable , pour maintenir sa santé et restaurer ses forces,

dans les grandes chaleurs ou lorsqu’il aura eu des travaux
fatigans a faire. '
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Cette division des champs, par bandes.de méme largeur
€tablit, sans qu'on s’en apercoive, une régularité dan
Fadministration d’une piéce, qui favorise la  bonne cul-
ture, par Fadmission d'assolemens convenablesa la na-
ture du terrain, et comme les hutins sont plantés d:
préfévence dans les terres Iégéres et graveleuses, celui qui
aura quatre tires en plantera une en pommesdeterre, Ia se.
conde le sera enorge, Ia troisiéme en tréfle semésurF'orge,
la quatriéme en froment ou seigle,, ou orge hiverné sur 1.
tréfle rompu. Ainsi les récoltes se succéderont utilemen
pourl'amélioration des champs. Le fumier sera mis pourle:
pommes de terre, ou pour Forge qui leur succédera ;
Yorge lui-méme peut dire remplacé par du froment d'hive:
ou de printémps, sur lesquels on séme le- tréfle; car il es|
Jmportant que eelui-ci teouve umn terrain bien prépar!
par un labour a la pelle, des sarclages pendant V'été, e
une bonne fumure avant ou immédiatement aprés. D!
la bonme réussite du tréfle dépend la récolte subsequent-
du ﬁ oment.

Si le champ planté en huuns est de terre forte , il l:
divisera en 3 tives, qui, dans F'un et P'autre cas, auron:
Ia largeurd’un jet desemeur, soit 8 petits pas, ou 7 grand:.
plus 7 4 8 pieds pour la tire. Les hutins dans les terre:
fortes prendront Fassolement trisannuel , soit premiét:
année, féves fumées et sarclées; seconde amnée, blé
troisiéme , tréfle et aimsi de suite: mais tous ces assole
mens peurront se varier suivant la nature du terrain ¢
certaines circonstances ; d'aitleurs on ne peut ' pas se di:
simuler que les terres fortes exigent tous les quatre, cini
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ou six ans, suivant leur tenacité, une année de jachére
entre bonne cylture.

1l en est des hutins comme des vignes ; si le terrain est
fertile, que les fosses aient été hien faites, qu'on ait mul
tiplié suffisamment les aqueducs , en cas de mouilles, que
le plant ait été hien choisi, convenablement au terrain,
et mis dans une bonne exposition, que leur taille et cul-
_ ture soient faites constamment par des gens entendus,
qu’on ne les mette pas trop jeunes a fruit, ils donneront
trois ou quatre fois plus de produit que dans les circons- -
tances opposées.

Les fossés destinés i recevair la phntauon des chapom :
ou cressettes, au des barbues. soit marcottes, doivent
avoir G pieds de largeur au moins, sur 3 pieds de pro-
fondeur; on mettra la terre des deux premiéres mues d'un-
c0té du fossé , et-celle des suivantes de I'autre cété, afin,
lorsqu’an recomblera, de jeter dans le fond du fossé la
premiére terre extraite , ayant que de planter les chapons
ou marcottes, . :

S'il est passible de pouyoir.réunir les deux avantages,
de placer la longueur des fosaés dans le sens de la pente,
et du nord au midi, les tahles de hutins auront alors 'avan-
tage d'dtre sur un sol qui s'égouttera facilement, et de
profiter plus long-temps des rayans du soleil. Les tables -
étant plus éloignées du terrain , les raisins mirissent plus -
difficilement que ceux des vignes basses ; il est donc essen-
tiel de les faire jouir des rayons du soleil les plug possi-
bles. Si, en creusant le fassé, I'an trouve-quelques places
mouilleuses, on auvrira lafasse dans le milieu, & une
profandeur suffisante, pour y construire un aqueduc a
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coulisse (un petit fossé de 2 pieds de largeur), comm¢
nous l'avons dit pour les plantations de vignes.

On se sera pourvu d’érables jeunes et bien enracinés
qu’on plantera dans le milieu du minage, i 20 pieds le
uns des autres, et en quinconce d'une ligne a I'autre
On tranchera la tige pour ne laisser que 6 & 7 pouce
hors de terre, en ayant soin que la taille soit inclinée di
ctté du.nord.

Il y a quelgues années, qu ayant ﬁ-planterdeux tires d.
hutins, de 55 arbres au lieu d’érables, je mis une tire e
poiriers: d'hiver, greffés sur coignassiers, et une tire e1
pemmiers sux doucin ; les.tiges de- ceux-ci sont plus vi
gonrauses que celles de ceux surparadis. Ces. arbres frui
tiers ont I'avantage sur les érables, de donner eux-méme
une vécolte utile, tandis que ceux-li ne donnent.qu'in
petise quantité de branehage. Dé plus, ces poiriers e
.pommigrs ainsi’ plantés dans un minage, poussent plu
vigaureusement, et sent plutdt en état de se passer de ce
tuteurs cofiteux , qua nous.appelons lanternauz ; ils. m’ox
donné, dés la. quatriéme anuée, hien du fruit. Je me féli
cite d'avoir fourni cet.exemple utile. J'oliserverai qu’il n
faut-point laisser oraitre dé¢ hourgeans.surles quasre tige
destinées -3 farmer des lanternes , jusqu’a l'élévation d
3 pieds,afin gu'elles.zestent lisses etnettes , et qu'elles s
distinguen} facilement desramesde hutins nonvelles qui’o
lenr aecolere pendant U'été, et qui sont destinées i fotmc
les tahles de 'anuée suivante.

. On dois préférer ponr ees,plamauons des, frtuts d’hive

ﬁu, que la régolte des.arbres ne précéde pas celle des ra
NSy qui, pourrait éwe endommagée, loraqu’an ferait .
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cueillette des fruits, et afin que ceux-ci ne puissent pas
tenter les vendangeurs , attendu qu’ils ne sont pas mérs
a cette ,époque. ‘

Aprés avoir planté les arbres, on plantera les chapons
ou des marcottes, toutes du méme plant, soit du pinean
de Bourgogne , que nous nommons salvagnin , soit-du
rouge de la Dole, qui y réussit parfaitement et mérit
aussitdt que le salvagnin. Ces deux plants doivent étre
préférés a d'autres par leur aptitude 3 mérir plutdy; «ce-
pendant quelques partioculiers y mettent par fois du chas-
selas blanc, ou du gros rouge dit savoyant; mais 'un et
I'autre, surtout le rouge-qui est tardif , y mérissent mat.

Pour le salvagnin, on choisira toujours celui qui a la
feuille ronde, ou du moins trés-peu échancrée , et , pour -
Je plant de la Dole, celui qui a la feuille large et échan-
crée profondément. Ces deux plants donnent de I'assez
bon vin, quoiqu'inférieur & celui des vignes basses;' og
sont d'ailleurs les meilleures variétés de ces deux:plapts
de rouge destinés a former des hutins. ' SERORT

~ On n'aura pas mis toute }a terre du foesé en remplis-
sage; on aura laissé le surplus en tas; sur le bord des
tires ; on n'aura comblé que jusqu’a 8 ‘bu g poucds au-
dessous du sol nan miné. Pour planter les hwtins ,- que
oe soit des chapons ou des marcottes, on les couche daris
le fossé, et on en recourbe I'extrémité de 14 irame qu'on
aura laissée de toute salongueur, en relevant cette extré-
mité prés de l'érable, ou arbre fruitier, de facon quil
" sorte de la terre, aprés le recomblement total , deux: ou
trois boutons bien murs; on abat ceux qui'sont au-diessus,
soit I'extrémité de.la rame. Mais si la plantation se fais#it
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en automne, on attendra le printemps pour couper l'ex-
trémité supérieure de la rame. Il en est de la plantation
des hutins comme de ocelle.de la vigne, la meilleure épo

" que est le printemps , lorsque la séve commence & 8t

en mouvetnent. On aura pu, ¢t méme on aura bien fait,
de plamer en automne les arbres fruitiers ou les érables ;
on en assurera mieux la reprise.

On plante quatre ou cing chapons a 1 pied on 15 pou
ces de chaque cbté de V'érable, et tramsversalement 3
la Jongueur du fossé ; on en plantera encore deux de cha:
que cOté de Yarbaléte qui est dans le milieu de chaque
table'de la‘tire, d’un arbre a I'autre: ils sont destinés
& étre provignéds, pour remplacer les souches qui péri-
raient prés de l'arbre par la suite; et en attenduntcette épor
que, ils donnent eux-mémes du fruit assez abondamment,
ecantplus préa de terre que oeux de la table, lcs raising
nouent mieux et mdrissent plus sdrement. SR

L’arhaléte est un pieu de bois dur, en chéne, ch&unn
gnier , méléze, ou'acacia;, de 3 ou 4 pouoes d’épaisseur
dans un sens , sur & ou 6 dans I'autre, et ayant 5 pieds
de longueur tout au plus; .on fait charbonner au feu le
gros bout destiné 3 &tre mis en terre, jusqu’a la hauteur
de 4 ou 5 pouces aw-dessus de la surface du terrain, lors:
que l'arbaléte’sera plantée, afin d'en prolonger la durée.
Elle sortira de terre d'environ 3 pieds. A son :extrémitd
supérieure onl'auva percée. avec la sarvelle powr y passer
un bitop de bois dur, de 1 pouceé ou 1 1/4 pouce
de disménte , et de la longueur de 27 a 30 pouces; c'est
sur cette barre qu'on lie les sarmens des ceps qui partent
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depms les arbres, et sont ainsi teridues honzomalenwm-,
on les appelle zubles.

Dans la crainte que quelgue dévastatenr n amche l'ar-
baléte pour- en faire du hois & briller , ou autre objet,,
quelques personues passent un-biton de bois dur ( sem-
blable a celui d’en haut) au travers de la partie de lar-
baléte qui doit étre mise en terre, afin que le voleur
éprouve plus de difficulté a I'arracher. '

Les teavaux i faire aux jeunes hutins la premiére année
se réduisent a de fréquens sarclages eta un biochage,
semblable a celui des chapons des vignes basses. =~

_Quant aux arbres, on ne leur: laissera que les quatre
bourgeons qui ont le plus devigueur, et quion placera, s'il
est possible, carrément a la tire, 'de facon a: former 4 tiges
destinées, . lorsqu’elles seront assez fortes, & remplaces
les lanternauz , et i formen oe-que nous appelons la' lan.
terne. Les deux ou -trois ptemiéres années, :il suffira-de
planter , au lieu de. lanternaiix:, des échalas de 4: pieds.
6 pouces ou 5 pieds,, pour’soutenir les:quatre.tiges ;-es
dés qu'on aura une ou deux de ges tiges aussi élevées que -
I'échalas, on remplacera’celui-ci par un lanternau. . .

Si quelque arbre ne poussait que trois bourgeons, on
pincerait ou biackerait celui qui est seul de son cété; ai-
dessus des deux boutons les plus rapprochés ‘du tronc,
pour le forcer & pousser. deux nouveaux bourgeons ; dé
celui-ci, on les conduira la premiére année avea nn H8igr
aux échalas plantés la au doivent &tre les . tiges, sans
trop les incliner ; mais le printemps suivant,, que le beis
sera -bien -aouté,- on inelinera leur base vers le tronc
presque horizontalement, et on leur fera prendre la cour-
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bure nécessaire, pour- que la tige s'éléve perpendiculaire-
ment, en l'attachant  'échalas & mesure qu'elle prend de
laccronsaement. Cet ‘ouvrage exige de la patience et du
ménagement pour ne pas rompre le bois encore fragile ,
lorsqu'on veut lui donner la situation verticale. -

Le printemps suivant on fera la taille sur le plus-fort
boargeon de chaque chapon, en y laissant deux boutons.’
Alors aussi, 8'il n'y avait que deux chapons de repris;
vous en planteriez un enraciné, ou une darbue soit mar-
cotte , comme il a été dit ci-dessus , et en place convena-

ble pour égaliser les distances; si I'un ‘des chapons repris
" n’avait pas de vigueur , vous feriez bien de le remplacer
par une forte barbue.

A la méme dpoque, vous fixez la hauteur de la téte du
cep futur, qui, pour les hutins, doit étre plus élevé que
ceux des vignes; on leur donnera 12 & 13 pouces de hau-
téur, au-dessous de la formation de la téte. .

L'ébourgeonnement des hutins n’est point 18 méme que
eelui des vignes basses, parce que la téte ne doit pas étre
formée en couronnement , mais en- évantail’; la premiére
année apres celle de la plantation, soit le second prin-
temps, vous ne Jaissez que deux bourgeons, et vous abat-
tez tous les autres et ceux qui-seraient sur le pied. Vous
aurez préalablement, de bonne heure, déchaussé tous les
pieds pour couper les racines trop élevées prés de terre,
afin de n’avoir pas de loups.

Cette seconde-année, vous fossoyerez au moins deux
fois, sur toute la longueur des tires, plus profondément
que la premiére année, et si vous voyez croitre des herbes
aprés le second. fossoyage , vous ferez un ratissage avec le
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rablais , et vous le répéterez aussi souvent que vous ext
verrez paraitre.

Les quatre premitres années sont destinées a former
les tétes et a fortifier les ceps ; on taillera donc de bonne
heure ceux qui sont faibles de bois; les ceps les plus fortd
n’auront que deux cornes, chacune ayant deux boutons
dont les rames sont destinées a dure cordées 'une avec
T'autre, c'est-d-dire que les quatre rames formeront deux
cordes; aux faibles on ne laissera que deux rames et
méme qu'une 8'il I'est extrémement ; ces cordes sont ten-
dues a l'arbaléte pour former la table. '

Au printemps de la troisiéme ou quatriéme année, vous
remplacerez les échalas par des lanternauz, destinés a
assurer la position verticale des quatre liges des arbres.
On les plantera solidement avec le peaufer, et cela  dis-
tance convenable et égale au pied de chacune des quatre
tiges; on les y maintiendra par un cadre formé de quatre
houts d’écalas, liés fortement i leur réunion aux quatre
angles. C'est derriére eux qu'on passe les rames cordées ;
on aura eu soin d'arrendir L'angle intérieur de. chacun
des échalas sur lesquels les cordes des ciéps devrent étre
tendues, afin qu'elles ne soient pas lésées ou rompues par
un angle- trop aigy; on préférera des échalas de méléze
ou autre bois dur pour former les cadres des barrelages,
en ayant toujours soin d'arrondir I'angle intérienr. .

On observera aussi d'embarreler aussi bas que pogisible;
conmne 15 ou 16 pouces au-dessus de terre, pour que les
raisius, en étant plus rapprochés, mirissent mieux.

Les rameaux qui sortiront du bouton le plus rappro-
ché de la téte, soit le borgue, et qui sont destinés 1 étre
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tendus et porter fruit I'année suivante, doivent étre, cette
anmée-ci, accolés ou liés i une des tiges de Tarbre de la
lanterne, celle la plus rapprochée de lui. Cette rame sera
maintenue, le long du lanternon, par quelques liens sur
toute sa longueur pour lui conserver la situation verti-
cale qui ajoutera encore 2 sa vigueur; on en ébourgeon-
nera tous les bourgeons qui pousseraient pendant I'été,
comme on le fait aux ceps des vignes basses.

L'embarellement peut se faire en tout temps ; mais l'o-
peratlon de tendre les rames cordées ou non cordées, de-
puis l'arbre jusqu'a I'arbaléte, doit se faire dans un temps
humide, de peur que si le temps était trop sec, et le vent
au nord ou nord-est, la rame ne se rompit ou ne se
mailldt au coude qu’elle fait sur I'embarellement.

L'hiver suivant, les sarmens qui ont été tendus et qui
ont donné la récolte, sont coupés et remplacés par les
nouveaux que vous avez réserves a cet effet, en les assu-
jettissant aux lanternons.

Si les hutins sont dans des terres légéres et chaudes, on
ne perdra pas de vue que les ceps y donnent toujours
peu de bois, et par conséquent que la taille doit en étre
courte, et que souvent il ne faudra leur mettre qu’une
rame. Mais aussi la force du bois vous indiquant la ferti-
lité du sol, vous taillerez vos ceps et multiplierez les
cordes d'aprés I'abondance du bois, si vous voulez qu'ils
fructifient convenablement, tout en ménageant leur du-
rée, et ne les chargeant jamais autant qu'ils pourraient
rigoureusement supporter.

Si urr cep est faible, qu’il pousse peu de bois, et don-
ne peu de fruit, on le taillera sur le borgne; si cette taille
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ne lui a pas fait donner un bois vigoureux, et qu'on
puisse croire que les racines sont altérées, il faudra l’ar-
racher et le remplacer en provignant un des ceps places
vers larbaléte.

~ La situation horizontale des rames tendues en table
et le cordage des rames, ralentissent la circulation de la
séve; elle s'élahore mieux, et fait pousser plus de raisins,
lesquels nouent bien ; et si les tables ne sont pas trop éle-
vées au-dessus (lu terrain, ils marissent i merveille; ce-
pendant le vin des hutins est toujours inférieur a celui
des vignes basses.

L’ébourgeonnement des hutins consiste & enlever au
.sarmenl: tendu tous les bourgeons !qui w’ont pas de rai-
sins; et de méme tous ceux du tronc et de la téte du cep,
sauf ceux destinés a porter fruit 'année suivante, dont
la rame s’attache verticalement aux lanternaux.
~ Dés que les raisins sont noués, on pince ou biocke
tous les bourgeons & fruit, a deux ou trois boutons au-
dessus du fruit, et on ebourgeonne les rames des bour-
geons qui auraient poussé depuis le premier ébourgeon-
nement entre les feuilles et la rame; mais on laisse les
feuilles pour protéger les raisins contre les différentes
«casualités et le trop grand soleil. A l'approche de la ma-
turité, lorsque les raisins ont changé de couleur, on re-
passe pour Ster quelques feuilles de plus, mais avec beau-
coup de discrétion, surtout dans les automnes chauds; ils
ne miiriront que mieux, étant un peu a couvert. On doit
visiter de temps en temps les tables pour s’assurer qu’au-
cune corde n’est détachée ; ¢'il yena, on les reliera im-
médiatement.
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:Si Tarbre de la lanterne est up érable, on en 8tera des
bourgeons le long des tiges, mais on ne fera que les pin-
cer les sept ou huit premiéres années, afin que retenant
la séve le long de la tige, elle prenne plus de dévelop-
pement, sans donner trop d'ombre; quarmiles auront
3 ou 4 pouces de diamétre, on les dégarnira de tous
ces bourgeons.

On traitera différemment les tiges des lanternes qui
sont en arbres fruitiers; la base des quatre tiges doit bien
se former horizontalement comme celles des érables, et
on les tiendra dégarnies de tout bourgeon jusqu’a la hau.

‘teur du barrelage, de méme qu'aux érables. Les premié- -

res années, on laissera les feuilles ou méme les hourgeons,
qu’'on pincera le long des tiges verticales, paur qu’elles
prennent plus de grosseur. Au lieu d'ébourgeonner les
tiges, on les taillera comme celles des arbres des jardins,
dites en quenouille ; mais comme ceux-ci portent quatre
tiges au lieu d'une, sur le méme tronc, la taille sera beau-
coup plus courte; dailleurs étant plus court de bois,
1'arbre donnera moins d’'ombre sur la table, et les fruits
seront plus beaux. On supprimera tous les bois gour-
mands, & moins qu'on n’elit besoin de renouveler une

des tiges de la lanterne morte ou malade; alors on choi-

sira le gourmand le mieux placé pour en former une tige
nouvelle qu'on gouvernera comme celles d’origine.

En disposant les assolemens des différentes lires de
champ, on'aura le soin qu'il y en ait toujours une,
outre celles des tables, qui soit en culture de plantes a
sarcler, ou en blé d’automne ou de printemps, et que ja-

T
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mais il i’y ait des deux cdtés d’une table du tréfle, et on-
core moins de la luzerne ow du sainfoin.
Tous les animaux dont on seé servira pour cultiver les
hutins auront des paniers au museau pour gu'ils ne puis-
sent -brouter les rames.

DE LA VENDANGE.

PaesQur toutes les années je vais les paysans et les vi-
guerons presser pour commencer les vendanges, et cela,
huit ou dix jours avant la maturité, sous le prétexte de
la crainte des gelées, le plus souvent par celle du dégat
que font les renards, les fouines, les grives, Ies poules
des voisins, et la dessiccation des raisins pourris, dont ils
exagérent Ja quantité. Les riches propriétaires et les gros
fermiers qui savent combien ces chances sont peu de
chase, comparées au surplus de vin que donne une pleine
et entiére maturité, et combien ils ont plus de facilité
pour la vente, lorsque leurs vias sont de banne qualité,
devraient démontrer aux premiers combienil ¥ a d'a-
vantages pour eux i attendre quelques jours; d'ailleurs
ils peuvent se garantir des aninaux sauvages par quelques
coups de fusil, et des animaux domestiques, emabligeant
leurs ‘voisins & les tenmir  remfermaés: lorsque les. raisins
sont preés de la matorité.

- Les signes d’'wme parfaite matusité se redonnaissent,
1° Aux feuilles qui jaunissent, et qui tombent sou-
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vent eh totalité. Cependant il ne faut pas croire que ce
soit un signe certain de maturité, et que dés lors les rai-
sins ne profitent plus des beaux jours chauds qu'on a fré-

"quemment en automne, et méme dans l'arriére automne.

Les rosées, abondantes dans cette saison, en adoucissent
la peau et en diminuent I'épaisseur; elles rendent le jus
plus abondant et plus doux aprés la chute des feuilles,
sans qu'on doive avoir la crainte de la pourriture.

29 Les raisins, suivant les différentes variétés de plants,
se dorent, se colorent de.rouge ou de jaune ambré, ils

" prennent une espéce de transparence; les rouges se colo-

rent d’un noir bleuitre, et leur peau adoucie et amincie,
colore plus promptement le vin, il est plus abondant, et
les pressées donnent plus de motit.

3° La queue de la grappe jaunit, jusqu'a prendre une
teinte brune; elle se rompt facilement prés du neeud, et
la grappe est tout-a-fait pendante. .Ge signe est le plus
certain d'une parfaite maturité.

4° Les grains se détachent facnlement et s'égrainent
par le vent ou le frottement des habits. C'est par cette

" raison qu'il faut tenir la seille ou seau de vendange con-
tre le pied du cep, et sous les grappes mémes, et c'est en-

core pour cela qu'on recommande si fort de ne laisser
aucune herbe quelconque, parce que quand il n'y ena
point, on ramasse fanlement les grains tombés sur la

terre.

5. Quelques variétés de raisins, celles des portions fu-
mées, et les provins qui I'ont été, et qui pourrissent, an-
noncent, non encore la maturité des autres portions ou
plants de yigune, mais qu’ils approchent de la maturité, Car

. 10 -
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duns ce cas, la pourriture dst wué madadie dant le furnier
et la cause; dailleurs il hite la manmte, surtout dans
les terres fortes. : ' :
6° Le jus du raisin est savoureux, doux, epau et
gluant. -

. ©On obsérvera gite la chute des feuilles tient souvent au
passage d'un brouillard, aprés uhe ou deux gelées blan-
ches, et la pourriture que les brouillards eccasionent
fréquemment, lorsque la fin d’aolit ou le commence-
ment de septempre sont-pluvieux ou chargés de brouil-

lards, u’'a pas lieu les années séches, si la chute des feuil--"

les a précédé les brouillards. Au contrairé, ceux-ci faci-
litent Famincissement de la peau, et ils sont utiles pour
augmenter la récolte, sans détériorer la qualité. Quand
Ydté et Pautonine ont été seés et chauds, comme en 1811,
la pedu des raisins est épaissa, les grains durs, et n'ayant
qu’une. demi maturitd. A cette époque, lorsqu’on mit les
bans de la vendange, dans le district du canton que
Fhabite, ‘elle rendis peu de vin i teux qui vendangeérent
- alors; mais la plupart dé mes voisins ayant de grands
vignobles, ainsi que moi, nous retardimes de quinze
jours; le temps fut beau (et on pouvait le prévoir), il fit
chaud, les rosées furent trés-abondantes, et notre récolte
fus supérisure en quantité et qualité A celle de ceux qui
wous uvaiént devancés; le reste du canton avait été plus
sage qu’eux, et cette année est réputée assez bonne, sur-
sout par la qudlité du vin; '

- Cependant si la chute des feuilles est la suite des ge-
léesy-il ne faut plus attendre pour vendanger; la cireula-

tioh.de la'séve €tant arrétée, les raisihs n'ont plus & gh--

ot
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gner, la peau durcit et la vendange rend moins de motit.

On aura eu le soin de mettre en état plusieurs jours
davance les pressoirs et tous leurs accessoirs, tels que
les grandes et petites barres de presse, les. cordes des
tours, les poissons ou 4ne, les traverses de chaque assise;
le charpentier aura visité la table du pressoir, soit le bas-
sin, L'écrou et la vis. On conserve ceux:ci en état de pro-
preté en ayant le soin de tenir en tout temps, au-dessus
de la vis placée dans I'écrou, uné caisse joignant bien,
ou un-baril défoncé par le bas, pour les défendre de la
poussicre et des saletés qui pourraient tomber du plan-
cher supérieur, et rayer le pas de vis ou celui de I'écrou;
d'ailleurs un bien petit gravier qui tomberait dans la
vis suffirait pour faire sauter 1'écrou ou briser la vis.

On aura fait velier et nettoyer par de bons lavages
les bosses ou légrefasses, les fonneaux, bossettes, tines,
cuves, déchargeoires, jarlons, mesures, brandes, etc.;
on aura vérifié les cloux de mesures des deux cdtés; on
aura assuré les choquets ou consoles des cuves ou doi-
vent fermenter les yins rouges, et ou on aura réparé les
faux fonds qu’on place an-dessus pendant le cuvage.

Les pressoirs les mieux faits sont céux qui expriment le
plus entiérement le jus du raisih avec le moins de force
possible, sans faire ni sauts ni bruit. Us sont géné-
ralement bien construits dans le canton. Les meilleurs
pressoirs ont la vis en fer et I'écrou en fonte de cuivre;
ils se font 2 Yverdun et a Morges ( Vaud); il$ exprimens
merveilleusement le jus des raisins; mais il faug qu'ils
soient difigés par des gens prudens, pour qu 'tls ne soiont
m_foreés ni favssés.
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On aura soin, la veille de la vendange, de bien essuyer
avec un linge les pas de la vis et de I'écrou; aprés quoi,
on oindra I'un et 'autre avec un mélange de savon fondu
dans de I'huile; a défaut de ces objets on emploxera de
la graisse molle fondue et écumée.

Un petit pressoir, comme on les a du c4té de Frangy,
en Savoie, serait trés-utile dans les grandes fermes. Ils
sont petits, se placent ou l'on veut, et on les emmaga-
sine aprés vendange. On'ne peut y presser qu'une bos-
sette de vendange; C'est un pressoir de secours pour les
récoltes abondartes. La table n’est point creusée, elle a
seulement des rainures qui conduisent le jus vers le gou-
lot d'écoulement; je préférerais que la table,un peu pius
épaisse, fiit creusée d’'un pouce ou d’un pouce et demi;
ainsi il n'y aurait jamais d’encombrement occasioné par
les grappes ou pulpes. Il faut que toutes les piéces du
bdssin soient numérotées, pour étre certain qu ‘on la re-
montera bien lorsqu’on s’en servira de nouveau.

On se pourvoira, pour vendanger, d'une quantité suf-
fisante d’hommes et de femmes, en raison de 'espace &
récolter, de la heduté de la vendange, et de la distance
des vignes. Lors méme qn’on ne doit pas se presser de
vendanger, il convient de faire cette récolte trés-prompte-
ment, une fois que la maturité est venue. C’est par cette
raison que je préfére qu'ils soient nourris, parce qu’alors
on peut les renvoyer dés qu’on a fini de vendanger;
d’ailleurs, lorsqu'ils le sont convenablement, ils man-
gent moins de raisins.

On commencera la vendange par les parcelles des plants
les plus hétifs, par celles qui sont dans les expositions les
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plus chaudes et. les mieux abritées, par les terres grave-
leuses ou caillouteuses; la maturité y est toujours hative ;
quant au rouge, toutes choses égales, la dole et le salva-
gnin se vendangent les premiers; aprés cela, le rouge,
dit savoyant ou gros rouge.

Dans les vignobles réputés pour la qualité de leurs
vins, et ol I'on vise 2 les avoir aussi hons que possible,
on ne vendange qu'aprés que la rosée ou les brouillards
sont dissipés, tout au moins en partie, et jamais par la .
pluie; sans ces attentions, une partie du liquide qu'on
appelle vin n’est en réalité que de 1'eau.

Dans les vignobles désignés ci-dessus, on a encore, la
trés - sage habitude, quoiqu’ils soient tous de méme cé-
page dans chaque parcelle, de faire deux et jusqu’a trois
eueillettes, non - seulement en choisissant, pour la pre-
‘miére, les eeps les plus mirs, mais sur ceux-ci seulement,
les grappes parvenues i upe parfaite maturité; peu de
jours aprés, s'ila fait beau, onfait la seconde cueillette .
qui donne un vin aussi bon que le premier ; la troisiéme
cueillette est toujours inférieure aux précédentes. On ne
récoltera point ces grappes encore vertes des. pousses tar- .
dives qui auraiens di éire abattues, lorsqu’on a bioché;
elles ont fait tort & celles de la premiére pousse, et ne
peuvent doanner que du verjus. : T

Nous sommes fort loin de donner ces soins i nos ven-
danges , et nous avons tort. Cependant jai vu déja de
mes voisins suivre ee bon exemple pour le rouge, et ils
s'en sont bien trouvés ; on devrait le faire pour tous les
plants , surtout lorsque la maturité n'est pas égale; on
aurait ainsi plus et de meilleur vin. e
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$i j'ai dit qu'il ne fallait pas vendanger que lea brouil-
lards ne fussemt dissipés, il est évident qu'il est sous-
entendu que, 8ils se lévent wop tard ou point du tout,
on doit continuer de vendanger, ¢t méme aceélérer Ja
récolte, s’ils ont occasioné de la pourriture, car leur per
manence accélérera cette maladie, Chacun se conduira
d’aprés ces circonstances pour faire ce qu'il craira le plus
convenable. .

Il n’en est pas de méme de la pluie, elle ne fait pas
pourrir aussi sirement que les brouillards épais et per-
manens. On ne yendangera donc pas lorequ’il pleut; il
sera méme sage de renvoyer un jeur ow deux sprés
qu’ellea gessé, pour pou quiil se léve du vent; I'eau aura
le temps de s'imbiber dans la terre, la surface du terrain
so séchera, et les vendangeurs ne le serreront pas en le
parcourant, effet ficheux pour le fassayage du printemps
suivant, Il faut distinguer gue je ne parle que pour l¢s
terres fortes ; car dana les légores et graveleuses , i peine
la pluie est-elle finie, qu'on peut y remtrer powr conti-
tinuer la vendange.

On aura paurvy & ce qu'il y ait taujours un seau ow
deux de plus gue de vandangeurs , afin que le tyavail ne
soit jamais arrdté par le transport des raisins dans les
brandes , et que celles-ci circulent toujours pour portey
dans la hossette le raisin. Les meilleures hrandes, celles
qui sont le plus cammodes & porter, sont celles, qui nous.
viennent du canton de Vaud ; qlles sant de bon sapin, &
veines serrées » €t durent le double que celles de Saveie,
qui d'ailleurs sont mal faites et trop petites. Le cercle
d’en bas doit &tre de for deux , et muni de bons ¢rechets
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pour passer-les bretelles ; ils daivent passer sous le fond
et servir ainsi de porte-fond. On choisira pour poster les
brandes des hommes forts et adroits, déja accoutumés
A les porter et a les vider dans la bossette , par .la petite
ouverture qui est dans la partie supérieure du milien des
douves. -

Le maitre valet ou le vigneron surveilleront 'ouvrage ;
il yeillera A ce que les vendangeuses soient rapprochdes
les unes des autres, afin qu’elles n’ouhlient pas de ceps ;
Talignement des vignes présente encore un grand avan-
avantage pour faire cgjte inspection facilement ; chas

‘que. vendangeuse faisant sa ligne , on connmait bien

vite cell¢ qui est négligente. On ne souffrira jamais que
celui qui recueille dans une plus grande seille les raisins
que les vendangeurs ont cueillis , passe devant ceux qui
font la récolte ; i} doit se tenir derriére ; sans cela il égra-
nerait beaucoup de raisin nen vendangés, - surtout si la.

~ vendange était bien mire. 11 astreindra les vendangeurs

et les vendangeuses A mettre constamment leurs seillots
eontre le pied du eep, pour qu'ils soient sous les grappes, -
et recoivent ainsi les grains qui tombent: eette attention
est d’autant plus nécessaire, si le vigneron a‘été assez
négligent pour laisser croitre des herbes.

Si I'habitation est rapprochée de la vigne, la vendange
sera portée directement depuis la vigne, sur le pressoir
dans les brandes ; si elle est éloignée, il sera nécessaire de
fa transporter avee la hossette , pour la vider dans la dé-
chargeoire, aussi présque possible du pressoir. Il est utile
d’avoir une déchargeoire de plus que des bossettes , afim
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de ne pas &tre arrdté pour les chariages, et méme pour la
vendange.

Celui qui batit un emplacement pour des pressoirs, et
qui peut disposer de I'espace, doit rendre le sellier assea
vaste pour que les chars chargés des bossettes puissent y
entrer et qu'on puisse y placer les déchargeoires, ce qui
est aussi commode qu'utile, en cas de pluie, ou pour te-
nir sous clétoute la vendange cueillie , qu'on n’aurait pas
pu mettre sur le pressoin

On aura, pour placer sur la déchargeoire, deux barres
de bais dur , carrdes, ayant 4 pggces sur 5, ou 5 sur 6,
en raison de leur.longueur; laquelle dépend du dia-
métre de la déchargeoire sur laquelle an les place, et
qu'elles doivent dépasser de'3 ou 4 pouces. On les en-
taille d’un pouce ou un pouce et demi, en biais, suivant
le bord supérieur de la déchargeaire, & laquelle elles sont
. destinées , pour préserver le hord supérieur des douves
de celle-di, etle choc trop fort de celles plus minces du
centre de la bossette, ou il n'y a pas de cercles: elles
pourraient se rompre par une chute trap élevée; ces barres
la diminuent par leur élévation.

De la déchargecire on transporte la vendange surle
pressoir avec la brande; les seillats 4 manilles doivent
étre nombreux, soit pour remplir les brandes, soit au-
tour des pressoirs pour les besaina qui peuvent se pré»
senter. .

La vendange du raisin rouge, pour étre pressée en
hlanc ou pour en faire du vin blane, se fait différem.
ment : le raisin ne se pile ou ne s’'amoite point; les grapr
pes avec leurs grains sont transportées de la vigne sur le
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pressoir dans des hottes, corbeilles ou paniers, tout
comme dans des brandes et des seilles; aussitdt qu'il y .
en a une quantité suffisante on charge le pressoir, on
presse, et le jus exprimé ainsi-promptement n’est point
coloré, 4moins qu’on n'ait pasété assez diligent dans cette
derniére opération; mais on ne doit points’en inquiéter, le
vin n’en sera pas moins blanc et trés-limpide au transva-
sage , toutes les particules colorées se précipiteront dans
les lies, qui alors auront une teinte couleur de rose ;
mais le vin n’en sera pas moins plus clair et plus lim-
pide que celui provenant des raisins blancs.

On enléve ensuite trés-promptement la pressée de
dessus le pressoir, on la transporte dans une cuve ou il
y a du rouge destiné 2 fermenter pour étre’ coloré en
rouge ; car il reste encore un quart, i peu prés, de jus
non exprimé par cette premiére et prompte pressée, et
qui fermentera et se colorera avec la masse de vendange
déposée dans la cuve. ' '

Le vin blanc fait avec le raisin rouge est moins doux
que celui des raisins blancs, mais il al'avantage sur ce
dernier d'étre d'une plus longue garde, et d’empécher le
vin blanc de graisser. ’

Les pressées qui ne sont pas celles ci-dessus, seront
arrangées aussi uniformement et également que possible
sur la table du pressair; on ne mettra pas trop de ven-
dange par pressée, le jus nes'en exprimera que mieux;
mais aussi il ne faut pas qu’elle soit trop petite, compara-
tivement a la force du pressoir, car on risquerait de le
faire sauter. D'ailleurs lorsqu’on exprime trop fortement,
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la fn des pressées n'est plus que le jus acadedglngrappe
et nop du jus de raisin.

On aura un panier assujetti sous le goulot de la table
di pressoir, par lequel tombé le moiit dans le jarlon,
afin de recevoir les grains et les grappes, qui, sans cela
tomberaient dans le jarlon ; surtout pendant la premiére
pressée. Si ce panier doit étre bien assujetti, il doit
aussi pouvoir s'enlever facilement 3 volanté; lorsqitil
centient beaucoup de grains ou grappes, on les met en
réserve dans un des coins de la table du pressoir, pour
étre mis ensuite sur la pressée faite, lorsqu’on desserre
le pressoir pour couper et relever les bords, qu'on replace
dessus et qu'on presse de noyveau.

Aussitdt que le modt ne coule presque plus, on des-+
serre lo pressoir pour couper toute la bordure et les
quatre angles de la pressée; on se sert pour cela d'une
espece dehache. On place syr la presséetout ce gui a ét¢
ainsi abattu, en I'arrangeant aussi également que pos:
sible sur toute sa surface ; on y ajoute les raisins ou grap-
. pes qui sont tamhés des bords de la premiére pressée ,
«an secharge le pressair et 'on serve comyme ci-devant;
cette opération se répéie encore une ou deux fois, sui-
vant que le pressoir sexre plys ou mains bien. Si la pres-
sée-eat petite, le modt est aussi plus vite exprumé.

On puise le molit du tinot ou jarlon & mesure qu’il
se remplit , pour le mettre dans un plus grand, desting
a jauger au mesurer le vin; on Pappelle par cela méme
mesure; il y i de chacun des cdtés intérieurs, au-dessous
des manilles, des claux qui marquent les setiers ot denpi-
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setiers; de la on porte le vin dans la cave, aussitdt quxl
est mesure.

- Les besses auront été prealab!ement lavees avec som,
puis hien essuyées, et avant d’y entonner le vin blanc,
on aura brylé des feujlles soufrées, 3 raison d’'une par
char. Si le terrain au a cryu la vigne coutient heaucoup

"de voche calcaire, il en faydra meins hriler; -an en bri--
lera aussi moins lorsque le temps est. frais que lorsqu'il
est chaud, parce que le saufre ralentit la fermentation.

Dans les années froides et -ou l¢ raisin 3 mal miwri, on
fera trés-bien de cuire une partie dy mofit ( environ up
douziéme) jusqu'a réduction d’'un quarj ou d'un tiers,
suivant que la maturité aura été plus ou mojns honne. Si
la vendange est acide, il fawdra mettre de la craie dans
le mofit pendant Ja euisson; alors on laisse reposer, on

“Bbcante, et I'acide demeure au fond avec la craie; aprés
quoi on remet le mofit sur le feu, et lorsqu’il atteint la
la chaleur de 45 a 50 degrés de Réaumur on.le vide
dans la bosse,

Le molit quw’on fait bouillir ainsi, pour en concentrer
la partie sucrée; ne doil point avoir déja fermenté, on y
destine le premier qui tombe dy pressoir; sauns cela, le
suc qu’ori obtiendrait serait plus prapre 2 donner de I'4-
preté et 3 détériorer le vin gu’a 'améliorer et 4 'adoucir.

Six ou huit jours apres que l'on a mis le modt bouillant
dans les bosses, on y ajoutera din méme vin pour remplir
peu prés le vase, si la fermentation est prés d’étre ter-
minée; ce qui arrive, plus ou mains vite, suivant la cha-
leur qu'on a eue pendant la vendange et le pressurage,

" selon la profandeur dees caves, 'expasition et le nombre
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des sohpiraixx, la position de la porte d'entrée au midi
ou au nord, les dimensions plus ou moins grandes du
vase dans lequel est entonné le mott. Pendant tout le
temps de la fermentation, on n'aura point mis de bou-
dons aux bosses ou tonneaux on se sera contenté de
placer sur le trou par lequel on entonne, un petit sac de
toile bien propre rempli de sable, eu quelques feuilles
de vigne, sur lesquelles an aura mis une brique pour les
assujettir. Lorsqu'on remplit un vase de vin ou de motit,
on ne doit jamais le remplir en 'totalité, mais laisser un
vide proportionné A sa dimension, afin qu'il y ait un es-
‘pace suffisant pour que la bouilliture se fasse intérieure-
ment et sans déperdition de vin.

Tous les trois ou quatre jours on remplit un peu plus
les hosses & mesure qu’on veit que la fermentation dimi-
‘nue; et dés qu'elle est terminée on remplit totalement
et on ferme I'ouverture avec un bondon garni de linge
‘propre; on ne l'assujettit pas trop fortement les premiers
jours; d'ailleurs on continue les remplissages & jours trés-
‘rapprochés pendant le premier mois, ensuite tous:les
quinze jours le mois suivant, et tous les mois dés lors
jusqu’au premier transvasage.

L] N
- VENDANGE DES ROUGES ET SOINS DANS LA CAVE.

Lzs soinsdevendange, pressungé, etc., indiqués ci-des-

sus ne regardent que les vins blanc; ceux a donmer aux .
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rouges sont un peu différens, et je crois utile de les faire
conmaitre & nos cultivateurs. Ils sont si mal manipulés
gu’a peine sont-il potables et sont de vente difficile, tan-
dis que les blancs mieux gouvernés sont d’un débit fa-
cile et souvent recherchés dés les vendanges par les mar-
chands de vin,

Le premier soin, pour avoir . du bon vin rouge, dépend
du vigneron qui le plante, pour que les raisins attei-
- gaent la maturité dont ils sont susceptibles, et cela en
raison de la nature du terrain. Dans les terres légéres,
graveleyses, caillouteuses, exposées 4 la chaleur, on don-
pera 274 3o pouces de distance d’un cep i lautre, et
d’une ligne a sa voisine; dans les terres fortes ou moins
bien exposées, la distance sera de 30 4 33 pouces, parce
que les ceps deviennént plus forts dans cette terre plus
nourrissante, et qu'ils ont besoin de plus de soleil pour
bien mirir, la terre étant moins chaude,

La nature du terrain, celle des cailloux qu’elles con-
tient, influent singuliérement sur le parfum et la qualité
du vin rouge; la variété du plant y est aussi pour beau-
coup. Le salyagnin ou pineau de Bourgogne, la dole,
qu’on croit d’origine bordelaise, sont les plants qui nous
donnent le meilleur vin rouge, s’il sont en bonne terre
graveleuse et dans une bonne exposition; mais une bonne
manipulation 2 vendange et dans les fustes ajoute beau-
.coup i sa qualité. l ~'

. Le gros rouge ou savoyant est toujours plus ou moins
dur et méme, verd dans les années de parfaite maturité.
Mais comme il est abondant et sain malgré la verdure,
et qu'il se conserve pendant plusieurs années, nos gens
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de campagne etles vuvriers de grosses professions le pré-
férent, malgré son peu d'agrément, i tout autre pendant
les pénibles travaux de I'été. Il serait moins mauvais
sans doute, si I'0%t ne se hAtait pas toujours trop de ven-
danger, 5i 'an découvrait & propos les raisins, si I'on met-
tait plus de soins et qu'on donnit moins - de temps au
cuvage, qu’on serrit moins fortement le pressoir, qu'on
ne fit méme qu'écouler, presser une fois et relever la
hordure seulement, et qu’on laissit l¢ surplus pour faire
tine bonne piquette; avec ces soins il serait certaine-
ment d’un débit plus facile.

Comie nous Yavons dit pour la vendange des blancs,
on ne vendanuera jamais les rouges pendant la pluie, et
qu'aprés que la rosée ou ‘le brouillard - sefont dissipés,
ou du moins qu'ils le seront en partie; on n'écrasera pas
le raisin & la vigne, on l¢ pottera, comme il a été dit
quand on presse le rougé et blavie ; on coupera les grap-
pes avec des ciséaux, et’ 6h 1¢s- portera immédiatement
ainsi dans I’ égrappoxr place sut 1a cuve dans laqnelle il
doit fetmenter.

‘égrappoir est une caisse én’planches, sohdemme
fiite, de 9 po\iées eénviren de pmﬁbndear, qui se place
dans Japaitie supérieare de la cuve, o elle est sappor-
tée sur Vextrémité des douves par ses cdrés prolongés
di-déla du diamdtre de'tatirie. Son fond est un treiilage
de bois, dont les vides ont 9 & 10 lignes: :

Celtui qui est ¢hargé d'égrappet est ariné d’un rateau,
dont Tes dents émoussées’ ont L3 'pbuces de longueur;
- tiles aufont dté plintées 4’arigles Qtvits, dans la travedse
du rateller’s el i &k turn. de chaque’ cbé 1 pouce de
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moins que la largeur de fa caisse, pour qu'il agisse plus
facilement. L’homme cliargé d'égrapper fait aller et ve-
nir Je rateau sur le treillis ou sont placés les raisins; cette’
action détacie tes grains de la grappe, ils tombent pai
les trous du treillis dans la cuve, etla grappe reste dans
la caisse ainsi que les raisins mon murs quiy sont de-
frieurés attachés; om les porte sor le pressoir, et lorsquiil
7 en a uiie quantité suffisante on charge et presse; ét l¢
produit en est ajouté a la piquette.
* Danis les anhées de parfaite maturité, on ajoute dansla
cuve un tiets ou un quart de la rafle, soit des grappes s
mais’ aveo réserve, pour donner au vin un peu de oeb
amdm, qui contribue & sa conservation. :

Aussitdt que la cuve sera assez pleine de vendangé',i
pout gu’il reste 1'espace suffisant pour la fermentation,
onplacera un couvercle en planches bien jointes ou boswi
tees, et Joignant aussi bien que possible aux douves ;. i
posera sur des chogiiets cloués dans Vintérieur & hauteun
convenable: on en garnira les bords et les joints avec de
la chaux grasde, fasée d’avance. ‘Au centre de ce faux
fond, il y anra wn tron, ‘d’wn-1/2 pouce & 1 pouce, sui«
vant la capacité de la cuve, pour laisser échapper le gaz,
qui, sans cela, pourrait faire sauter la tine: quelques
personnes sjortent encorédu sable sur le faux fond. .
" On a génértlement I'habitude d'attendre: pour soutirey
ou écouler l¢ vin rouge, quela yolte soit le chapedu
ya'il forme ens’élevans pendans. I fermendation, coms
mence 3 haister; souvent méme on ‘atteiid qu’elle ait
totalement buissé et que le .vin soit presque refroidi ;
mwib alorsic’et.tpop tard.. . . S
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Le but du cuvage étant de colerer suffisamment le vin,
sans en laisser échapper la partie spiritueuse, on ne doit
pas le laisser cuver plus de quatre jours, lorsque la tempé-
rature de l'air est chaude, et de six i huit, Mbrsqu’elle est
froide; cet espace de temps est suffisant pour que le vin
se soit emparé de toute la partie colorante dont il est
susceptible. Plus le raisin est mir, plus le vin se colore
promptement, et plus on I'écoule de bonne heure, plus
il .concerve de parties sucrées et spiritueuses.

Dans les années ou les raisins n'ont pas bien mfiri on
absorbe une partie de I'acide en enduisant Ja cuve ou il
doit fermenter de deux ou trois couches de chaux; a dé-
faut on y jette un sean de cendres de sarmens ou de
hétre, par char. '

. La fermentation ne doit étre ni trop prompte ni trop

lente; le meilleur cellier est donc celui dans lequel la
températurg habituelle se:maintieat entre 10 et 12 degrés
de Béaumur. Il faut pour cela que les murs en soient
épais, que les fenétres ou soupiraux puissent s'ouvrir
et se fermer Avolonté, Le cellier doit étre éloigné des fu-
miers, des étables, des écaries, et de tout leu ouily a
des mitiéres en fermenhhon, ou qui ¢xhalent de mau-
vaises odeurs.

leavendlngeaewtecuex&c paruntempafrmd ou
par la pluie, elle entrera difficilement en fermentation’,
elle contiendra pen de parties sucrées et spirileuses.
1. faudra, dans ce cas 13, faire cuire du moiit, pris au
" moment oui il arrive de la vigne, s'il y a été pilé ou sa-
moulé,.ou .pris sous |'égrappoir, ou apporté de la ven-
dange en grappes; car il ne faut pas qu'il ait' du tout
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. comimencé. de fermenter. On destingra un douziéme de
ce gue contiendra la cuve a étre cuit; et moins la ven-
dange aura miri, plus il en faudra cuire. On le tiendra en
ébullition jusqu’a réduction du tiers, alors on y mettra
de la craie pulvérisée, a raison de deux livres et demie
ou trois livres par setier; si on n'en a pas, on la rem-
placera par une quantité double de cendre de sarmens
ou de hétre; on le fera cuire encore un instant, et on le
laissera reposer pendant 12 ou 14 heures, puis on le dé-
cantera,

Tout l'acide. de ce molit aura €té absorbé par la craie
restée-au fond du cavier dans lequel on l'aura déposé a
cet effet, ainsi que pour faciliter I'écoulement du moit.
11 sera remis de nouveau sur le feu pour y cuire lente-
ment-pendant une heure environ; alors on forcera le
feu ; et lorsqu'il -sera .houillant, on le portera dans la
cuve, en le dispersant également, et en tichant de le
faire aller au fond, a l'aide d’un entonnoir a long bec,
afln que toute la cuvée participe également i la chaleur
artificielle qu'on lui procure par ce procédé, et qui hatera
un peu la fermentation.

Par ce moyen le vin sera plus sucré, la fermentanon
vineuse melllenr_e, et on donnera au vin une partie des
qualités qu'une maturité imparfaite lui avait fait refuser.

Plus la cuve sera grande, plus la fermentation sera tu-
multueuse et promptement achevée; la différence du
temps qu'elle durera dépend donc de la grandeur de la
cuve, de Ja disposition du local; et de la quantité de cu-
ves réunies dans le. méme logal, qui, en fermentant, en
réchauffent toute la masse, et les murs méme, La diffé-

I1
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rence peut éire de quatre ou cinq jours, et quelque fois
_ davantage; en général, il vaut mieux qu’elle ne soit pas
trop prompte.

On évitera les dangers fréquens d'dtre asphixié par
Veffet du gaz qui s'éleve des cuves ou le vin est en fer-
mentalion, on s'en garantira, dis-je, en répandant sur
Je sol et contre les murs de la chaux éteinte A 1'eau, ou
de la lessive de cendres, et en introduisant 'air extérieur.
On donnera de la circulation a celui-ci, en placant des
soupiraux preés des plafonds des celliers; ce sera- encore
un moyen de précaution dans les années chaudes; le gaz
s'échappera par-la. Dans les années froides, on doit les
tenir fermés pour, concentrer la chaleur; il faudra avoir
des moyens de les ouvrir de l'extérieur pour que la va-
peur s'échappe avant qu'on n'y entre; en méme temps
qu'on les ouvrira, on ouvrira les portes et les fenétres
les plus voisines de la porte, si on peut les atteindre
sans danger.

Nos vins sont en général peu spiritueux; plus nqus les
laisserons fermenter dans les cuves, moins ils auront de
force; par conséquent, il nous convient de les écouler
des cuves, dgs qu'ils y ont asses fermenté pour prendre
autant de couleur que la maturité le permet. Dans les
annéesou elle est parfaite, deux ou trois jours auront sufh;
-trois ou quatre dans les années de moyenne maturité,
cing ou six dans les mauvaises années. On préférera les
'.plus grands vases pour les y placer, et qu'ils y achévent
leur fermentation ( nous en avens dit le motif ci-dessus),
-et on se condhlira pour: ceux-ci de la mémre ‘maniére qu'il

. - a.64 dit pour des vins blages. - - - -
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" Avant que d’entomer le vin rouge dans la bosse, on
aura britlé une noit muscade, si sa contenance est de
trois chars, et davantage dans cette proportion en rai-
son de sa contemanve; um gobelet d'esprit-de-vin peut
suppléer & la muscade, en le brilant de méme avant que
d’entonner. Si C'est de la dole ou du salvagnin, on bra.
lera une feuille soufrde & rouge, pour deux chars de vin.

La piquette faite avec la pressée de vin rouge est sou-
vent trés-colorée; on la méle avec celle faite avecle marc
du blanc. .

L’emploi du marc de rouge est le méme que celui du
blanc; on en tire un peu moins d’eau-de-vie, mais il est
un bon engrais pour lés provins et pour les prés. Si on en
a fait de la piquette, il n’est propre qu'a engraisser les
prés, eto.

QUELQUES OBSERVATIONS SUR LA CONSTRUCTION
DES CAVES. )

J'a1 un bien grand plaisir a voir presque toutes les cons-
tructions rurales faites depuis dix ans étre excavées;
ainsi les habitations de nos cultivateurs seront plus sai-
nes, leur vin pourra se conserver avec plus de stireté, et
ils pourront attendre une époque plus favorable que celle
de la vendange pour les vendre: outre cela, ils pour
ront y conserver leurs pommes de terre, leurs racines
d'sbondance et awtres jurdinages qui ne peavent s'hi

, , o
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verner en plein champ; c'est d’ailleurs une preuve d'ai-
sance que les reconstructions, et cette amélioration dans
la maniére de les faire. '

Les caves seront construites aussi profondément que
possible, entourées de bons aqueducs, crensés a trois
ou quatre pieds plus bas que le pavé de la cave; ceux-ci
seront faits en bons cailloux ou bruts de roche ou de
gré, ou en brique maconnée en bon mortier de chaux
vive et sable de riviére, afin qu’en tout temps la cave soit
parfaitement séche. La terre de I'excavation répandue
autour des fondemens, servira i exhausser le terrain en-
vironnant le rez-de-chaussée, suivant la grandeur de la
cave, ce qui dispensera de I'approfondir autant, et assai-
nira d’autant mieux le rez-de-chaussée.

Les murs de la cave servant en méme temps de fonde-
mens au bitiment supérieur, et ayant a résister i la pous-
sée du terrain extérieur, et, d’autre part, de deux cotés a
la poussée de la voilte, seront construits trés-€pais; peut-
étre méme dans certaines positions sera-t-il convenable
d’y faire des ougives. Le mur des fondemens, ceux des
caves et des ougives doivent étre construits en mortier
de chaux vive et bon sable de riviére, trés-bien mani-
pule.
~Suivant la situation ou se trouve cette construction,
la poussée présumable de terre, I'élévation et le poids
des murs extérieurs, peut-tre sera-t-il nécessaire dans
quelques positions, si ’escarpement est trés-fort d’un
cbté, si la terre est peu liée et fait craindre une surchar-
ge dans certains cas, comme des pluies abondantes, il
sera nécessaire, dis-je, de construire un ou deux éperons
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intérieurs ou contre-forts; souvent des murs de séparation
pourront en tenir lieu. !

On donnera assez d’élévation aux vottes pour qu'on
puisse toujours entonner le vin facilement, avec la brande,
dans les plus grandes bosses; ou bien I'on adoptera les
bosses a I'élévation de la volite. Sans cela, il faudra en-
tonner, depuis I'extérieur, par des tuyaux de cuir qui se
dirigent dans I’entonnoir et peuvent se passer de I'un &
Yautre par des. prolonges; cette maniére peut y suppléer
commodément. '

Nous avons pres de nous, a Senoche, & un quart de
lieue de Boisy en Chablais, une cave qui peut seérvir de
modéle aux gens riches qui en auraient a construire. C’est
un bitiment isolé, les caves voiitées construites sur les
bords d’un torrent et contre un escarpement. Le cons-
tructeur n'avait point prévu les dangers de eette position;
une crue d’eau considérable survenue tout-a-coup, peu
de temps aprés Pachévement du bitiment, en entraina la
presque totalité. On rebétit en prenant les précautions
indiquées ci-dessus, et depuis 55 ans ce batiment a lutté
victorieusement contre de nombreuses inondations. -

Cette cave contient 330 chars de vin dans de superbes
bosses placées dans un seul local; sur la veiite qui kx
eouvre sont placés 4 pressoirs, dont les vis en fer chemi-
nent dans des écrous de fonte. Quatre ouvertures fiites
dans la voite donnent passage aux tuyaux de evir, au
moyen desquels on introduit le vin dans les besses de-
puis le pressoir, en ouvrant ur robinet placé au sortir de
la mesure. Un autre robinet, placé i I'extrémité infé-
rieure du tuyau, prés de |'entonnoir, donne 3 facilité de
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fermer pour arréter la chute du vim, loreque la hosse st
assez remplie; et on passe le tuyau a la hosse woisine,
sens avoir perdu un seul verre de win. Il n'y a pas besein
d’ouvriers pour le transporter; le nombre d’ hommes a'la
manceuvre des pressoirs, et celui qui gouverne Vintro-
duction du vin dans la cave, suffisent i tout pendant la
vendange ; ainsi, moins de frais de 1oain d'ceuvre, moine
de déprédations, moins de perte de via, ete. Au-dessus
des pressoirs sont placés des bdchers et un logement do
domestiques.

J'exhorte les possesseurs de vignobles un peu .considé-
rables, et qui auraient des eaves a bilir, a aller veir cel-
les de Senoche ; toutes les proportions penvent étre ré.
duites et adoptées & d'antres positions et cineonstances.
Ainsi construites, les caves ant tous les avantages que
Yon peut désirer pour la eonservatian et 'amélioration
des vins; la température y est égale en toute. saisom , entre
10 et 13 degrés de Réaumur.

Un thermométre bien construit peut séul 'éochairer avec
certitude sur la réalité de la température d'une cave ; car
si I'on-en jugeait par Ja sensation que 'on éprouve en y
entrant, une bonne eave paraitrait trés.chaude en hiver,
et trop fraiche em été; semsation gui n'est que relative &
celle de la température exaltée extérieurement, en cha-
leur ou fraicheur.

- On peut faire encore d’assez' honnes caves on vottves
a litalienne, pourvu toutefois que les murs en soiemt
enterrés en totalité, du tout au meins aux deux tiers,
Ces voiltes ne sant réellement qu’un galandage horizen-
tal, moins pesant qu'une voilte, et ayant mains ou paint
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de pression contre les murs des cdsés que la voite cin-
wée; et plus ke cintre de celle-ci est surbaissé, plus il
pousse ces murs fortement; eembinaison de résistance
qu'it faut toujours envisager pour choisic la direction
qu'on leur donnera, afin que la volite méme aide les
murs A résister A la poussée des terres exiérieures.

B'il n'y a pas & résister & ln poussée des terres, les murs
qui i'ont a soutepir qu'une votite i Fitalienne, n'ont pas
besoin d’avoir une aussi forte épaisseur.

La voiite'a I'italienne se fait ayec des fras ou poutses;
an préfére ceux de hois de mélee ou de chéne, ils sont
les plus durables. On échancre de chaque cbté Ja pariie
supérisure de chaqgiae tras, ce qui leur doune & peu pres
la forme d'un:triangle demt la hase repose i ses extrémi-
tés sur les nmdurs; ils sont placés a 6 ou 8 pouces les uns
sles autres; Vévasenient de }a partie supérieure est day-
tant plus grand qu’on a enjevé plus de bois, en faisant
Véehancrure de chaque ¢bté. Tous lintervalle d’une pour
tre a 'autre se garpit en magonnerie de pierres les plus
logéres qu'on puisse s¢ procurer , tuf, débris de brique,
tatiles, Ja moladse ménie, ai on n’en a pas d’autre ; ces ma-
térigux étamt légers, fatignent moins les poutres. Qn ca-
romne ou planchéie par-déssus, et ob plafonne en-desr
sous, ce qui cantribue i prolonger la durée des poutrea
Lorsqw'em aura woulu remplir les intervalles des tras en
maconderie, il aura fallu clouer légérement des planches.
en-dessous des tras afin qu'aucune des piesresne dépasse
le parement inférieur desdits, et que le fitelage du pla-
fond soit égal, qu'aucune pierre n mt pu dnscendne plus.
kas ‘que les poutres. .
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Si l'iotervalie d'une extrémité a F'autre des poutres a
une grande longueur, il couviendra de placer au milien
ou prés du milieu, un sommier sautenu par ua nombre
suffisant de colonnes, afin que les tras ou poutres ne puis-
sent plier ou se rompre, et que cette voite ait toute la
solidité dont elle est susceptible.

Ces voliites assez légeres durent des siécles et donnent
plus d’élévation dans les cités, ce qui permet d'y plaeer
des hosses, toutes de méme diamétre,

L’effet de I'air chaud dans les caves est toujours fi-
cheux; celui de I'air froid n'a pas les mémes inconvé-
niens; il peut méme, dans certains cas, étre utile au réta~
blissement des vins qui commenceraient i graisser. Par
conséquent, on placera, autant que possible, les portes
du cdté du nord ou du nord-est, et on fera des soupiraux
qui arrivent & fleur du sol extérieur le plus élevé, afin de
pouvoir modifier la température de Yair intérieur par
celle de I'extérieur, en Vintreduisant a volonté dans la
cave en certaines circonstances , eomme pendant la fer-
mentation des vins nouveaux; et dans tous les cas de fer-
mentation, pour en faciliter 1'entrée, en y faisant circuler
Vair, et échapper le gas méphytique, ou pour mainte-
nir Vair frais dans la cave voisine qui aurait du vin-vieux
que la chaleur pourrait altérer,

C'est aussi pour cette raison quoutre la porte exté-
rieure, on ajoute & |'entrée des caves une porte en fort
treillage en bois, ou une en barreaux ‘de fer; celle~ci
seule reste fermée pendant la fermentation, pour que
Tair extérieur puisse entrer, surtout pendant la nuit,
pour diminuer la fermentation, si elle est trop vive ; dans
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le cas contraire, on tiendra les deux portes fermées pen-
dant la nuit, et'si quelques rayons de soleil réchauffent
Pair, on ouvrira, pour que la chaleur puisse péne'trér
dans la cave.

Dans toutes les grandes fermes, on a presque toujours
des celliers non vofités, ou seulement a l'italienne, qui
e sont point enterrés , dans lesquels on dépose les vins
nouveaux i vendange; ils y fermentent seuls et sans qu'on
courre le danger qu'ils altérent les vieux. On les en tire
au transvasage qui se fait.en février ou.en mars, pour les
descendre dans la cave basse; c'est une trés-sage mé-
thode. _

-~ En tous temps les caves et les pressoirs seront tenus
dans une extréme propreté et dans le plus grand ordre,
ainsi que tous les ustensiles qui en dépendent. Nos pres-
" soirs et nos futailles sont en général bien faits, et avec

des soins ils se conservent long-temps; .il est trés-sage de
puméroter. toutes les piéces de chaque pressoir, et

qu'elles aient une marque particuliére qui désigne a quel
pressoir elles appartiennent, puisqu’ils ne sont pas tous
_ de méme dimension ; des erreurs sur les ,pléts. ou autres
objets, pourraient en occasioner la rupture ou un faus-
sement dangereux dout le résultat finirait par &tre la rup-
ture. Avec la prudence et deg précautions bien faciles,
loin de prolonger I'ouvrage, on I'abrége, on gagne par .
conséquent du. temps, et ces précautions sant une vérita-
hle écpnomie.




SOINS A DONNER AUX VINS ET AUX FUSTES. . .

Ex - tous temps, nen-seulement on tiendra l'intériewr
des bosses et tonucaux parfaitement propre, mais: anesi
V'extérieur ettons les ustensiles quels qu’ils soient ; et l'in. -
térieur des caves, les murs étant bien plitrés ainsi que
les voiites, et les plafonds de celles & litalienne, sera
fréquemment balayé et nettoyé avec le grand époussoir.
Tomdoltyétrednmunordnetnmngenmtwm-
puleux. :

Les vins nouveaux exigent de fréquens remplissages, et
plus on est prés du moment ou l'en a vendangé, plus
#s doivent btre rapprockés. 1| soffit de remplir tous les
mois les fastes de vin vieux; mais qu'ils soierit vieux ow
nowveaux , lersque vous les transvasez damns une bosse
qui n'en & pas eontenu depuis fonptemps, vous rem:
plire# plas souvemt, patte que les pores du bois desséché
absorbent davantage de liquide, 1drs méme qu’avant de
fes remphr o8 'y & tentt asseZz longstemps de Feau bouil-
dante en éublition; il ‘ast cependant certam gue c'est le
- eilleur moyen de diminuér ce déchet. On tiendra en
tout temps: fes fustes bien bowchées, et ot renouvellera
au moins tous les six mois Ja toile qui enveloppe e
bondon. .

Les foudres ou légrefasses que nous nommons bosses ,
dont le bois est de 2 1/2 pouces ou 3 pouces d'épais-
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senr, o dont la contenance est de. 3 a.20 ow 23 chars,
sont les vases les plus convenables 2 la conservation et
su perfeetionnement des vins. C'est uve économie que
: de leur domnera Vextérienr denx couches de coulewe &
| V'huile, soit pour Ja eonservation das douves, soit pareé,
! que i couleur & I'huile pénétrant et bonchant les pores
] du bois, il se fait moins dsvzpomtm de vin, -
’ Les transvasages fréquens hasent le perfecti(mnmt
! des vins ; on éviters dans la belle saison de les faire dama
le milieu du jour; on profitera de la fraicheur dus matin
ou de.celle du soir, sivant que les grandes onvertures
" de la cave sont 2u couchant ou au levant, afin que le so-
leil spit dus 0dté oppasé. Om auratoujours assez de monde
pONT que cet ouvrage soit fait Je plus promptement , afin
que le vin soit peu & l'air dans ce tramsport, et pour que
la bosse reste lemoins long-temps ouvarte gu'on le pourrs.
C'est surtout la premiére année que les transvasages doi-
vent &tre fréquens; le parfait dépouillement et la {impi-
dité du vin indiguent quon doit rédmre cette opération
4 une ou plus par année.

Les soutirages ae suffisent pas m,onu pour clanﬁe)
parfaitement le vin dans certaines années; il faudre, dans
ca cas, employer la colle de paisson & raison de -trois
beucles, ou la colle forte, bien transparente, & raison de
trois onces et demie, ou de la gomme arabique & raisop
de deux onces et demie , pour douze setiers, soit an char;

On fait dissoudre Yun ou Vautre de ces - ingrédiens
dans un peu d’eau; lorsqu’il est bien fondu, on tire un
seau de vin du tonneau qu'on veut clarifier; on verse la
gomme ou volle dans le seau, on la bat, on écume avex

- —
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un hallet, puis on la verse doucement dans le tonpeaw
pour qu'elle s'étende a la surface.

On remplit le méme but, en jetant douze blancs d’ceuf

fouettés dans le seau de vin extrait, qu'on remet ensuite
dans Je tonneau; ce moyen est aussi trés-bon. '
- Quelques personnes ajoutent du sel marin ou de la
créme de tartre; deux onces de Fun ou de Tl'autre, par
seau de vin, suffisent : ces sels y font trésbien. On laisse
reposer pendant huit 2 dix jours, puis on somtire le via
qui a été clarifié, soit pour le remettre dans une autre
fuste, soit pour le metire en bouteille.’

Chaque fois qu’on transvasera, on ouvrira les bosses,
un homme entrera dedans pour les bien laver et en lever
la fine lie, avec du vin bien clair; le vin qui a servi &
cette lavure est recueilli, lorsqu'on le sort de la bosse,
et est mis dans le tonneau des lies ou il se clarifie avec
elles. ’ :

Il est utile d’avoir un tonneau rempli de eopeaux de
bois de hétre (fayard) ou de rubans (belues) qu’on a
imprégnés d’eau-de-vie (ce que nous appelons faire un
rapis); le vin nouveau qu’on y met i vendange est éelair-
ci trés-promptement, et ne ressemble pas mal 4 du vin
vieux un peu piquant. Ensuite ce méme tonneau recoit
tous les troubles, qui s'éclaircissent dans ces copeaux,
qu’on lave de temps en temps et qu’on renouvelle com-
me il a été dit pour I'établir la premiére fois.

. Avant de mettre du vin dans une bosse, aprés lavoir
bien lavée, il faudra y briller des feuilles soufrées immé-
diatement avant de I'entonner; mais au transvasage on
réduit de moitié la ‘quantité de feuilles a briler de ce
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quon ayait briilé avant d’y mettre le vin nouveau pour
y fermeater. Dans tous les cas, si une bosse n’a pas été
remplie le soir, on brillera une feuille ou une demi-feuille
avapt de la fermer, suivant le vide du vase, pour en chas-
ser Lair, et afin que le vin ne s'altére pas.

. La premiére année, les vins doivent étre transvasés i la
fin de janvier ou au commencement de février,; on les
transvase de nouveau 2 la fin de mars ou au commence-
ment d'avril. Quelques personnes ne transvasent qu’une
seule fois, et choisissent la pleine lune de mars, sans dou-
te, parce que, assez généralement, le temps est plus beau,
le ciel plus serein i cette époque lunaire. Certainement il
faut préférer un temps serein, le vin est toujours plus
limpide; mais le vin est plus tot fait lorsqu’on a fait un
transvasage en hiver, que les grosses lies sont déposées,
et que le vin a la couleur du petit lait; il sera beau et lim-
pide lorsqu’on le transvasera deux mois apreés : on préfé-
rera toujours le beau temps sans s’embarrasser de la lune,
et le grand matin, si 'on peut craindre la chaleur.

On répétera le transvasage i la fin d’aoit ou au com-
mencement de septembre, et on transvasera de nouveau
au mois de mars de I'année suivante. Ainsi les vins sont
parfaitement dépouillés, ils se font plus vite et se conser-
vent plus long-temps.

Comme les tonneaux ou bosses ou légrefasses doivent
étre tenus constamment bien remplis, on aura I'attention
de faire les remplissages plus fréquens, lorsqu’il régne
des vents du nord ou du nord-est;; il y a alors plus de dé-
chet dans lés tonneaux, par la dessication des bois; aussi
plus ils sont minces, plus il y a de déchet, ce qui fait pré-
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Téres les légrefasses, dotit le bois est plus épais, aux ton-
neatx{ en outre les bosses présentent moins de surface
au contact de T'air, que les hombreux tonneaus qu'il fau-
" drait pour contenit la méme quantité de vin.

Autant que possible, on emploiera, pour les remplissa-
ges, du vinde meilleute qualité que celui de la fuste qu'on
veut remplir; s'il estinférieur, il le détériorera plus ou
" moins, suivant qu'il en aura fallu plus ou moins pour
‘remplir. On aura aussi I'attention de faire dégorger las
fleurs, s'il s’en était formé par un trop Jong retard a rem-
plir; quelques gouttes de vin, de plus que le nécessaire,
suffisent pour vous débarrasser de ces fleurs.

On réunit dans un méme tonneau le vin trouble de
toutes les bosses transvasées, de méme qualité; au bout
de quelques semainées, la lie sera déposée et on en souti-
* vera le vin clair. On soutire de méme le vin éclairci de
dessus les lies. -

8i les vins deviennent pesans ou gros, on les transva-
sera une fois ou deux consécutivernent, en les fouettant
" "dans le tinot; outre cela, on placera un homme sur lalé-
grefasse que I'ont remplit, armé d'un balai; il fouettera
de nouveau le vin dans I'éntonnoir, A mesure qu'on le
‘vide de la brande. On choisira pour cette opération un
jour plutdt froid et clair. Lorsque:la fuste sera A moitié
'ple1i1e, on jettera, par le trou du bondon, de Ia colle de
‘poisson ou des Dlancs d'ceufs préparés comme pour la
‘clarification; on transvasera ce vin encore une fois huit
‘jours aprs, et oh le trouvera probablement dégraissé ; il

sera prudent de le vendre alors, le voyage par un temps
frais en assurera le dégraissement.
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. 5i les celliers me sont pas votités-ou peu enfoncés: en
_ terre, et par-la exposés aux-impressions de la températuré
ou 2 proximité des fumiers, ou tout autre dépdt en fer-
mentation, il importe d'en chmger le local, ou celui de
ces dépdts.

‘Mais les vins mal dépouilles de leurs hes ou deposes
dans des vases mal nettoyés; et ol il resterait des levains
de foermantation, y seront susceptibles de saigrir ; on-peut
masquer e viee, en faisant dissoudre du moitt cuit i ré:
duction du quart, ou de la réglisse pulvérisée qu’on jette
dans le tunnean aigri ;. on le roule-un instent, et on le
remet en place ; on le soutire trois ou quatre jours apris,
et on le trouve amélioré pour l'ordinaire. On aura soin
de le ‘placer dans un vase parfaitement propre, et dé le
débiter le plus 10t possible, !

. Le moyen qui m’a le mieux réussi dans ce cas, Cest la
: craie: pulvérisée , introduite- dans le tonneau 2 raison de
trois livres pour un char, soit douxe setiers; elle absorbe
Yacide, et on transyase huit ou dix jours aprés. Des cen-
dres de sarmenit tamisées, dans une propomon d'un tiers
plus forte, ont e le méme effet.’ :

- Le vin salvagnin- étant plas délicat, plus susceptible
de se giter que oetui des antres ‘plants que nous culti-
vons, on doit, indépendemment dés soins prescrits § I'é
poque de la vendange, et pour le cuvage, le transvaser
deux fois de plus la premiére année; aprés I'opération
de mars; I'année suivante, on l¢ transvasera encore une
fois de bonne heure-au printemips, ¥a fraicheur, et par
un beaw temps.on le colorera; muais on: aura ajouté des
coquilles d’ceufs pulvérisées dans wa- imostigr; et fin liere
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de borne eau-de-vie. Ainsi le salvagnin pourra se con-
server plus sirement, on le mettra en bouteilles dés 1a
fin de la seconde année.

Les vins se conservent mieux dans les grands vases que
dans les petits; ils y font moins de déchet, mais ils s’y
font plus lentement. Les vins recueillis dans les terrains
pierreux, graveleux, exposés au midi, sont plus vite
faits, mais ils se conservent moins long-temps que ceux
crus dans des terres fortes, nourrissantes et aux autres
expositions.

Dans quelques endroits on parfume le vin rouge i 1'é-
poque de la vendange avec des feuilles soufrées, et en
fesant briler, avant que d’entonner, dans une bosse de
trois chars, une noix muscade sur un petit réchaud : il est
certain qu'on donne ainsi un parfum agréable au vin.

Les feuilles ou méches soufrées dont on se sert pour
les vins rouges se font de la maniére suivante : On fait
fondre, dans une terrine vernissée , du soufre en béton,
auquel on mélange du girofle, du gingembre, de V'iris de
Florence, de la muscade, du thim, le tout pulvérisé, ou
un ou deux de ces parfums seulement, suivant I’odeur et
Je golit qu’on veut donner de préférence. Lorsque le
soufre est bien fondu et ces ingrédiens bien mélangés,
on y trempe les toiles ou feuilles qui s'en imprégnent et
qu'on laisse sécher.

Les soins a donner aux bosses et tonneaux sont faciles,
mais ils exigent qu'on ne les renvoie pas. La conservation
des fustes elles-mémes, et la siireté que les vins ne pren-
dront pas de mauvais godit , sont le résultat de ces soins
de propreté pris & temps. '
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. Le tonnelier qui eotre dans la bosse doit la laver avec
une scrupuleuse attention, avec un balai qui nettoie bien
les joints des douves et des jargets, et cela jusqu’a ce que
Yeau en sorte parfaitement claire; aprés quoi il essuie avec
un linge propre, puis il passe un linge imprégné d’eau-
de-vie, il sort, referme la portette, et brilé plus ou moins
de feuilles soufrées, suivant la grandeur du vase, ayant
tenu le bondon fermé pendant que le soufre brilait.
Gette opération .se fait aux tonneaux eu les défoncant.

L’extréme propreté est le grand moyen de conservation -

des fustes et de leur contenu.

On éte le mauvais gotit que donneraiejt des douves
neuves en les mettant tremper dans une eau courante et
claire pendant quelques semaines, avant de les employer

a la construction des fustes. Mais avant de mettre du vin’

dans des tonneaux neufs,on verra s’il ne reste pas encore

une odeur de bois neuf ; dans ce cas on aura fait dissou-.

dre du sel marin dans trois ou quatre bouteilles d’eau de
fontaine; on jettera cette solution dans le tonneau, on
bouchera et on roulera a plusieurs reprises, et on le pla-
cera alternativement sur les deux fonds, et on le laissera
séjourner quelque temps; ensuite on l'écoulera avant
qu'il soit froid,, on rincera a I'eau froide, et on y enton-
nera, aprés l'avoir vidée, un demi seau ou un seau de
motit bouillant, qu'on y laissera jusqu’a ce qu'il soit pres
d’étre refroidi; on le soutire : c’est le moment d'y intro-
duire I'autre vin.

On évite la plupart des accidens de moisissures ou
tiauvais gofit que pourraient prendre les tonneaux qu'on
vient de vider, en les Javant avec du vin jusqu'a ce qu'il

12
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et on les tient hiom bondonnés; ils sont ensuite phces
seas un hanger sec, 2 L'abri dy soleil. Le vin qui a servi i
ce lavage ess min. dans celwi des Kes on dans celui des
restes.

Sé, malgré qela, un-tonmenw prend un goit de fuste ou
de ressec, on.jetters dedans, aprés I'avoir bien lavé, et
pesdant gu’il est encone hamide, plusieurs jours de suite,
des charbons ardens, et on ferme avec le bondon. Fai
toojours. mieux réussi & enlever ce godit, en jetant dans
le tonneau un ou deux moreesux de chaux vive, gros
aomme le paing, quon fait fuser en Faspergeant de
quelques gouttes d’eaw, et-dés quon la voit commencer
i fermenter, on ferme avee le bondon; au bout d'une
heure, en y. ajoute un seau d'eau; on roule et Fon agite
en tous sens, on écoule et on rince jusqu’a ce que l'ean
sarse parfaitement himpide.

[ 3

FIN,
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